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На задачу Волшаго Экономичен 
ческаго Общества.

,Д \ а к ія  средства кЪ поспѣшеспгво- 
„ванію лучшаго разведенія пли про 
„изращенія винограда в'Ь тѣхЪ про- 
„винціяхЪ Россшскаго Государства, 
„вЪ которыхЪ онЪ уже находится?,,

Удостоенный награждения 5о чсрвонныхЪ.

А  Девп'зЪ
Час. XLIII. Тр. Зк. Общ. 1791 го #



ДеепзЪ.

Tu Hectis gentes, tu pectus barbarnm, 

To есть.

Ты смлыаешь народы 3 смлгіасшь 
сердца в ар е аров Ъ.

Сочинитель онаго Б- фрибе, частный 
ученый вЪ Маріенбургѣ вЪ Аифляднхи.

СОДЕР-
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С О Д Е Р Ж А Н І Е .

Введеніе.

Отдѣленіе первое.
О теплотѣ  и умѣренности Россій- 

скихЪ провинцш, способныхЪ кЪ раз- 
веденію винограда.

Отдѣленіе второе.
Ближайшее означеніе шѣхЪ Россій- 

скихЪ провинцщ, копгорыя кЪ разве- 
денію винограда удобны.

Отдѣяенге третге.
Испытаніе и изслѣдованіе находя

щихся виноградовЪ; раздѣленіе ихЪ; 
какіе роды преимущественно кЪ раз- 
веденію препоручаются.

Отдѣленге temeepmoe.
Всеобщая правила при завбденіи 

новаго виноградника- » . .  особливыя 
правила для страны Астраханской.

A  st Отдѣ-



Отдѣлеше пятое-.
Правила, кошорыя при собиранІи

f ,  -  ".  . , •

винограда и при выжимаши онаго на
блюдать должно.

ОтдЪленіе шестое.
О закисанш вообще;. . о закисанш 

птѣхЪ винЪ, напримѣрЪ Acmpaxan- 
скихЪ и проч. которыя долго не 
держатся.

Отдѣлепіе седмог.
О приготовлении вшюграднаго ук

суса.
Отдѣленіе осжое.

Предложенія, как'Ь помощію госу- 
дярственнаго хозяйства и камераль- 
наго распоряженія поправить всеоб
ще и практически разведеніе вино
града л и довесть его до совершен- 
ств&в

4  С О Д Е Р Ж А Л  I E.  ......
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TU FLECTIS GENTES, TU 
PECTUS В  ARE ARUM.

В В E Д E  H I E.

JP оссія, Государство вЪ разсужденіи 
своей обширности5 заключающихся 
вЪ ней земныхЪ ироизведешй, раз- 
ныхЪ климатов'Ь и том у подобнаго, 
заслуживающее внимаше, могло бы 
б ы т ь ,  что  касается особливо до 
іожныхЪ провинцій>ѵ предмѣ томЪ но* 
ваго источника торговли , естьли 
бы предложенный ВольнымЪ Эконо- 
мическимЪ Общее твомЪ вопросЪ о 
луішемЪ лроп зр а cm ѣ н in винограда, 
соразмѣрно желанію произведенЪ былЪ 
иЪ дѣйствіе.

Каждый



Каждый чужеспіраиецЪ, каждый 
безприсшрастный человѣкЪ, есгпьли 
знаетЪ южиыя провинции Россіи т о 
лько и по однимЪ топографическимЪ 
извѣсгпіямЪ и описаніямЪ путеш ест- 
венниковЪ, удивляется тому, что  
драгоцѣннѣйшш плодЪ, каковЪ есть  
виноградЪ, столь мало еще разво
дится ,  и почти ни какой отрасли 
торговли не содѣлываетЪ.

Природа не была вЪ нѣкоторыхЪ 
странахЪ скупа, но только руки че
ловеческая не пользовались тѣм Ъ , 
ч то  сія родительница производила.

Однако должно здѣсь взять такЪ 
же во уваженіе разныя перемѣны, 
которыя оныя страны нисколько вѣ- 
ковЪ претерпѣвали; и должно сожа
л е т ь  обЪ нихЪ, что  онѣ нынѣ не т о  
с у т ь ,  чемЪ бы онѣ быть могли; но 
радоваться, ч то  потомство приметЪ

ихЬ

6 В В Е Д Е Н І Е
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ихЪ изЪ рукЪ нынѣшнихЪ поколѣній 
вЪ лучшемЪ состояніи, когда упо
требятся гпѣ средства, которыя 
Премудрая Государыня столь вели
кодушно предлагает!).

Не которыя изЪ южныхЪ провинціи 
Росс'ш, (о которыхЪ я после особо 
упомяну), иімѣютЪ отЪ части не
сколько разведеннаго винограда, но 
онЪ находится еще вЪ такомЪ мла
денчестве, вЪ какомЪ былЪ за три  
тысячи летЪ вЪ прочей Европе: и 
однакожЪ сей Божій дарЪ есть  ныне 
почти необходимая потребность, да 
еще и роскошь употребляетЪ его 
часто на великолепные столы.

Естьли бы могЪ я счесть т е  день
ги, кои весь СеверЪ платитЪ за сіе 
произведение ГерманцамЪ, ВенграмЪ, 
французамЪ, ГишпанцамЪ и Порту- 
гальцам’Ь, ужаснулись бы сему. Тоже

самое
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самое происходишь единственно и 
сЪ Россіею. Можно вѣрно считать 
около полумиліона рублей, которые 
выходятЪ за чужесшранныя вина, 
привознмыя вЪ Россійскія пристани. 
Сколько бы Государство выиграло, 
когда бы гпретія часть сихЪ денегЪ 
за обыкновенное столовое вино, 
чрезЪ собственное разведеніе вино
града оставалась. ^

Посему можётЪ произращеніе ви
нограда почитаться предмѣтомЪ до- 
ходовЪ и торговли, естьли происхо
дящая отЪ того прибыль государ
с т в у  дѣйствительную пользу при
носить должна. ОтЪ высокой короны 
и богатыхЪ папіріотовЪ зависитЪ, 
4pesb благоразумные и намѣренію 
сообразные опыты, сдй латься 'ф ял-- 
гпояемамгі цѣлыхЪ провинций. КакЪ 
иадлежишЪ тѣ опыты сходно намѣ-

решш



ренііо, по свойству натуры тоя зе
мли предпринимать, о томЪ покажу 
вЪ слѣдѵющихЪ отдѣленіяхЪ, Все 
основывается на физических'Ь и Пра- 
ктическихЪ опытностяхЪ- и наблю- 
дѣыгяхЪ, по коіпорымЪ слѣдуя, ожи
даемая польза действительно воспо
следовать должна. П усть всякой 
предсгпавитЪ все предпрілтіе яко 
горнымЪ производствомЪ, отЪ кото- 
раго по надежнымЪ признакамЪ, бо
гатая добыча получается. Но прежде 
потребны нѣкоторыя издержки, с та 
ршие и труды, пока наградить при
быль заводчика__

И се отверзается йдѢсь новый бо
г ат с тв а  источникЪ для Россіи, по
добный богатствомЪ злапшмЪ Пе- 
рувіанскимЪ ямамЪ. Счастливы! ко
гда разумѣющідѵ/Дѣло приводятЪ 
открышыя жилы вЬ тысящекрашное

обра~
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обращеніе! Оныя южныя провинц'пт, 
вЪ сравненш ихЪ величины, весьма 
малолюдны. ИоднакожЪ всеобще под
тверждается., что т ѣ  земли, гдѣ 
винодѣліе содѣлываетЪ вѣтвь при
б ы т к а ,  предЪ всеми прочими ихЪ 
окружающими, суть  многолюдней- 
шія, такЪ какЪ Реинскія земли, мно- 
гія Венгерскія округи, и нѣкоторыя 
французская провинціи. Пологая, что  
физикальныя причины размноженію 
народа споспѣшесшвуютЪ, или что  
мягкій и благорастворенный климатЬ 
большее число людей соединяешь, 
коихЪ деятельность здесь более у- 
довлетворенія находи mb, нежели при 
обыкновенномЪ земледелии; сіе одна- 
кожЪ известно, ч т о  виноделіе для 
РоссійскихЪ южныхЪ провинцш могло 
бы быть такЪ же вернымЪ средст- 
вомЪ кЪ большему размноженш; наро-

I ' . ■ гу **
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да. Однако не советую произращеніе 
винограда на счетЪ хлѣбопашества 
столь далеко производить, чтобЪ 
последнее оставалось отЪ того вЪ 
пренебреженіи.

ВЪ Россіи сего опасаться не должно, 
ибо натура сама показала уже пре
делы , когпорыхЪ человекЪ не пре-
ступиіпЪ_Где обое, хлебопашество
и виноделіе другЪ сЪ другомЪ соеди
нено, т е  страны суть  всегда благо- 
полу чнейшія.

Наместничествы , Таврическое , 
Кавказское и Екатеринославское мо
гли бы богатыя сокровища Цереры и 
Вакха вЪ себе соединитьл безЪ при
чинения вреда большимЪ произращен 
ніямЪ одного земнаго произведенія 
другому. При семЪ нужно иметь 
благоразумное хозяйство, и нужно 
діБмЪ паче, поелику большее изли

шество
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іпесглво винограда уменыленіе хлѣба, 
л слѣдовательно такЪ же дорого
визну онаго произвести могло бы.

О ТДѣЛЕШ Е ПЕРВОЕ.

О теллотѣ и уліѣрениостп Россий
ски хЪ лровпнцій, слособныхЪ для 

разведенія винограда.

Для растѣнія быльнаго тѣла по
требна извѣстная степень тепло
т ы —  Болѣе или менѣе сея степени 
теплоты  надобно , усматривается 
сіе потому гпѣлу, которое извле
каемые изЪ земли соки превращать 
должно. Пылкія и спнртовыя тре- 
буютЪ большихЪ степеней. Сюда 
Ііринадлежнтіэ виноградЪ. Спирпювое 
его свойство вскрывается только 
единою теплотою. Но она не должна 
бщшіь слишкомЪ велика, ни очень

мала



мала. Сего ради не находится вино- 
граднаго дерева ни вЪ саможарчай- 
шихЪ ни вЪ студенѣйшихЪ климатахЪ.

ПодЪ клішатомЪ разумѣю я здѣсь 
каждую единственную полосу, или 
страну на поверьхноспіи нашей зем
ли , какЪ теп л ота  и стужа тамо 
оказывается—

Сіи полосы определять по Ппто- 
Ломею было бы весьма относигпель- 
но, (relative) и слѣдовательно ф и 
зически несправедливо.

Страны одинакой широты, не все
гда имѣютЪ равное благораствореніе 
воздуха. Сего ради растутЪ часто 
быльныя тѣ л а  вЪ одной сгпранѣ, ко- 
торыхЪ другая такой же широшы 
не производить*

Все сіе зависитЬ паче отЪ сосшоя- 
нія положены земли, высоко ли оно, 
низко ли, лѣсисто ли, или болоти

сто
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с т о ;  близко ли оно кЪ морю, или 
удалено отЪ онаго; и Атмосфера ме
нее или более наполнена парами. 
Бее сі'е определяешь т еп л о т у  и 
с т у ж у  какой либо страны. Руки 
человѣческія хотя могутЪ благорас- 
твореніе воздуха переменишь, на- 
примѣрЪ изЪ студенѣйшихЪ, теплей
шая произвесть страны, естьли бо- 
лотистыя и лѣсисйгыя места обра
ботаны будутЪ. Однако сіе игре- 
буеггіЪ несколько почти вѣковЪ, да
бы перемена вЪ нѣкоторыхЪ степе- 
няхЪ сдѣлалась ощутительною.

Россійскія провинцш сЪ другими 
Европейскими подЪ одною широтою 
лежащая, не имеютЪ совсемЪ темЪ 
равнаго сЪ ними благорастворенія 
воздуха, т о  есгпь, тепло та  и стуж а 
вЪ некогпорыхЪ полуденныхЪ Россій- 
скихЪ провинціяхЪ переменнее, ко

гда
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гда онѣ напрогаивЪ сего вЪ другихЪ 
земляхЪ равной широты постояннее 
и продолжительнее. Сію разность 
и перемену надлежитЪ знать точно, 
дабы при разведеніи извѣстныхЪ ра- 
стЬ н ш , какЪ т о  винограда, сіе вЪ 
пользу употребить можно было.

Для лучшаго обозрѣнія представлю 
я сравненіе между теплейшими Рос- 
сійскими и прочими равнообразнымн 
Европейскими провинциями. КЪ Рос- 
сійскимЪ шеплейшимЪ странамЪ при
числяю я провинціи между 44 и 45 
градусомЪ северной широты, а имен
но: Наместничество Таврическое, 
Кавказское, Екатеринославскоел куп
но сЪ жилищами ДонскихЪ КозаковЪ.

Умеренность провинцій между 43 
до 5 1  градуса согласуешь еще менее 
сЪ умеренностью другихЪ земель. 

ПолуостровЪ КрымЪ, яко часть
полу-
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полуденнейшая Таврит, лежигпЪ по 
новѣйшимЪ АсгароиомическимЪ на- 
блюдепіямЪ между 44 градусами 49 
минутами и 46 граду со м'Ь 5 минута
ми отЪ Балаклавы, (или паче отЪ 
Греческаго монастыря, который под
ле Балаклавы лежитЪ кЪ Западу) до 
Перекопа, следовательно сЪ плодоно
си ей шимЪ, прекраснѣйшимЪ и крот- 
кимЪ климатомЪ верхней И т а л іи , 
почти сЪ полуденными провинциями 
франціи, Дофине и брегами Гаронны 
вЪ равной широте. Восточная часть 
Кавказа лежйтЪ еще несколько юж
нее__Астрахань лежитЪ 46 граду»
совЪ 2і минута северной широты, 
и такЪ еще а~ градуса южнее, не
жели главный городЪ Шампаши. 
Страны около .Азова, Черкаска, по 
рекамЪ Дону, Донцу, (при втеченіи 
ихЪ вЪ ДонЪ, ) Міусу и 1іалъміусуу

лежашЪ
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лежатЪ почти вЪ равной широтѣ сЪ 
Астраханью. Такого же состоянія 
с у т ь  большая часть мѣстЪ Е кате-  
ринославской Губернии ИзЪ сего мо
жно бы было заключать, ч то  всѣ 
сіи здѣсь названньія провинции и 
страны , которыя вЪ разсужденіи 
ихЪ широты благораствореннѣйшимЪ 
ЕвропейскимЪ странамЪ, напримѣрЪ: 
верхней И талш  и полуденной фран- 
ціи уподобляются или кЪ нимЪ при
ближаются;, долженствовал^ имѣшь 
піакую же умеренность воздуха * 
какЪ и т ѣ  имѣютЪ; и однакожЪ вла- 
дычествуетЪ здѣсь часто великая 
разность. Причина находится вЪ на
т у р  ѣ или паче вЪ лоложенги саліпхЪ 
етранЪ 3 ло тяпну Атмосфера отЪ 
находящейся лодЪ него зелілм 3 отЪ 
воды, горЪ j болотЪ3 лѣсоеЪ и толы/

Б ло-
Час. XLIII .  Тр. 2>к. Общ. 17 9 1 го *
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лодо б наго болѣе пли менѣе теллоты 
лолуіаетЪ. ;

Не удивительно;, что. вЪ Герм ян in 
подЪ большею широтою, подЪ 5о7 и 
51°, столь изящное вино, каково 
Рейнское, Мозельское и Штеинское 
производится! Сколь скоро, положе
ние мѣста сОо'бразится, піо удивле
ние изчезнетЪ.
■ Бея южная часть Россіи между 44 
и 43 градусомЪ большею частно 
(выключая полз^-деннаго Крыма) под
вержена восгпочно-сФвернымЪ и сѣве- 
ро-заппднымЪ вѣтрамЪ. НѣтЪ ни од
ной цѣпы горЪ, которая защищала 
бы сіи провинти ошЪ сзгровыхЪ вѣт-  
ров'Ь, коп нѣжиыыЪ растѣніямЪ то-  
лико вредны.

Уральская горы удалены. ХолодныхЪ 
странЪ вѣтры скоро приближаются 
опять кЪ открытой поверьхностя,

гдѣ

I



гдѣ они ни какого сопрошивленія не 
находятЪ, которое могло бы дать 
имЪ другой оборот'Ь. ТакимЪ обра- 
зомЪ несутся они прямо к'Ь югу, гдѣ 
с т у ж у  свою теряютЪ тогда,  когда 
уже нѣсколько сошЪ миль мчались 
во прекраснымЪ обогрѣтымЪ плоско- 
стямЪ, и чрез'Ь что  новыя огненныя 
частички опять приняли.

Когда такЪ, т о  самые т ѣ  суро
вые вѣтры, по согрѣтымЪ плоско- 
сгпямЪ, особливо по песчанымЪ пло- 
скостямЪ проходивш'іел піѣламЪ ра
с т л и т  вЪ 48 градус В и часто еще 
полуденнѣе бываютЪ тогда не вред
ны, когда они напротивЪ сего за 
сей пунктЪ 48 градусовЪ нѣжнѣй- 
іпимЪ растѣтямЪ естественно вред
ны быть долженствовали. СовсемЪ 
инако бываетЪ сЪ преимуществен
ными виноградными странами про-

Б s  чей
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чей Европы, равной или большей 
широты.

Германская прекраснейшая вино
градная страна по Рейну, защищает
ся высотою цепи горЪ кЪ северу, а 
североюжно Слее гарте килт лесами; 
обе обороняют'Ь страну сію во об
разе полуциркуля противЪ всякаго 
жестокаго ветра. Тоже самое проис
ходить и сЬ Шампаніею и Бургоніею, 
Воѵезскія горы и Юра сушь защища
ющая стены сихЪ виноградныхЪ зе
мель... франконіа имеетЪ Богемской 
и Тирингской леса, чрезЪ которые 
преимущественно БамбергЪ и Вирц- 
бургЪ умеренность воздуха получа- 
ютЪ, которая подобна сЪ верьхнею 
Игпаліею; и вЪ Вирцбурге растущш 
Штеннской или Лейсгенской виноградЪ 
заставляешь часто знатаковЪ с у м -•/
ыевашься^ не естьли онЪ произведе

т е



нКе Венгр'ш или Португаліи... Верьх- 
няя Ишалія защищаема- АяьлШскнми 
горами, и область СемплинЪ вЪ Вен- 
гріи (вЪ которой лежитЪ Токай) 
Карпатскими горами отЪ всякаго 
суроваго вѣтра охранена.

ТакимЪ естественно хорошимЪ п о  
ложеніемЬ совершенно не пользуются* 
полуденныя провинции Россіи. ИгпакЪ, 
что прочія, хотя сѣвернѣя страны, 
хорошимЪ своимЪ положеніемЪ полу
чили, т о  должны мы вЪ Россіи с т а 
раться получить широтою больше 
полуденнѣйшею. ЧрезЪ с'іе можетЬ 
т о ,  чего физическое лишило поло- 
Женіе, паки быть поправлено.

Гдѣ горы суть  защита противЪ 
©ѣверныхЪ вѣтровЪ, тамЪ можно вЪ 
странахЪ большей части увеличиваю
щуюся и умаляющуюся т е п л о т у  по
ч ти  вездѣ Термометрически вЪ сра

внение
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втіеніи другЪ сЪ другомЪ определять. 
ТакЪ же и зд ѣсь находятся изЪятія; 
нацримЁрЪ: близость великаго Оке- 
д.На3 ли'Ли отдаленіё. .отЪ онако, ;вклю^ 
чишелыю 1 долины .или • • о т к р ы т  ныя 
мѣста., и том у подобнре.Ь;
-..Для соображенія представлю я 
средиш град}7сЪ теплоты  мѣстпЪ 
подЪ 44, 46. и 48 градусомгЬі дабы 
можно было ихЪ сравнять сЪ згліѣ- 
ренностію воздуха Астраханскаго, 
(ибо о т т у д а  только и.мѣю я наблю
дены птепломѣра). Средиій граду сЪ 
гпеплогпы есть здѣсь среднее число 
конца предЪидущаго и начала упо- 
мянутаго мѣсяца. Что теп л о та  вЪ 
иномЪ мѣсяцѣ, да и вЪ самомЪ днѣ 
на многіе градусы болѣе поднимает
ся, есть известно; но рѣдко такою 
о с т а е т с я ,  а приближается всегда 
опять кЪ среднему числу. Я  предЪ-

явилЪ
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явилЪ здѣсь градусы ■ пофаренгепщ? 
скому размѣрѵ, (Scala)  ибо по Рео
мюру . произошло бы много дробей.,-

В И Н О Г Р А Д А ,  О 53

Б у р Д с г .
. МК>-

Л  п у з а н . В ѣ  н а .

4 4  V 5 q / 4 6 ° ,  • S 1 ' 4 8 ѳ> І 2 /

М а р т . 5 і с, 7 i ' . 4 ° 0̂ 3 ' 4 6 е, 2 8 *

А п р . 5 7  , 1 0 . 4 8 , 2. 5 3 , 3 7 - '

М а й . 6 і  і 5 6 - 5 6 ,  * •7 - 6 3 > 3 8 -

Г ю н ь . 6 6  з 0 2 . 6 4 / 0 6 . 6 4 , 8 5 -

І ю л ъ . ' 7  1  > 1 9 . 6 5 / 7 - " 6 8 , 5 6 .

А в г у с . 7 5  j 2 4 . 6 6 , 6 . 6 8 , 7 8 -

Сент. 6 1 * 5 - 5 9 , 7 - ■ 6 і , 3 6 .  ■

О к т  я 6 . 5 9 Q 4 . 4 9 . 5 - 5 ? » 8 г .

• 1 ■ :■ t ' щйй'езз  "  '

Сіи сушь примѣчанія по Кирванову
показанию, кЪ симЪ присовокуплю я 
ѵмѣренность воздуха Астрахани вЪ 
2 наблюденіяхЪ, изЪ когпорыхЪ пер
вое находится піакЪ ;ке у Кирвана, 
а втораго нѣтЪ, оно учинено было

вЪ



вЪ 1783 году вЪ Астрахани, вЪ та-* 
комЪ году, который вразсужденія 
т е п л о т ы  отмѣнно отличался.

Астрахань 46°, 2і1

Іѵіарт. 1780, 32°. 1783
A upѣль ко.
Май 1746, 68- -
Іюнь 7 4 - «■

Іюль 8°. -
А в г у с т .  - 8о. ы

Сентяб. ~
О кт я б. 47. -

5 1 - -
69 - -
76 и 79.

8 4 - 8 8  - 
86 - 94 (*>

48 -  "

Здѣсь долженЪ я упомянуть, ч т о  
при показаніи 1783 не среднее числа 
умѣренности воздуха или темпера
т у р ы ,  но величайшій жарЪ вЪ к аж- 
__ _______ домЪ

(*) ВЪ Гетшингеиѣ сгпоялЪ фаренгейш- 
ской гпермометрЪ 1^85. о А в гу ст а  около г 
паса полудня на 97°, но упалЬ тотчаеЪ



домЪ мѣсяцѣ означенЪ. И по самой 
Кирвановой сисшемѣ содѣлала Оы 
здѣсь умѣренность воздуха большое 
изЪящіе.

Сравни же сш оба наблюдены. 
Астрахани сЪ наблюдениями Бурдо, 
Лаузанны и Вѣны, т о  удивишься 
великой разности, здѣсь находящейся 

Сія разность при Астраханѣ вЪ 
умѣренности воздуха вЪ темпера- 
шурѣ между МартомЪ и ІюлемЪ есть 
57 градусовЪ, когда она при выше- 
упомянутыхЪ мѣстахЪ между so и 
30° содержится. Х отя  имѣемЪ мы 
столь мало опредѣляемыхЪ наблю
дений Астрахани и прочихЪ полу- 
деннѣйшихЪ странЪ РоссшскихЪ ,

чтобЪ
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нослѣ t часа на до0. Разность сЪ А стра
ханью была 5 градуса, несмотря на т о ,  
#гт© Гетти кіЪ  лежишЪ подЪ 5і°, Ъ%1.—



чптобЪ можно было сдѣлагпь изЪ того 
в сеобщее • з а к л юч е и і е од и ако столь
ко видѣпзь можем7>, что умѣреиность 
воздуха тамо весьма перемѣнна, Ч то  
Лаузанна. не имѣегпЪ уверенности 
вЪІюлѣ и А вгустѣ  равной с'Ь А стр а
ханскою, дѣляютЪ сіе ближайшая Ал~ 
пійскія горы при первой , а великія 
песчаныя степи при послѣдней. Ве
личайшая теп л о т а  сихЪ обоихЪ мѣ- 
сяцовЪ Іюля и А вгуста  вЪ А ст  раха- 
нѣ, для варенія сока вЪ виноград-, 
ныхЪ гроздахЪ весьма удобна, что, 
БиноградЪ потому еще большею ча
стно вЪ концѣ А г у с т а , '  или вЪ на- 
чалѣ Сентября спѣлость свою, по- 
лучалЪ. Сего ради вЪ Астрахани 
должно выбирать такіе  сорты, ко
торые зрѣюгпЪ ранѣе, ибо послѣ вЪ 
концѣ Сентября и вЪ началѣ Октября 
умеренность воздуха гораздо мала,

чтобЪ
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ншобЪ могла, еще -споспешествовать 
спелости. Но.для сего,потребны на
блюдения долговремянн&йшія, чтобЪ 
достдвианъ последствия ближайшія. 
f -^тол.ьког н.зв.Ьсшн-о, чщо А с т р а 
хань переменному жару и с т у ж і  
подвержена чаще, нежели какое дру
гое место равныя широты. Она сѣ- 
верньшЪ вѣтрамЪ совсемЪ подвержен 
на, не будучи ограждена вЪ близи 
ни какою пѣшю горЬ; и лЬпюмЪ А т 
мосфера отражающими солнечными 
лучами вЪ песчаныхЪ странахЪ такЪ 
же более согревается, особливо ко
гда Атмосфера наполнена некото
рыми парами.

ТакЪ же и вЪ Тавріи воздухЪ под- 
верженЪ весьма переменной Темпе
ратуре .  Южная часть полуострова 
Крыма менее. ОднакожЪ сл}тчилось, 
что  вЪ 1773 году зимою с т } гжа тамЪ

сшоль

В ИН О Г Р  А Д А .  27



£>8 O P  А З  В Е Д  Е Н Г И

столь была велика, что  морское 
успіье между Ейикаля и острова Та- 
мана совершенно замерзло. НО сіе 
было нѣчто рѣдкое; ибо мнОг'йг.на-н 
блюденія согласуютЪ вЪ томЪ^ ч то  
s имы тамЪ всегда умѣренны, слѣдо- 
вательно разведете винограда мо- 
жетЪ особливо вЪ Крыму доведено 
быть до высочайшаго степени. Нѣ~ 
которыя особливыя перемѣны стуж и  
и теплоты  не могутЪ никогда содѣ- 
лывать особаго правила. ИзЪ сихЪ 
сообщенныхЪ наблюдений легко такЪ 
же усматривается, для чего изЪ 
РоссійскихЪ провинций только т ѣ  
между 44 и 48 градусомЪ кЪ произ
ращению винограда способны.

-'щряшвашштшштштттшшшташшіі ggfT
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ОТДѢЛЕНІЕ ВТОРОЕ.

Ближайшее ознасеніе тѣхЪ Рос с гм-- 
екихЪ лровннцій и странЪ, которыя 
кЪ лроіхзращенгю винограда удобны.

Полагая теплый 3 умѣренный и 
равно благорастворенный климатЪ, 
должно виноградныя лозы сажать 
на покатой плоскости, для сего по
требны холмы или посредственныя 
горы. Отраженіе солнечныхЪ лучей 
бываетЪ чрезЪ т о  сильнѣе, и т е п 
лота  дѣйствищельнѣе.

Точнѣйшее топографическое опи- 
саніе каждаго холма или возвышенной 
покатой плоскости сдѣлать такЪ, 
чшобЪ ни чего не пропустить., есть  
дѣло не возможное; сего не возможно 
никакЪ и требовать по простран
ст в у  тѣхЪ земель. Сего ради на
значу вообще т ѣ  преимуществен-

нѣйшіе



нѣйгше уезды и места, кошорыя кЪ 
разведенію винограда способны.

НапередЪ определю шѣ границы, 
где натура человеческое раченіе 
при семЪ предпріятіи подкреплять, 
и оному вспомоществовать будетЪ. 
Между Каслгйсщт  и Чернаго моря 
рѣки ТерекЪ и Кубань сЪ полуостро- 
•вомЪ Крыма сушь полуденнѣйшія 
точки. Берега обѣихЪ рѣкЪ и южная
ч

члсть Крыма лежатЪ большею час
тн о  подЪ 44 и 44* градусомЪ. С ѣ вер
нейшую граничную т о ч к у  полагаю 
я 4§° северной широты, и протяги
ваю ч ерту  отЪ города Кременчуга, 
береговЪ Самары, Донца, Дона, до 
Чернаго Яра на Волге. Такое про
странство земли, которое заклю
чаешь вЪ себѣ почти около і2,ооо[Ц} 
миль или 580,000 Щ} верстЪ. Какая 
ужасная площадь, есшьли только =

особо
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особо для полезного разведенія ви
нограда употребится! Выше 48° рас
пространять заведеніе винограда не 
совѣтую , не смотря на т о ,  что вЪ 
Германіи еще за 5 1 0, какЪ т о  вЪ 
Мейсенѣ и Гринбергѣ вЪ Шлезіи ви- 
ноградЪ разводится. Хотя и можно 
выше сихЪ предѣловЪ произращать 
виноградЪ, однако не для выжимашя 
сока и дѣланія изЪ него вина; а 
только для употребленія вЪ ѣству .  
Сіе быть можетЪ до Кіева, БѣлЪ- 
города и проч.

Гдѣ спѣлыя вииоградныя кисти вЪ 
разсужденіи сладкаго ихЪ сока, мо
гли бы быть еще предмѣтомЪ т о р 
говли, естьли пересылать ихЪ вЪ 
сѣверныя провинции, которыя вЪ 
семЪ; растѣніи претерпѣвапіь долж
ны недостатокЪ. Теперь взирать 
должно не на множество., но на доб

рошу



ропту винограда, который получишь 
желаюшЪ; и для того надлежитЪ 
ограничиваться на теплѣйшихЪ про- 
биндіяхЪ.

Каждый уѣздЪ сихЪ Намѣсгани- 
чествЪ, Таврическаго, Кавказскаго^ 
Донскаго жилища, и Екатеринослав- 

,го, содержания большею часгаію
■ о себе вышеупомянутую квадрат
ную площадь, намѣренЪ я теперь 
для ізснѣйшаго обозрѣнія раздробишь 
более, и каждое кЪ разведенію вино
града способное меспю определишь 
ближе.

Но напередЪ долженЪ сделать еще 
такое примечание, которое всеоб- 
щимЪ правилоыЪ кЪ следующему слу
жить можешЪ.

Я  сказалЪ, ч то  высоты и посред- 
ственныя горы при разведеніи вино
града преимущественно потребны.

Каж-
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Каждую высошу или гору особо 
означишь не возможно л надлежало 
бы сообщить особливыя карты. Сего 
ради вообще служипіЪ правиломЬ сіе  ̂
что близко или нѣсколько верспіЪ 
отЪ рѣки всегда находится пока
т о с т ь .  Рѣки имѣютЪ происхождение 
свое всегда вЪ мѣстѣ возвышеннѣй-' 
ІнемЪ, по течение ихЪ располагается 
и покатость, часто болѣе или ме- 
нѣе содержащаяся.

Сіи покатости идутЪ не равно 
сЪ рѣками, такЪ что часто кажет
ся, яко бы рѣка протекаепіЪ един
ственно вЪравнияѣ, но при точнѣн- 
шемЪ изслѣдованпі найдется, что 
покатость либо была только пре
рываема, или же только нѣсколько 

■простиралась. Рѣдко найдется т а 
кая рѣка,  гдѣ бы сіе правило не

Б слу-
Час. XLIII. Тр. Эк. Общ. 1791 го л
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служило примером!». Таиія покато
сти суть слособиѣйціія \созвышетя 
для разееденія мовыхЪ -виноградин- 
гіовЪ> такЪ чпю по близости такихЪ 
рѣкЪ не будетЪ m щені н а го т р у д  а вЪ 
изысканіи' высоты. И такЪ по сему 
предположешго часто называю я 
только имя реки какой либо стра
ны кЪ произращенію винограда спо
собной, не означая ближаігшаго ме
с т а ,  принадлежагджго единственно 
кЪ Географія. физическое положеніе 
сихЪ НамѣстничеспівЪ побуждаетЪ

Г
меня такЪ же столько же главныхЪ 
разделениедля разведенія винограда 
предпріять, кошорыя посему означе
нию преимущество свое получаютЪ, 
с L Таарія *
■ С'по область предпочитаю я нредЪ 

всеми прочими. Она содержипіЪ около 
£{6tooo [ИЗ верстЪ. Но сіе простран-
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чсгпво вмѣщаеглЪ вЪ себѣ болыпХя 
степи, песчаныя мѣсгпа, и особливо 
іпакЪ Же солянпстыя площади. ИзЪ 
сей великой поверьхности, считаю Я 
14,000 квадрапшыхЪ верстЪ пригод* 
Ною землею для произращенія вино- 
града и для произведены рдзцыхЪ 

ІжіітЪ j и такЪ о стается  за т імЪ вЪ 
ІстепиыхЪ, вЪ песчаныхЪ мѣсгпахЪ и 
.тому подобныхЪ еще і^оооГЗверсгпЪ. 
ИзЪ сихЪ выключаю я опять полу- 
осгпровТ> КрымЪ, который і і і 85°  
квадратныхЪ верспіЪ содержишь. Сей 
полуостровЪ по положенію своему и 
зе.млѣ такЪ же не равенЪ, ибо со-* 
стошпЪ онЪ изЪ ровнинЪ и воз выше» 
шй, которыя уже походятЪ нарочіь 
іпо на горы. Почти \ или около 3 ,  
боо СИ! версіпЪ Крыма преимущест
венно употребительны кЪ пройзра- 
щенію винограда, прочее ради пло- 

Б я, скостей

В И Н О Г Р А Д А ,  35



г.
\

36 О Р А З В Е Д Е Н І И

скостей, соляныхЪ и песчаиыхЪ мТзспіЪ 
менѣе у;ке способны.. Сіп ровинны 
простираются отЪ Перекала до рѣкм 
Салгяра , которая полуостровЪ по
чти  вЪ срединѣ пропіекпетЪ. ОміЪ 
Салгира возвышается страна кЪ 
югу, пока наконецЪ полѵкружныя 
горы средствеНныя вышины образу
ются. Сіи горы простираются от'Ь 
морскаго берега при Кафѣ (Ѳеодосіп') 
чрезЪ Зскпкр.ымЪ, (древнш КрымЪ), 
КарасубазарЪ3 пока теряются при 
Лхліеіетѣ  малыми отрогами, кото
рые покатости Алъяіы , Булганака и 
прочнхЪ малыхЪ рѣ;;Ъ содѣлываюшЪ. 
И СальгирЪ такЪ же происходить 
на семЬ возвышении, піечетЪ отЪ Ах- 
ыечеша 30 верст?) большею часшію 
кЪ сѣверу, а потомЪ к7> сѣиеровосто- 
ку  на правой сторонЬ принимаетЪ 
она рѣчки Бекалу3 БсштереиЪ, Суе,



БурутудЪ^ и большую и малую Ка- 
расу, кошорыл сЪ горнспіыхЪ хреб- 
пюиЪ но пріятнымЪ долинамЪ про- 
гпекаюпіЪ, коііхЪ гсжиыл плоскости 
есЬ содЪлыватъ люгутЪ иелрерыс-

О ' г 1
ны'й еиноцзвдппкЪ. По множеству 
малейшпх’Ь рЬчекЪ здесь происходя- 
шплЪ, можно заключать з7же и о бы-J %/

соте и плодороден вЪ долпнахЪ. Сіц 
иолукружныя горы отЪ Кафы до 
Ахмечешя родЪ защитной горы т а 
кого п рос пі ранет и а земли, которая 
между пхЪ и -морскпмЪ берегомЪ ле~ 
жптЪ , и прекраснейшею округою 
всего полуострова по читаться мо~ 
жепГЬ. Все.кажется доложеніемЪ ево- 
ймЪ отЪ натуры опредѣленнымЪ 
быть для едннаго сада.

Пространство более, 1200 квад- 
ратпыхЪ иерстЪ, которое сія округа 
вЪ себе обЪемлетЪ, можешЪ быть

яелішеыЪ
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веЛичіемЪ всея Тавріи, богат сгп вомЪ 
полуострова. Она одна заслуживаешь 
отличнѣйшаго попеченія* человѣче- 
скія руки и досужество могутЪ со- 

< дѣлать изЪ нее Шампан'по. Между 
сею цѣпію горЪ, (коея большее 
ошдалеше отЪ морскаго берега 20 
верстЪ) и между моря поднимаются 
еще нѣкоторыя отдѣленнмя горы, 
йзЪ коШорыхЪ йзвѣсгпнѣйшая есть 
ЧатырдакЪ, піакЪ же и сія кЪ раз
ведению винограда весьма способна. 
ОтЪ Алушты до Балаклавы  прости
рается вЪ раз'стоянш 5 до 6 верстЪ 
вдоль морскаго края гористый хре- 
бетЪ Си на 6да  длиною 40 верстЪ , 
коего южная сторона сЪ нѣкоторымн 
между лежащими долинами преузо- 
рочное положеніе для заведенія ви
нограда предспіавляетЪ, Такое же 
счастливое положеніе имѣютЪ стра

ны



✓

Ііы около Севастололя, Инкермана, 
Бахъпсарая , Судака , а кЪ сѣверу, 
около Козлова, сЪ разными высотами 
по западному берегу полуострова. 
КЪ востоку замыкаетЪ сей полу- 
островЪ подобіемЪ земнаго языка, 
шириною до 20 верстЪ почти Азов
ское море, ^то называется полу- 
островомЪ Керчею. И сей имѣетЪ 
пріятныя и плодоносныя мЬста, ожи
дающая только разведения сочнаго 
винограда, которое преимуществен
но около Енпкаля и около К ераі 
предпріять можно бы было. Равно
мерно находятся п ьЪ средпнѣ сего 
полуострова многія горы способныя 
для сего употребленія.—

ОбозрѣвЪ все оное, каждый без- 
пристрастный южп^ую часть полу
острова Крыма, яко природою и но- 
ложенхемЪ ея столь отличающуюся

землна
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землю упоДобигпЪ прекраснѣйшимЪ и 
плодоноснѣйшимЪ сшранамЪ Европы. 
ІІѢтЪ во фраіщіи и Италіи такихЪ 
произведены, которыхЪ бы не можно 
было развести піакЪ же впредь во 
изобиліи вЪ сихЪ умѣренныхЪ клима- 
шахЪ. И можетЪ ли единый виноградЪ 
оставагаься изключеннымЪ , когда 
сама природа его почти уже впри- 
родила и водворила, и наилучшими 
гроздами доброту онаго ознамено
вала__

II. Кавказское Намѣстниіестсо.
Того преимущества и счастливаго 

положенія, которое находится вЪ 
Крыму, не можно всему оному На- 

. мѣсшничесіпву приписать. Все На
местничество отменяется отЪ про- 
чихЪ большими песчаными, соляными 
плоскостями; меньшимЪ количест-
ііо.мЪ р ѣкЪ и воды одарила природа

сію



сію страну, а отЪ с ихЪ зависитЪ 
такЪ же богатство ироизрастѣнш. 
Кавказское Намѣстничество состав
ляя почти величину половины Гер
мании, едва может'Ь юоо квадрат
ны хЪ миль пригодной земли пред
ставить. Скоро умножилось бы до- 
сужество и соединилось бы сЪ илодо- 
родіемЪ земли, естьли бы той стра
ны жители болѣе хошѣлп привы
кать кЪ но стоя нно м}' земледѣлію, 
нежели к'Ь кочевной жизни.

Находятся вЪ Кавказском!» Намѣ- 
спіничесгпвѣ и пыкія мѣсша, кото- 
рыя только дЪяшельныхЪ рукЪ че- 
ловѣческихЪ ожидаюшЪ; и тогда сія 
земля была бы не изЪ послѣдііІійшихЬ 
провинцій Pbcci'ii.

Способныя для разведены вино
града мѣста сего Ііамѣстішчеотва 
с у т ь  слѣдующія.

і j 
НВШОША • 1 '

СССР
. . йй, в. a. Янші

ИіШіі i f f —т~~ 1 ' '
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I. ГГри КубанЪ.
Ради опасности отЪ скитающихся 

ТагпарЪ сія страна будетЪ послед
нею, где мо;кепіЪ разводимЪ быть 
виноград'Ь, разве вЪ близи находя- 
щійся КасказЪ будетЪ вечною за
щищающею стеною.

Река Кубань хотя не глубока, но 
какЪ на ней непіЪ пороговЪ, т о  мо
жно бы было однакожЪ ездить по 
ней легкими судами, что послужило 
бы кЪ обработыванію земли. ТакЪ 
же и другія реки изЪ Кавказа про
исходящая, часгаію вЪ Кубань, и ча
стно вЪ Черное море протекающая, 
доставляюшЪ покатостями своими 
кЪ разведенію винограда места спо
соб ныя.

2. При Т.ерскѣ, около Кизляра, 
Екатерннограда, и Моздока, более 
обработана с'ія страна, нежели при

КубанВ



Кубанѣ. Страна при Терекѣ есть 
страна плодоносная, а болѣе еще кЪ 
Кавказской линіи , нежели тамЪ, 
гдіз она вЪ Касшйское торе проте- 
каетЪ. Ибо около Кизляра страна 
ровна , да и земля насыщена там о 
множеством!» содяныхЪ частицЬ.

Армяне и Грузтщы давно уже 
произращаготТ) около Кизляра вино- 
градЪ, по производство столь худо, 
что  они отЪ своего винограда при
были не получаютЪ; будучи насаж
ден!) на ровнипахЪ, худо обработаиЪ, 
'а, притомЪ недостатокЪ знанія о 
закисаніи , какое можетЪ достав- 
лягиься тамо вино. Бее спі погреш
ности должны быть пресечены, 
естьди сія страна по положенію 
своему должна приносить прибыль 
отЪ разведенія винограда.

3. Около Астрахани и по Волгѣ.
Самая
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Самая т а  те погрешность, кото
рая Кизлярскому впиограду ІірППИ- 
сываегпся, приписывается и Астра- 
ханскому. О спхЪ погрѣшиосшяхЪ бу
ду  говоришь я послѣ особо, а здѣсь 
скажу п і о л ь к о  ш о ,  что. Астрахань 
имѣешЪ для произращены винограда 
весьма хорош ш климашЪ , только 
тр еб уется  лучшаго обраСотыванія 
тамошней земли и самаго винограда.

4. 11о Сарлѣ и Кумѣ.
КЪ западу отЪ Астрахани проѣ- 

хавЪ большую степь, поднимается 
гористая цѣгіь, которая ош'Ь Черпаю 
Лра по Волгѣ до Кумы  простирается.

С ар па имѣетЪ част'по источники 
свои на семЪ горнстомЪ хребтѣ , 
(который Козаки именуютЪ у  л кап
скими горами), частно ;ке другія 
малыя рѣки, впадающія вЪ Сарлу. 
Поелику сія страна ішѣетЪ воду и

воз-
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розвыгаенія, т о  может7> она скоряе 
быть полезною для разведены вино
града, нежели окружаю цая ее соля- 
ннс/пая степь. Такого же состояния 
и страны Кумы, только  вЪ адѣсгпахЪ 
ея пропзхожденія земля плодоносна, 
высока и к'Ь произращенію винограда 
удобна; по менѣе способна, чѣмЪ б о  
лѣе она кЪ Каспінскому моріо при
ближается.

III .  Екатеринослаоское ІІамЪстнп- 
іест во , сЪ жняпщёмЪ ДонскпхЪ  

КозакоеЪ.
Сіе великое Н амѣстничество ,  за- 

иадно о т Ъ Б уга , восточ но до Дона 
простирающееся , имѣепіЪ часпгію 
ѵже нѣсколько рлзведеннаго вино-

R - v  L

града, а частно т а к ія  м Ь ста ,  гдВ 
joiib сЪ пользою заведенЪ быть мо- 
жетЪ.

Около Дзоеа3 Черкаска, по рѣкдмЪ
Дону
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Дону, Ш уе у  и Каямгусу3 дѣлаюшЪ 
Козаки виноградное вино, но по при
чин Б худ я го приготовлен і’я оно не 
прочно, а потому мало полезно, ибо 
его развозить Не' можно. По рѣкамЪ 
ИнгулЬ, ІІнгуяыгВ, при Днелрѣ и 
около Херсона та&Ъ же дСлается 
Нисколько виноградиаго вина, но 
Козаки по нерадивости не умѣютЪ 
доставить  ему настоящей доброты, 

ОтЪ Херсона кЪ сѣверу до Кремсн- 
zyia3 страна во всей украйиЬ слиш
ком!) плоска, чтобЪ можно было 
ЗДѣсь чего либо преимущественна™ 
отЪ разведены винограда ожидать, 

ВсЪ сін здЪсь именованный лровин- 
ціи ожндаютЪ только то го , чтобЪ 
человеческое и скуство  и раченіе 
чрезЪ разумное обработываніе nso- 
билыіымЪ пронзведеніемЪ большую 
д оброту и пользу подашь могли.

ТакимЪ
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ТакимЪ преимущественнымЪ доведе- 
ніемЪ доболылаго совершенства про- 
изращенія Еинограда вЪ сихЪ провлн- 
ціяхЪ можно бы было распространить 
его потом'Ь и далѣе еще вЪ юговос- 
шочеыя провиндіи, напримѣрЪ, вЪ 
Колывань. (^собливо можно бы бы
ло нроизращашь ви^іоградЪ около 
Усгпькаменогорска и еосѣдственныхЪ 
мѣстЪ, хотябЪ только и для ѣствы. 
Однако сіе предоставляется буду- 
щимЪ временам!».

О ТДѣЛЕН ІЕ Т Р Е Т ІЕ .,

Ислытаніе находящихся уже епно- 
градосЪ, раздЪленіе нхЪ лородЪ, 
капіе преимущественно для носаго 

разееденія препоручаются.

ш ’ ' - ' '*
Никакой родЪ плодовЪ столь не 

I м но гор аз л и ч е нЪ} какЪ виноградЪ; вЪ
од ной
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одыйи Евроий можно бы было счесть
ifНБрКОЛ ько согпЪ родовЪ, которые 

всѣ отЪ части  своею добротою, 
вкусомЪ, цвѣгпомЪ и видом!) раз
личаются. В иноградЪ вырождается 
такЪ же и отЪ худаго за нимЪ при
см отра, такЪ ч то  перьвоначдлъной 
добропш и отчизны его скоро по
зн ать  болѣе нн можно.

Таким!) же образомЪ можетЪ виио- 
градЪ кЪ выгодѣ своей переменять
ся, естьли онЪ рЬ теп л ѣ й тій  кли- 
матЪ и вЪ лучшую землю переса- 
ди тся . Да и виноградЪ вЪ Крыму, 
Кизляре и А стр ахан ь  рл стущ ій , 
имѣетЪ н еч то  собственное,, которое 

»
его отЪ прочнхЪ отлпчаетЪ.

ТакимЪ образомЪ разделения по
стараюсь я поставить ихЪ вЪ срав
нение сЪ другими известными поро
дами.

КрымЪ
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КрымЪ евоеземнымЪ виноградомЪ 
отмВнйо отли чается . Около Судак.а% 
Всікиісарая и Кафт р о с т у т Ъ  пре- 
изрядные роды. ХорошимЪ обрабо- 
шываніемЪ добываемое изЪ него вино 
можно бы было уподобить Венгер
скому, Названіе одного и того  же 
рода почти вЪ каждой землѣ раз
личное, сего ради изберу я уп отре- 
бительнѣйшія имена, такЪ  какЪ вЪ 
Крыму р астущ іе  винограды по на
ружному свойству сравнены и раз
делены быть могутЪ.

Извѣстнѣйіше роды вЪ полуостро
ве Крыме (какЪ ихЪ г. Коллежскій 
СоветникЪ и Вице-ГубернаторЪ вЪ 
Тавріи ГаблицЪ разделилЪ), с у т ь  
следующее,

і .  Крупной, белой, продолгова
т о й ,  толстокож ей  сЪ большими ли-

Г стами
Час» X L III .  Тр. Эк. Общ. 17 9 1  го ф



-стами. ОнЪ походитЪ на Оаййлліер- 
ской. Сей родЪ особливо Натоліи 
свойсгпвенЪ, о тк уд а  чаятельно раз- 
веде.нЪ былЪ и вЪ Крыму. ВЪ Натоліи 
поспѣваетЪ онЪ уже вЪ Сентябрѣ, 
-а здѣсь только во Октябрѣ. ОнЪ 
имѣетЪ сладкой иряіюй вКусЪ.

Бѣлой, круглой кЪ концу остро- 
ватой сЪ мохнатыми листами, похо
жей на малой Рислингскон, изЪ Рейн- 
гау, и іпакЪ какЪ сей для дѣланія 
вина преизрядной родЪ.

3. Тонкокожей крупной, круглой, 
бѣлый виноградЪ, и при созрѣваніи 
изЪ бѣла синеватымЪ становится. 
СоченЪ и хорошее даетЪ вино. ОнЪ 
ридЪ Шускателлънаго.

4. Крупной круглой, толстокожей 
виноградЪ , похожей на ЩардвнетЪ

. изЪ Шампаніи, онЪ нисколько жел- 
товапіЪ, когда посиѣетЪ, вкусомЪ

кисло-
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КітсловашЪ, и производить хорошей 
морсЪ.

5’. Мѣлкой, белой, круглой гпонко-> 
кожей виноградЪ, имѣетЪ великое 
«сходство сЪ бѣлымЪ ОрлсанскнмЪ, 
йнѣкоторымЪ образомЪ сЪ А страхан- 
скимЪ КпшмишемЪ, по избыточному 
своему соку для приготовлены вина 
сгюсобенЪ.

6. Продолговатой, бѣлой, посред
ственной величины виногрддЪ., есть  
настоящий Венгерской бѣлой Ааглер- 
спой. ВкусомЪ сладокЪ и прянЪ, до
ставляешь при хорошеліЪ обрабо- 
шыванш хорошее пылкое Венгерское 
вино.

7. Ж елтоватой , круглой сЪ чер
ными крапинами. Мнѣ никакой изЪ 
обыкновеннѣйшихЪ ЕвропейскихЬ ви- 
ноградовЪ неизвѣстеиЪ., который бы 
похожЬ былЪ на оный^ или бы одно-

Г ц роднымЬ



роднымЪ сЪ ниліЪ былЪ, разБѣ.чРдт- 
лннгской изЪ Брейсгау.

g. РодЪ кру и па го, круглаго, алаго 
винограда, кажется быть однород- 
нымЪ сЪ такЪ называемымЪ Венгер- 
скимЪ краснымЪ РепфлеромЬ. Сей 
родЪ т р е б у ет Ъ  рачипіельнаго обра- 
ботыванія, морс'Ь изЪ него сладкой 
и пряной.

д. Другой родЪ мѣлкаго продолго- 
ватаго  алаго винограда, похожаго 
наизвѣстной красной Португальской, 
поспѣваетЪ большею частію  вЪ Сен- 
Піябрѣ, и имѣетЪ сладкой морсЪ.

ю .  Черной продолговатой вино- 
градЪ сЪ большими листами, которой 
каж ется быть породою Персидскаго 
винограда АнгурЪ Лсы} о которомЪ 
упоминаетЪ Мартини3 и отЪ коего 
происходить настоящей ТерлштажЪ. 
ОнЪ не подлежащим#) всздѣлываніеыЪ 
иѣсколько выродился.
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i i .  РодЪ* продолговаптаго, посреди 
cmвенной величины чернаго виноград 
да, есть черной ВейраухЬ} іерной 
ШускатЪ, сладкаго прянаго вкуса.
і i s .  Большей, круглой, черной ви** 
иоградЪ, при созрѣваніи голубоватый 
цвѣтЪ получающш, есть  родЪ голу- 
баго Цпбеба; поспѣваетЪ вЪ С ентя
бре, и даетЪ хорошее красное вино.

13. Мѣлкой, круглой черной вино
градЪ сЪ малыми разрѣзными л и ста
ми, при поспѣванш бываетЪ голубо- 
ватЪ. ОнЪ есть  родЪ летрушеѵнаго 
винограда.

14. ИзЪ красна черноватой, самой 
крупнѣйшей виноградЪ, есть  порода 
красного ТутЪэделя, (chasselas rouge) 
и для дѣлаггія вина весьма хорошЪ.

Всѣ сіи здѣсь упомянутые роди 
винограда, которые вЪ полудеНномЪ 
полуостровѣ около Судака, Бала

клавы
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клавы и проч. праизрасгпаюпгЬ,. мог
ли бы д о став л я ть  преизящныя крас- 
ныя и белыя вины, еотьли только 
принято будётЪ более раченія вЪ 
приготовленіи морса. Присмотра и 
хожденія за виноіградомЪ бываетЬ 
мало, редко разводятЪ его на гѳри- 
стыхЪ возвышеніяхЪу и большею ча- 
спию осшавляюгаЪ его матери нату
ре. По симЪ причинамЪ наил}гчшей 
виноградЪ не доставляетЪ того , что 
д о с т а в л я т ь  онЪ можетЪ, особливо 
ежели послѣ сЪ морсомЪ при закиса
нш  не будушЪ у м е т ь  обходиться.

Около. Кизляра растущ іе  виногра
ды все происхождения Персидскаго. 
Нёискусгаво шамошнихЪ ж и т ел е й , 
АрмянЪ и ГрузшщовЪ, лишило ихЪ 
первоначальной доброты. Весь вино- 
градЪ почти одного вида и рода, 
о тл и ч ается  только между собою

разнр-



“разноцвѣтностіід. Находится бѣлой, 
зелеловашой, фіолепговой, тѣльно- 
цветной и багрянокрасйс*». Все имѣ- 
іЬгиЪ бл&ДкЪй, пряной и крѣпкой 
вкусЪ.; а какЪ ж и тел и  о закиеаніи 
ничего не разумѣготЪ, примѣтивая 
даже вЪ морсЪ воду, т о  при такомЪ 
д-ѣлопроизводствѣ никогда хороша- 
го вй«а- выходить не можетЪ. При 
А стр ахан ь  и около произращается 
уже виноград'Ь сЪ начала прошлаго 
в ѣ к а , и равнаго происхождения сЪ 
ЖизлярскияЪ, но хзгдымЪ за нимЪ 
хожденіемЪ и присмотромЪ выродил-, 
ся онЪ совсемЪ. Большая часть вино- 
градниковЪ лежагаЪ низко, такЪ ч т о  
они даж© наводненіямЪ Волги под
вержены, которое весьма часто  ве* 
сною случается.

При такихЪ наводнешяхЪ мѣщает- 
®я даже вода изЪ Каспійскаго моря

сЪ рѣч-



сЪ рѣчною водою, и дѣлаетЪ ее со
леною, такЪ счто  сія соль при наво- 
дненіи сообщается земле. Вообще 
извѣсшно, что  Астраханская вины 
непрочны. Погрешность с'пэ прдпи- 
сываюшЪ большею част ію  соляни- 
сгаой и селитряной потв.ѣ, но я за
ключаю, ч то  причиною сего, более 
е с т ь  худое знаніе вЪ производстве.* 
Х о т я  виноградныя лозы пріемлютЪ 
отЪ земли вкусЪ и другіЯ'• евойствау 
напримерЪ более соляныхЪ частей , 
но последняя могутЪ при закисаніи 
легко опяшь отделяемы быть, когда 
только виноградные грозды надле
жащую спелость получили. Конечно 
должно впредь более прилагать ста~ 
ранія о виноградныхЪ лозахЪ, не са
ж а т ь  ихЪ наравнинахЪ, нонам естахЪ  
возвышенныхЪ, ( коихЪ находится 
ьшого около А страхан и ), и посту^

пат»
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пать сЪ ними тогда по извѣстнымЪ 
правиламЪ н атуры , такЪ какЪ дол
жно, т о  и Астрахань доставлять 
будетЪ такЪ же свойственное кли- 

' м а т у  своему вино вЪ изобиліи."
ОбразЪ дЪлолрои з в одет 6 а лредЪ-
■ ( „ Я 6Л 2 0 ' Я  Л О С Л ’Ё . 4 j. ' ліі

Всѣ вины вЪ ЕкатеринославскомЬ 
Намѣстничествѣ; иМѣіртЪ в.Ъ раз.су- 
жденіи единообразнато сЪ нііми по- 
сшупанія равное достоинство. Саг 
м б ш  виноградЪ около Чер ка с к а ,А з о 
ва, св. Елисаветы и проч. не самый 
лучш ш ; только Козаки думаютЪ, 
ч то  преимущество полагается во 
множествѣ морса и вина. Ибо мень- 
іпій выходЪ или добычу морса до- 
полняютЪ они большимЪ количест- 
вомЪ воды, даютЪ сей смѣси кис
н у т ь ,  и называютЪ оное потомЪ ви-
номЪ. Сожалѣшя достойное произ-

і
водство



Бодство! Покажи ймЪ лучтій  сйособЪ* 
тогда  имѣйгь будутЪ и лучшее вино.

ЧтобЪ чужестранные роды вино
града разводишь вЪ госу:дарст'вѣ,'с^в 
шребуетЪ много иждйВенія, трудовЪ, 
смошріінія, и еще боліе терпѣнія.

ИзЪ всѣхЪ вышеуггомянутыхЪ про- 
винцій нѣтЪ для сего с пособий е ,

»
какЪ цоА.уост^&&Ь*Крѣ5̂)‘іЬх отЪ частй 
по' удобному -его- положению, ..пткЪ 
же- и по хорошему клим ату іг вЪ 
разсуждѳніи. преизящнѳй земли* .Ежег- 
ли хотятЪ  употреби ть деньги на 
разведете новаго винограда, т о ' пре
поручаю я для Кръша слѣдующіе- 
роды.

і .  БургпнъонЪ черной, или черной 
формантпнЪ , черной Бургонской. 
Крупной многоягодной виноградЪ, 
которой во всякихЪ землеположешяхЪ 
сЪ успѣхомЪ произрастаетЪ. ВЪ Вир-

тен -
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яіенбергской странѣ , гдѣ его „уже 
несколько лѣшЪ сЪ пользою разЕо- 
дягпЪ, іюспе,ваешЪ ,?Ъ;средине Сен
тября. ВЪ Крыму поспБяалЪ бы онЪ 
ранФе*: ОнЪ имѣетЪ изЪ черно-толу- 
быя продолговатыя ягоды, содержа
щая вЪ себе морсЪ- пряный.

S-. Анв.ернасЪ бЬлой, крупной бЪлой 
(Gros Ыапс), бюр.отЪ̂  бѣлый плев- 
ской, ИмѣетЪ мѣлкія, круглыя бѣло- 
желтоватыя ягоды, на гроздѣ п л о т 
н о , вмѣсгпѣ сидящія • онЪ вкусомЪ 
весьма сладкой. ОдкнЪ изЪ главныхЪ 
родовЪ, изЪ коего пріятное Шампан
ское и Бургонское вино делается , 
грозды поспѣваютЪ вЪ средине Сен
тября.

3. МенслІерЬ, похожій родЪ сЪ преж- 
нимЪ, ягоды крупныя, круглыя бѣло- 
желтоватыя; кисти средственной ве
личины, вкусоыЪ сладкія^виноградныя

лозы
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лозЫ м#жно пересаживать во всякую, 
землю , одшікожЪ расшушЪ лучше 
на каменистой и тучной пошвѣ.

Сей—виноградЪ произращается вЪ 
Шампаніи и разныхЪ мѣстахЪ Гер* 
мамш. ■ -

Сіи т р и  французскія рода весьма 
много имѣютЪ вЪ себѣ пылкости 
Или крѣпости , и .для того болѣе 
ирочихЪ препоручаю. Да и легко ихЪ 
получить можно.

ИзЪ Германіи заслуживаютЪ ■ для 
разведенія и пересадки слѣдующіе 
роды.

4. Настоящш мѣлкій РислингЪ изЪ 
Рѳингау. Отмѣнно можно бы было 
сію породу хорошо разводить около 
Зски-Крыма (стар аго  Крыма). ОнЪ 
ро стетЪ  лучше вЪ легкой, мелова
той  и иловатой землѣ, нежели вЪ 
жаркой и хрящеватой пошві. Кисши

не
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не велики, ко многоягодны; самыя 
ягоды круглы , мѣлки и бѣложел- 
пговаты. СозрѣваютЪ вЪ концѣ Сея- 
тябр’я.

5. Мускатель. Находятся роды 
онаго красные, бѣлые, синіе, т е м 
ные, которые всѣ вЪ Гермаши, особ
ливо на Реинѣ между лучшими вино
градами . считаю тся. Мускатель и 
мѣлкой РислингЪ даютЪ самое крѣп- 
кое и прочнейшее вино. М ускатель- 
ный виноградЪ можетЪ разводить
ся на разныхЪ родахЪ земли и поло  
женіяхЪ.
СлЪдующія Венгерскія лородьі преиму
щественно для разееденія хороши.

6. Голубой Августерскоп изЪ Здеи- 
fyp ia . Сей виноградЪ ростетЪ  луч
ше вЪ известковатой пошвѣ. Чего 
ради можетЪ сей виноградЪ наилуч
ше разведенЪ быть около Вахт е а-

рал



рая, Ахмегетя, Кафы и Балаклавы 
вЪ разсужденш изкесптковдтой пош
вы йіамо, изЪ которой вся цѣпь горЪ 
большею частно состоитЪ. ОнЪ по- 
спѣваетЪ вЪ средішѣ Сентября,

7. Синій и бѣлый 3 называемый 
козьи титьки, изЪ Токая. Оба со- 
зрѣваютЪ вЪ концѣ Сентября. Пер
вый особливо хорошЪ для такихЪ 
горЪ3 гдѣ пошва свойства горячаго 
и каменистаго. Оба рода произво- 
дятЪ самое сладкое и пріятнѣйшее 
вино. Я  препоручалЪ здѣсь для Кры
ма самые лучшіе роды, будучи гіри- 
щомЪ увѣренЪ, ч то  при надлежащемЪ 
присмотрѣ и хожденш за ними такЪ 
же хорошо, какЪ и вЪ нынѣшней ихЪ
отчизнѣ произрастать должны__
Ужьли с in породы со временЪ Ноя 
первоначально вЪ Венгріи, Германіи 
и францш заведены, или зависитЪ

доброта
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доброта ихЪ ошЪ рачснія человѣче- 
скаго?— СверьхЪ того и потребныя 
на т о  издержки не превосходягпЪ 
іпіхЪ, кои " бываютЪ при разведеніи 
и худыхЪ родовЪ. Да и не было бы 
нужды вЪ первыхЪ годахЪ заводить 
вЪ Крыму новаго винограда, но над
лежало бы стараться о томЪ паче3 
чтобЪ находящейся уже виноградЪ 
приводишь вЪ большее совершенство 
потребнымЪ обработываніемЪ. Но о 
семЪ скажу я нѣчто послѣ.

ТакЪ же было бы весьма выгодно 
по хозяйству и ф и зи к ѣ , чтобЪ вЪ 
КизлярЪ , Астрахань , ЧеркаскЪ , 
ЕлисаветЪ градЪ и проч. привозкою 
изЪ Крыма разсаживать виноградные 
лучтихЪ родовЪ лозы, напримѣрЪ, 

* No. 2 ,  з ,  4 ,  6, 8» 9> и i s .  # 
Сш  суть  лучшіе винограды, оіпЪ 

которыхЪ при хорошемЪ смотрѣніи
ожидать



ожидать можно того  же самаго, ч т о  
иотЪхорошихЪ, дорогихЪ чужестран- 
ныхЪ. Равномерно можно располагать 
лучше и вЪ разсужденш перевозки, 
нежели изЪ сшранЪ отдаленныхЪ; 
поелику виноградныя лозы, пока бы 
вЪ КизлярЪ или А страхань переве
зены были, легко бы испортиться 
могли. Слѣдовательно т р у д ы  и день
ги пропали бы. Со БременемЪ, когда 
упомянутые чужестранные виногра
ды в'Ь Крыму разведутся , могупіЪ 
уж е о т т у д а  изЪ самыхЪ сихЪ родовЪ 
легко удѣляться  вЪ отдаленнѣйшія 
мѣста^ вЪ Астрахань, КизлярЪ и пр. 
И для того  КрымЪ по естественному 
хорошему положению можетЪ бы ть 
питомникомЪ или разсадникомЪ вся- 
кгі*хЪ виноградовЪ для прочихЪ Рос- 
сійскихЪ провинцш, кЪ разведенію 
оныхЪ способныхЪ.

ОТДѢ-

64 О Р А З Б Е Д Е Н І И



В И Н О Г Р А Д А .  65

ОТДѢЛЕНІЕ ЧЕТВЕРТО Е.

Бсеобіцгя лравила лрп учреждены 
иосаю виноградника? Особлиеыя пра
вила для страны около Астрахани.

ЧтобЪ здѣсь преподать всеобщія 
правила, безЪ нѣкоторыхЪ о т с т у п -  
лен/й, есть  дѣло невозможное, или 
надлежало бы писать цѣлой фолі- 
анпіЪ, вЪ которомЪ бы каждое содер- 
жаніе точно определялось. Каждое 
irtcmo, каждое положение; камени
стая , песчаная, глинистая или ка
кая другая пошва, требуетЪ  такЪ 
же и другаго воздѣланія. Практи
ческое око усмотритЪ тотчасЪ сію 
разность, и потому наблюдать бу- 
детЪ всегда свойственное том у ме
ст у .  Сего ради представлю я только 
всеобщая правила, которыя во вся-

Д комЪ
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комЪ случае практически употреб
лять можно. Но при сем’Ь избегать 
буду колико модно б с Ѣ х Ъ  Техноло- 
гическихЪ выраженій, которыя упо- 
требляюгпЪ виноградари. Каждая 
•страна, и каждая малая округа 
имѣетЪ оныя различно; и'щакЪ упо- 
■пгребленіе оныхЪ было бы только 
пристрастное. Когда такимЪ обра
зомЪ всякой меня разумѣть будетЪ, 
т о  намѣреніе мое безошибочно. Уже 
упомянуто было, что  виноградные 
сады сколько можно должны разво
диться на лригорпсргыхЪ мѣстахЪ. 
ТакЪ же выгодно и т о ,  ежели поло
жение виноградника более лежитЪ 
полу денно восточнее, нежели полу- 
денно западнее. Д ействіе  утренняго 
солнца производитЪ при поспеваніи 
винограда великую пользу. Ежели 
виноградникЪ такЪ расположенЪ быть

можепіЪ
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можеппЪ, чглобЪ онЪ солнечными лу
чами целый день пользовался, то 
тВмЪ лучше. Утреннее солнце осу- 
шаетЪ нощную росу ранее; сія т о  
есть причина, ч то  виноградный сокЪ 
благовременнБе, ранее и слаще ва
рится. По избраніи возвышеннаго 
или пригористаго м ест а  для вино
градника 3 должно напередЪ раз смо
т р е т ь  пошву вразсужденіи свойства 
земли. Иловатая или несколько твер 
дая пощва есть пригоднейшая, ибо 
влажность и навозЪ не піакЪ легко 
т ер я ю т ся j какЪ вЪ песчаной земле. 
Однако иногда лежитЪ только на 
полфупіа вышиною песокЪ, а внизу 
крепкая глинистая или иловатая 
ношва, сего ради не должно опасаться 
малаго количества песка; ибо песокЪ 
смешанный сЪ навозомЪ производить 
землю ни весьма мягкую, ни рыхлую,

Д a a G'ie
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а сіе для молодыхЪ виноградныхЪ 
лозЪ отменно хорошо. ТакЪ же над- 
лежипіЪ см отреть  и на покатую по- 
верьхность пригористаго м ѣста при 
заведеніи новаго виноградника, еже
ли діагональная высота содержится 
кЪ покатой высоте какЪ 4 кЪ і ,  т о  
должна такая гора иметь уже у с т у 
пы. НапримерЬ , гора была бы ю о 
ф утЪ  покато-высока , т о  была бы 
по прежнему содержанию діагональ- 
ная ея чергпа 400 футовЪ., Рѣдко 
случается , чтобЪ возвышающаяся 
диагональная черта ю о футовЪ  про- 
тивЪ 25 футовЪ покатистой высо
т ы  содержалась, т о  больше , т о  
менѣе; по симЪ мѣстнымЬ положені- 
ямЪ должны расположены быть и те- 
рассы. Каждый терассЬ или уступЪ  
долженЪ подкрепляться стѣн ою , 
дабы верьхняя земля вышняго усшу- 

4 па
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па, частно отЪ рыпгія или копанія, 
а частно опіЪ дождей не обваливалась. 
С тѣна поддерживающая устугіЪ, де
лается обыкновенно вышиною вЪ 3 
ф у т а ,  она не должна с т о я т ь  прямо* 
но наклонно. При чем’Ь служитЪ она 
шакЪ же хребетною стѣною для о т -  
торжентя солнечныхЪ лучей. При 
воздымающейся діагональной вышинѣ 
400 футЪ, могутЪ расположены быть 
отЪ 8 до ю  устуновЪ; плоскости 
ѵступовЪ должны дѣлаться опять

N . .  ' -  'наклонно или діагоналыю, а не прямо. 
Для способнаго обработыванія вино
градника нужно пыкЪ же, чтобЪ 
каждый уступЪ  по содержание его. 
величины раздѣленЪ былЪ на гряды 
или площадки. Число оныхЪ произ
вольное, однако можно, ежели по
средине горы идепіЪ дорога кЪ верь- 
ХУ> учредишь по обеимЪ сторонамЪ

2 пло-
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2 площади, такое расположеше при 
будущёмЪ обработываніизаключаешь 
вЬ себѣ не малую пользу. Вообще 
можно правильность сЪ полезностію 
пошвы весьма точно соединить.

Разных работы, которых лри р а з- 
еедент новаго виноградника наблю
дать должно3 суть слѣдующія.

По избранш кЪ сему вышины нѣ- 
скблько окагаистой, во первьіхЪ зем
ля около 2 футЪ  глубиною вскопы- 
в ается , ч то  осенью лучше дѣлаіпь 
можно, а потомЪ хорошо унавожи
вается. При семЬ первомЪ взрываніи 
можетЪ вся гора вЪ надлежащее у- 
ступы  раздѣлена, и сгпѣною подкре
плена быть. Ежели земля имѣептЪ 
рыхлую мягкую землю, т о  можно 
уже будущею весною по вторичномЪ 
взрытіи и вскопаніи, (которое чи
ниться должно т о г д а , какЪ скоро

морозЪ
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морозЪ изЪ земли выдеійЪ) сажать 
черенки или молодыя лозы.

Естьли  же пошва не рыхла, то за- 
сѣваютЪ весною гору горохомЪ или 
чечевицею, и какЪ скоро находятся 
вЪ ц в ѣ т ѵ , .запахиваюгпЪ или зарыва- 
ютЪ сеіг горохЪ и чечевицу сЪ цвѣ- 
пюмЪ подЪ зем лю , и даюшЪ имЪ 
сгнить. Сіе производитЪ лучшей 
навозЪ, которой пошву дѣлаетЪ 
мягкою и рыхлою. ВЪ концѣ А в гу с т а  
или вЪ начал!» Сентября обработы- 
н ю т Ъ  поле }гже такЪ , чтобЪ можно 
было молодыя лозы осенью или бу-> 
дѵщею весною разсаживать.

При разсаживаніи молодыхЪ лозЪ,- 
или черенковЪ особливо наблюдать 
должно слѣдующее.

і .  Выбравные черенки должны 
имѣть по меньшей мѣрѣ два или 
три глазка, о коихЪ увѣренЪ, ч то  
они примутся.
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2. Ямы, вЪ когпорыя ихЪ сажаютЪ, 
должны быть глубиною вЪ і фугпЪ, 
разстояніемЪ другЪ ошЪ друга на 
до з футовЪ.

3. Б'Ь каждую яму сажаютЪ для 
осторожности а черенка, чтобЪ вЪ 
случаѣ неудачи одного, занимал'Ь 
другой мѣсто.

4. Посаженные черенки или лозы 
загребаюшЪ міілко р астер тою  т у ч 
ною землею, такЪ чтобЪ верьхній 
глазокЪ на одинЪ дюймЪ сею землею 
былЪ пршсрытЪ.- Сіе защищаетЪ мо
лоды й отросток'Ь или побѣгЪотЪ 
с т уж и  и л; ар а. КакЪ скоро омЪовнизЪ 
п усти тЪ  корень, т о  и начинаетЪ 
о т п у с к а т ь  глазокЪ; и какЪ скоро 
онЪ опіЪ двухЬ до трехЪ дюймовЪ

- длиною , т о  срБзываютЪ верьхній 
гірутЪ выше оказавшагося глазка сЪ 
о с гп орожиост 1 ю.

ВЪ пер-
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ВЪ первомЪ году надлежишЪ паче 
всего стараться охранять высадокЪ 
отЪ всякой суровой погоды, отЪ жа
ра и холода; сего ради должно мо
лодую лозу или черенок!) обклады
вать рыхлою землею, навозом'Ь, ли- 
стомЪ или мохомЪ нѣсколько разЪ 
лѣтомЪ , при мокрой погодѣ про
ветр и вать , а при приближающейся 
зішЬ совсемЪ прикрывать.

Черенки или молодыя лозы не 
должно брать отЪ старыхЪ вино- 
градинЪ, поелику сіи имЬюпіЪ уже 
дерево слиткомЪ мозговатое, того 
ради берутЪ лучше отЪ гпакихЪ ви- 
ноградинЪ, кои три  или четыре 
раза плодЪ приносили; коихЪ вѣть- 
ви или лозы гораздо гибче, не такЪ 
ломки да и сочнѣе , почему они и 
принимаются лучше нежели старые.

Для насаждены новаго виноград
ника
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ника можно такЪ же вмѣсто черен- 
ковЪ или молодыхЪ лозЪ., выбрать 
молодые виноградины отЪ четырехъ 
доосьми лѣтЪ. Однако сими не ранѣе 
достигаютЪ своего намѣренія вЪ по- 
лученіи винограда, какЪ и лозами. 
Для Крыма, Кизляра, Астрахани и 
проч. совѣтовалЪ бы я преимущест
венно сей образЪ разсаживанія луч- 
шимЪ виноградомЪ, поелику лучіше 
сорты на горѣ и вЪ лучшую землю 
пересаженные , болѣе разводятся , 
нежели вЪ низменныхЪ мѣсгпахЪ. И 
такЪ ежели хотяпіЪ молодыя вино
градины пересаживать, т о  обрѣзы- 
ваютЪ у нихЪ всѣ коренья длиною 
на одинЪ дюймЪ, такЪ же и побочны я 
отрасли, и оставляют!) на главномЪ 
стеблѣ только тр и  или четыре 
глазка, и поступаютЪ впрочемЪ сЪ 
такою молодою виноградиною такЪ

. же
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же, какЪ и сЪ посаженною лозою безЪ 
корня. Сіе было бы главнѣйшее дѣло 
при насаждении , а особливо вЪ пер
вомЪ году.

Но потребно еще четыре года, по
ка посажденная виноградина своими

/
плодами, чр езЪ раченіе и работу^ на
градить. Каждый послѣдующш годЪ 
имѣетЪ такЪ же свой трудЪ и особ
ливое упражнеиіе, которое вЪ то ч 
ности наблюдаемо быть должно 0 
ежели Чперьвая работа не должна 
быть безполезною. Я покажу здѣсь 
равномѣрно главное упражненіе для 
незнающаго на каждый слѣдующій 
годЪ. На втором'Ь году должна моло
дая лоза, какЪ скоро теплопга сіе 
дозволитЪ, и пока лозы начнутЪ 
распускаться, быть взрыта тесломЪ 
или крюкомТ>. Сіе первое взрываніе 
должно чиниться сЪ величайшею

4 OCIIIO-
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осторожносптію, и вообще надлежипіЪ 
вЪ близи виноградины или стебля 
не слишкомЪ глубоко, а около пгрехЪ 
дюймовЪ глубиною в з р ы т ь , дабы 
нѣжныя коренья обыкновенно отЪ 5 

6 дюймовЪ вЪ глубину лежащія, 
повреждены не были. ВзрываніемЪ 
продолжаютЪ еще нѣсколько раз'Ь 
для того , чтобЪ негодная трлва не 
усилилась. ТакЪ же кладутЪ вЪ Іюнѣ 
или Іюлѣ, смотря пожаркой погодѣ, 
на одну или I ступени рдзстояніемЪ 
вЪ окружность около молодой вино
градины нисколько навоза, а кЪзим.ѣ 
прикрывается совершенно землею и 
навозомЪ. ■ о .

Обработываніе третьяго л ѣ т а  
есть  такое:

Взрываніе чинишься опять, когда 
виноградины хотятЪ  начинать рас
пускаться, или когда сокЪ совер

шенно
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птенно вЪ нихЪ вступилЪ. На второмЪ 
году молодая виноградина произвела 
уже побѣги или новыя лозы, отЪ 
сихЪ обрѣзываюшЪ слабѣйшія, и 
осіпавляютЪ два или только один'Ь 
изЪ сильнѣйшихЪ.

Обрѣзанные отпрыски могутЪ упо
треблены и пересажены быть опять 
для новаго разведены; однако ежели 
сему быть должно, т о  надобно де
лать сіе пока еще сокЪ вЪ лозы не 
вступилЪ.

Сіе обрѣзываиіе молодыхЪ побѣговЪ 
можно предпринимать такЪ же при 
нѣкоторыхЪ в'иноградинахЪ во в т о 
ромЪ году, естьли они уже на і\ 
ф у т а  вышиною поднялись. ,

О тростки или побѣги обрѣзыва- 
ютЪ лучше діагональною л и шею; сіе 
чинится, по той  причине, чтобЪ мо
крота легко стекала, и не входила

вЪ мяг-
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вЪ мягкой мозгЪ, чрезЪ ч то  легко при
ключается вымираніе или гнилость.
ѴНа третьемЪ году показывается 

ростЪ гораздо сильнѣе; стебель о т 
пускаешь многіе побѣги, изЪ кото- 
рыхЪ три  или четыре должно о ста 
влять , и еще плотно кЪ старому 
стеблю.

Всеобщее главное правило для сего 
и будущего года есть  с'іе:

Стебель очистить отЪ всѣхЪ из
лишни хЪ побѣговЪ, дабы оиЬ былЪ 
тѣмЪ толще , ибо отЪ получен
ной теперь толщины зависишь его 
производительная сила будущихЬ 
лѣтЪ, На третьемЪ году оставлен
ные побѣги вЪ Іюиѣ бываютЪ уже 
такЪ высоки, ч то  сами себя болѣе 
держать не могутЪ. Для того дол
жно ихЪ привязывать кЪ кольямЪ со
ломою или лыкомЪ. ТакимЪ же обра-

зомЪ
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зомЪ не надлежишЪ оставлять вска
пывания и унавоживашя. Обыкновенно 
тр и  раза виноградникЪ взрывается, 
а именно вЪ Маіѣ, Іюнѣ и А в г у с т е .  
Надобно им еть два крюка или т е с 
ла, широкой и острой, обыкновенно 
прикрѣпляются они вм есте  кЪ од
ному черену. ОстрымЪ взрываютЪ 
близко около корня, и еще весьма 
мелко и осторожно, а широкимЪ уже 
крюкомЪ можно Ескаиывать глубже 
и шире; ибо вЪ опідаленіи отЪ де- 
ревЪ не на сгаоишЪ опасности по
вредить коренья. Осенью до наспту- 
пленія мороза развязываюгпЪ лозы 
отЪ кольевЪ, колья вынимаются, и 
лозы исподоволь нелегка пригибают
ся, на землю с т е л ю т с я , и землею, 
навозомЪ или мохомЪ покрываются. 
Ежели вЪ первомЪ и втором'Ь году по
беги не довольно плотно кЪ стеблю

срезаны



срѣзаны, mo на третьем!) году слу
чается опасность, *что6Ъ они при 
нагйбаніи не переломались.

Но прикрыв аніе зимою не вообще/
совбтуется . Сіе производится опять 
по мѣсптнымЪ обстоятельспівамЪ. 
Ежели зима и погода не продолжи
тельна и не жестока , т о  лучше 
иногда ихЪ не класть на землю. Они 
противятся послѣ удобнѣе суровой 
весеннѣй погодѣ.

ВЪ четвертый годЪ поступаютЪ 
сЪ виноградинами, кои уже имѣютЪ 
толсшыя боковыя сучья или колѣна 
такЪ., ч то  отр остки , которы.хЪ о, 
или з на деревцѣ находится, отЪ i s  
до 13  дюймовЪ длиною обрѣзываютЪ, 
и ихЪ образ}гютЪ дугою, у  каждаго 
отростка оставляется по одному 
плодоносному глазку, которой по
знается потому, ч то  оиЪ полнѣе и

пухлѣе
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пухлѣе, нежели прочіе. О тростки  
обрезываются такЪ, чтобЪ текущ ій  
сокЪ весною глазковЪ не потопилЪ, 

•ежели бы побежалЪ онЪ внизЪ по 
колѣнамЪ. Діагональный отрѣзЪ сему 
пропятспгвуетЪ; такЪ же и при завя- 
ЗЫ8-.ШІИ надлежитЪ см о тр еть  того , 
чтобЪ птекущій сокЪ не бѣжалЪ по 
стеблю , но на землю. ВпрочемЪ н а 
полняются вЪ семЪ году обыкновенныя 
необходимыя работы, какЪ т о  взрыва- 
ніе крюками, унавоживаніе, вколачи* 
ваніе кольевЪ и т о м у  подобное. Пер* 
вое взрываніе земли бываегпЪ всегда 
вЪ начале Маія, второе предЪ за цвѣ- 
томЪ виноградниковЪ, ибо во время 
ц в е т а  вЪ винограднике раб о тать  не 
должно, чтобЪ не повредить темЪ 
цветЪ. Т р е т іе  взрываніе предприни
мается по состоянію погоды вЪконцѣ

Е  Авгу- 
Час. X LIII. Тр. Эк. Общ. 17 9 1  го #
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А в г у с т а ,  однако всегда см отр ѣть  
должно на т о ,  чтобЪ сіе чинилось 
ни при большей слишкомЪ засухѣ., 
ниже при большей м окротѣ; ибо* 
при первой вскопанная земля п оте
ряла бы еще болѣе влаж ности, ко
торая  для питанія виноградины не
обходимо потребна ; а при мокрой 
иогодѣ взрываніе вредно потому, 
Что .'-земля то гд а  слипается комья
ми, и верьхня.я корка пошвы глыба
ми и ж естка  дѣлается.

На пятомЪ году приходитЪ вино
градное дерево кЪ совершенству сво
ему ближе. ОставляютЪ т р и  колѣна, 
и даюшЪ одному изЪ сихЪ колѣнЪ о т 
п ускать  половину лозы, которая вЪ 
слѣдующемЪ году новое колѣно со- 
ставляетЪ . Всѣ стороннія вѣтки  у  
дерева о тн и м аю тcRj и колѣнцы об
резываю тся т а к Ъ , чтобЪ каждое

два
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два плодо-приносящі'е глазка имѣло; 
осптавляютЪ сверьхЪ щото выше по
ловины отрѣзаннаго колѣна еще 
столько вѣпіокЪ , дабы нѣсколько 
лиспіьевЪ производишь могли. ТакЪ 
же оставляютЪ у  каждаго колѣна 
два или тр и  о т р о с т к а ,  которые бы 
вЪ будущемЪ году по сущ еству  об- 
стоятпельствЪ либо плодо-принося- 
щими глазками, или новыми черен
ками употреблены быть могли.

На шестомЪ году піакимЪ образомЪ 
воздѣланиый виноградЪ и виноград- 
ннкЪ будетЪ избыточно награждать 
употребленные на т о  т р у д ы : всѣ 
работы с у т ь  равны работамЪ вЪ 
прежнемЪ году, только ч то  онѣ 
особливо вЪ разсужденіи обрѣзыва- 
нія, привязыванія, вколачиванія жер
дей ради распространившихся лозЪ 
умножаются.

Е  2 Еще



Еще долженЪ я упомянуть, ч то  
вЪ разсужденш обрѣзыванія виногра- 
ДинЪ, для иригибанія, обрѣзки вѣтокЪ 
и колѣнцовЪ необходимо потребно 
практическое наставленіе. Никакое 
описаиіе, никакой рисунокЪ не мо- 
гутЪ  такЪ ясно представить р.уко- 
мѣсленничыі ухватк и , какЪ ыожетЪ 
оное самопрост ѣ й т ій  виноградарь на 
еамомЪ дѣлѣ тотчасЪ  показать, хо
т я  онЪ рѣдко разумѣетЪ предъявить 
причины такого дѣлопроизводсгпва. 
Сего ради опытные и нскустные 
виноградари необходимо потребны 
для приведенія разводимаго вино
града до величайшаго совершенства. 
О семЪ говорить будемЪ послі. КЪ 
сему всеобщему наставлешю, какЪ 
виноградникЪ заводишь должно, при 
совокуплю я еще особливое для А с т 
рахани и такихЪ мѣстЪ, гдѣ земля

со с то -
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состоишь изЪ множества соляныхЪ 
и селипіряныхЪ частицЪ, какимЪ об- 
разом'Ь сЪ нею п о с т у п а т ь ,  дабы сіи 
излишнія части истребить.

Виноградники вЪ Астраханѣ ле- 
жашЪ большею частно низко. Земля 
шамо наполнена множесшвомЪ соля- 
ныхЪ частей. Соль и селитра с у т ь  
оба вещества сильно угобжающія; и 
такЪ естественно, ч т о  виноградныя 
деревья около Астрахани ЧрезЪ сію 
соль сильнейшее получаютЪ произ
ращение. ВЪ т о  же время проницаютЪ 
множественныя соляныя частицы 
вмѣстѣ соковыя скважины, и о т т у д а  
переходяпіЪ онѣ вЪ грозды__

Когда сіе есть  единая причина іпі- 
мошняго худаго непрочнаго вина, шо 
и должно естественно землю испра
ви ть ; т о  е с т ь ,  очистишь ее какЪ 
возможно отЪ соляныхЪ ея частей.
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Сіе дЪлается слѣдующимЪ образомЪ.
На всемЪ полѣ назначеиномЪ для 

винограднаго сада, выкопываюгпся 
простые, непрерывно продолжающее
ся рвы или борозды. Ежели мѣсто 
будегпЪ высокое или холмовое, такЪ 
гораздо лз^чше, чтобЪ рвы поперегЪ, 
анеподлинѣ пригорья, сверьху виизЪ 
выкопываемы были. Сіи рвы или бо
розды должны имѣть 2 фз^та глу
бины, и Ц до 2 х'Ь широты. Разстоя- 
ніе отЪ одного рва до другова дол
жно быть на і  футЪ. ВЪ с'іи ровики 
или борозды кладется всякое дере
во, которое потомЪ вырытою зем
лею прикрывается, однакоже такЪ , 
чтобЪ дерновые кзгски особливо вЪ 
низЪ под’Ь землю попадали. По семЪ 
зажигаютЪ дерево, дабы чрезЪ огонь, 
какЪ ровикЪ такЪ и наметанная зем
ля хорошо и совершенно Ърогорѣли

и
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и прокалились. НѣгпЪ нужды, чшо<Ъ 
огонь горѣлЪ ясно, но наприкладЪ 
почти шакЪ, какЪ при жженіи уголья 
происходить. Ежели ровикЪ очень 
длиненЪ, такЪ оставляютЪ на вся- 
кихЪ ю  футахЪ отверсгпіе или про- 
межутокЬ, который частію  для про
хожденья воздуха, а частію  служитЪ 
кЪ том у, чтобЪ погаснувшщ огонь 
опять развесть можно было. Горѣтв 
огню даютЪ столь долго, пока де
рево вЪ пепелЪ превратится, потомЪ 
ровики опять взрываютЪ, и мѣшаютЪ 
золу сЪ перегоревшею землею. Не 
сгорѣвшіе куски дерева или остав- 
шіяся головни отбираю тся рачитель
но прочь. Точно такЪ же поступаютЪ 
со 2 мЪ, з мЪ и следующими ровиками. 
Работа происходить }гдобнѣе, и спо
собнее, когда одинЪ только ровикЪ 
такимЬ образомЬ выжигается. СимЪ

раз-
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разрушаются минеральных солп. 
Оставшаяся зола хотя  содержишЪ 
такЪ  же соль; но с'ія соль изЪ веге- 
табильныхЪ тѣлЪ происходя, совсемЪ 
не содержитЪ вЪ себѣ того  вреда, 
какой имѣетЪ горькая изЪ морской 
воды происходящая соль. Е с т ь л и  сія 
работа предпринята была весною, 
т о  можно землю сію, ежели она 
надлежащимЪ образомЪ была пере
работана и перерухлена, засѣять 
коноплемЪ, ибо конопли возрастая 
скоро, втягиваюпіЪ вЪ себя м ног if я 
соляныя ч аст и , истребляю тЪ не
годную т р а в у ,  и остающаяся еще со
ляныя распіѣнія. Осенью сія земля 
у л у т ч и в а ет ся  весьма обильно ко- 
ровьимЪ навозомЪ, который долженЪ 
быть вЪ оную впаханЪ, или еще 
лучше вкопанЪ. Во вторый годЪ поле 
с'іе должно бы ть засѣяно горохомЪ

или
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или такЪ называемымЪ журавлинымЪ 
горохомЪ, которые надобно, какЪ 
скоро цвести начнутЪ , вЪ землю 
впахать и вкопать; дабы они вЪ оной 
сгнили. СимЪ образомЪ получается 
наилучшій наз.емЪ, который солямЪ 
противоборствует'!}, да и самая зем
ля становится рыхлымЪ садовымЪ 
черноземомЪ. ВЪ піреппй годЪ можно 
сей пріуготовленный такимЪ обра
зомЪ участокЪ земли определить 
кЪ виыоградномз^ саду. КакЪ вЪ семЪ 
случае п о с т у п а т ь ,  объявлено уже 
вЪ вышепоказанной методе.

По употребленіи сея работы и из- 
держекЪ, надежнее всего насаждать 
новый вертоградЪ иноземными лоза
ми, чего ради могутЪ быть кЪ сему 
избраны наилучшія породы Крым- 
скихЪ виноградовЪ. ПоступивЪ ша- 
кимЪ образомЪ, можно чрезЪ послед-

сшвіе
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ствіе  удостоверишься3 что при х©- 
рошемЪ обработываніи земли, при 
надлежащем!» знаніи какЪ п оступ ать  
сЪ лозами, и потомЪ при квашеніи 
винограднаго сока, Аспфахань бу- 
детЪ производить вино, клим ату 
своему сообразное.

О ТДѣЛ ЕН ІЕ ПЯТОЕ.

Правила, кои лрн собираніп гроздовЪ 
и лри выжпманіи сока наблюдать 

надлежятЪ.
Теперь воображаю себѣ новозаве

денные сЪ лучшимЪ устройствомЪ 
виноградые сады вЪ полномЪ цвѣтѣ- 
вижу обремененныя лозы зрѣлыми и 
сочными гроздами., кои радостныхЪ 
ожидаютЪ собирателей, дабы они 
всю раб о ту  наградивЪ последнею, 
вкусное и прочное вино получили.

Назначать кЪ собиранш винограда
нѣкое
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нѣкое извѣсгпное время , было бы 
весьма самовольно. Оно должно совер
шенно соображаться сЪ созрѣваніемЪ 
гроздовЪ. Сего ради должно вЪ то ч 
ности знать всѣ сорты и породы 
своего винограда, и тѣхЪ , кои вЪ 
А в гу стѣ  зрѣютЪ, не смѣшивать сЪ 
піѣми, кои не прежде какЪ в7> коіщѣ 
Сентября или вЪ началѣ Октября 
поспѣваютЪ. По сей причиніз, при 
заведеніи винограднаго сада наилуч- 
ніее средство выбирать такіЯ вино- 
градныя породы, которыя вЪ.разсу- 
жденіи созрѣнія великаго различія 
не показуютЪ.

Рано зрѣющіе грозды, коихЪ ягоды 
не загниваютЪ, могутЪ на стебляхЪ 
оставаться недѣли еще четыре. 
СокЪ чрезЪ т о  становится слаще, и 
больше_ с лир та лояуіаетЪ : чтобЪ 
последнее произвести, можно кисть

на
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на сптеблѣ висящую единожды пово
ротишь или с к р у т и т ь ;  чрезЪ ч то  
прилив'Ь водяниетыхЪ частей изЪ 
виноградины згдерживается, а вЪ яго  ̂
дахЪ находящаяся водяныя части вы
тягиваю тся воздухомЪ и солнцемЪ.

Грозды поздо зрѣющге можно на 
стебляхЪ висящими оставлять  до 
наступившихЪ ночныхЪ инеевЪ, кои 
такЪ же многія водяныя части ис- 
требляютЪ. Однако не должно сего 
продолжать до мороза, ибо онЪ раз
рушаешь вЪ ягодахЪ всѣ содержимыя 
спиртовыя, масличныя и водяныя ча
сти . Присобираніи винограда должно 
такЪ же рачительное употреблять  
вниманіе вЪ рйзборѣ гроздоеЬ. Оно 
должно быть наблюдено не только вЪ 
разсужденіи ц р ѣ та , но и вЪ разсуж- 
деніи положены, вЪ коемЪ грозды на 
виноградшіахЪ находятся. Грозды ,



кои свободно и высоко, а особливо 
вЪ послѣднихЪ мѣсяцахЪ всѣ прогпивЪ 
солнца и вЪ вольномЪ воздухѣ висФ- 
ли, имѣюпіЪ великое преимущество 
предЪ т ѣ м и , кои оными выгодами 
не пользовались. Чего ради весьма 
совѣт}гется  созрѣвающимЪ кистямЪ 
подставлять рачительно подпорки, 
дабы кисти никогда на землѣ не ле
жали, гдѣ онѣ воздухомЪ ни прони- 
цаться ни высзгшиваться не могутЪ. 
По сей причинѣ весьма хорошо дѣла- 
ютЪ, когда виноградные плоды вЪ тр и  
разные пріемы собирают!?, и верьхніе 
свободно висѣвшіе грозды особенно, 
средніе такЪ же особенно, и нижніе, 
а наипаче когда гнилые между ими
находятся, особенножЪ отдѣляю тЪ.

/

Каждый изЪ сихЪ разборовЪ особенно 
выжимать, или покрайней мѣрѣ морсЪ 
послѣдняго разбора сЪ двумя первы

ми
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мп не смѣшивагаь, досшавляешЪ т у
выгоду, ч то  одинЪ* только чистый 
сокЪ для закясашя и квашенія до
ставляется, \ыі

СверьхЪ того беречься должно, 
чтобЪ  винограда при мокрой погодѣ 
никогда ие собирать, ибо осіпаю- 
щіяся тогда  толь многія водяныя 
частицы на ягодахЪ и вЪ кйсгпяхЪ 
примѣшались бы чрезЪ т о  кЪ добро
му морсу. Грозды должны быть об- 
рѣзываны с'ЬкороткимЪ стебелькомЪ. 
СтебелекЪ и вѣпіки, на которыхЪ 
виноградныя ягоды сидягпЪ, содер
ж ать  вЪ себѣ нѣчто горькое'и кисло
суровое, которое бы при выжиманіи 
сообщалось сЪ морсомЪ, и отЪ того  
нѣчто прошивное и невкусное ему 
сообщало.

ТакимЪ же образомЪ отдѣляюпіЪ 
при выжиманш первый и вшорый
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морсЪ. Прежде нежели грозды подЪ 
нажимЪ или прессЪ иомѣщены и поло* 
жены будупіЪ, птакЪ п усть  раздав- 
ливаютЪ ихЪ сколько возможно болѣе 
вЪ болыпомЪ и просіпранномЪ чанѣ 
чистыми пѣстами, которые кЪ низу 
должны быть нисколько ширѣ. (ВЪ 
Гишпанш и нѣкопіорыхЪ странахЪ 
франц'т'и дѣлаепіся сіе голыми нога
ми.) Сіи раздавленныя ягоды при 
маломЪ нажапгіи пресса доставляютЪ 
первый и лучішй морсЪ; последую
щей бываетЪ уже не такЪ сладокЪ, 
ибо при сильнѣйшемЪ нажиманіи 
пресса стебельки и ягодныя вѣтки  
суровый свой сокЪ т у д а  же купно 
сообщаютЪ. К т о  хочетЪ имѣть 
разные сорты вина, том у  должно 
необходимо сіе отличеніе дѣлагпь; 
естьли вторый морсЪ не будетЪ отЪ 
перваго отдѣленЪ, такЪ получается:

отЪ
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ошЪ того  же сорта винограда только 
одинаков вино и одииакаго свойства.

Загнившіе или со всЬмЪ гнилые 
грозды, кои на земле лежали, или 
отЪ мокроты таковыми учинились, 
должны выжимаемы быть напосле- 
докЬ, и мог}гтЪ только для водки 
или уксуса употребляться.

Я сказалЪ уж е, ч то  выборЪ гроз- 
довЪ преимущественно нуженЪ для 
полученія добраго и крѣпкаго вина. 
Не множество худаго вина для вино- 
делателя прибыльно и выгодно, но 
малое количество наилучшаго награ
д и т ь  т р у д ы  гораздо больше, нежели 
легкое и скоро портящееся вино.

Хочу показать другій образЪ кЪ 
получению благороднаго вина. Е ст ь -  
ли при собираши грозды по выбору 
уже особенно отделены, такЪ п усть  
иоступаютЪ сЪ лучшими сортами,

прежде



прежде ■ нежелй подЪ пресомЪ выжи- 
маны б уд утЪ , гпакимЪ образомЪ.

П усть  ощипываютЪ ягоды отЪ 
стебельковЪ ихЪ помощію деревян- 
ныхЪ гребней.

Е стьли  хо тя тЪ  имѣть красное 
вино, гііакЪ берутся кЪ том у  черные 
грозды. Когда сіи грозды ощипаны, 
шакЪ раздавливаются ягоды вЪ чанѣ 
дубовымЪ отЪ коры. очищеннымЪ пѣѵ. 
стомЪ или палкою, и ежедневно д' 
до 4 хЪ разЪ перемешиваются до са- 
маго того времени, какЪ бродить и. 
закисать начнутЪ. ЗакисаніемЪ. раз
водится находящаяся вЪ кожѣ ягодЪ 
черная краска. ЧѣмЪ долѣ морсЪ сей 
такимЪ образомЪ кваситься долженЪ 
будетЪ, тѣмЪ темнѣе будетЪ вино.: 
По семЪ все положенное выжимается. 
Е стьли  при семЪ образѣ производ-
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сптва й обработывантя возмутся изЪ 
ггіѣхЪ сортповЪ, кои вЪ Крымѣ уже 
р а с т у т Ъ ,  слѣ-дующіе No. g, іо , i i ,
12, 1 3 ,  ir 1 4 ; потомЪ естьли изЪ 
разведенныхЪ уже вЪ повлѣдсгавіи 
;хорошихЪ гюродЪ, No. 1 ,  2, и 5, (гпо 
есть черныя) прюбщагпся кЪ пер- 
ь>шЪ, т о  можно при искуёномЪ за- 
хв.ашеніи получить родЪ хорршаго 
Бургонскаго вина. То же самое про
извели бы и своеземйые Крымскіе сор- 
піы отЪ No. g до 14, ежели они над
лежащи мЪ образомЪ выкватены бу- 
дутЪ. При семЪ еще следующее на
блюдать должно. Когда сей на ко- 
жахЪ ягодныхЪ квашенный морсЪ вы
ж м ется , т о  наливается онЪ вЪ боч
ки, вЪ кои хЪ онЪ еще кваситься дол- 
женЪ. На дрождяхЪ своихЪ надлежитЪ 
ему оставаться отЪ 6 до 3 мѣсяцовЪ; 
ибо чрезЪ дрожди и чрезЪ распу

стив-

9g О Р А З В Е Д Е Н И И



сптивішяся ягодныя кожицы во время 
квашенія морса вскрывается ’н-астоя
щи! Бургонскаго вина вкусЪ. ЧрезЪ 
сіе самое, ч то  морсЪ на кожицахЪ 
квасился, иолучаетЪ онЪ свойство 
долѣе держаться. Смотрѣгпь должно 
только того  , чтобЪ ягоды рачи
тельно сЪ вЪтокЪ своих'Ь о т  дЬ лены 
л общипаны были, ибо впрочемЪ 
вѣ тки  попавшгяся вЪ квашеніе сооб- 
щаютЪ вину н ftчто суровое., и про
тивное, которое во вкѵсѣ вина все
гда потом!) отзы ваться  будетЪ.

Можно пгакЪ же изЪ самыхЪ пгЬхЪѵ / } * *
породЪ, кои темнокрасное или чер
новатое вино производят!», полу
чить и бЬлое вино, ежели произ
водство и обработываніе предшед* 
т е м у  будетЪ противообрдзно: т о  
есть; когда ягоды тотчасЪ  вы ж м ут
ся, нз бывши прежде на кожицахЪ 

Ж 2 квашены
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квашены. Да и при cq6npaHm тѣхЪ 
трОздоеЪ, изЪ коттхЪ бѣлое вино по
лучишь хогпяшЪ, должно слѣдующую 
Наблюдать предосторожность. Они 
собираются по у т р у  рано, прежде 
нежели солнце ночную росу оеушитЪ; 
а лучше еще, когда собирая іе сихЪ 
гроздовЪ производится при тум ан
ной гшгодѣ. Грозды кладутся  о сто 
рожно'и бережно в'Ъ коробы или кор
зины ишрокія , не куча ихЪ много 
одинЪ на другой , дабы гроздЪ не 
раздавливал'Ь другова. СЪ сею предо
сторожностью относятЪ ихЪ подЪ 
пресЪ. При выжиманіи берется пгошЪ 
только морсЪ, который при маломЪ 
и слабомЪ нажатіи преса вытекаетЪ. 
Последующей же морсЪ, сЪ силЬнѣй- 
шймЪ пшсненіемЪ. выжатый, сЪ ко- 
т о р ’ымЪ и зернышки и кожицы купно 
раздавливаются, кЪ белому вину уже 

‘‘ і больше
*



больше не употребляется . ОбразЪ 
сего производства можетЪ еди вст- 
венио тогда  только уп отр еб ляться , 
когда какая страна одни, только* или 
по большей части синіе или черные 
грозды производить. Но сей случай 
не касается ни до Крымад ни до про- 
чихЪ странЪ РоссшскихЪ, ибо вЪ 
оныхЪ по большей части  виноградЪ 
ростетЪ  бѣлый..

Прежде приступленія кЪ собира- 
нік> и выжиманію винограда, вся по
суда а наипаче бочки должны бы ть 
напередЪ приведены вЪ иснравнѣишее- 
со стоящ е. Обыкновеннѣйшій для бо- 
чекЪ выбираемый лѣсЪ е сть  дубовое* 
и дпкихЪ каштаное-Ъ дерево.’ Послед
нее . ижЫпгЬ преимущество лредЪ 
нервымЪ, ибо оно никакого вкуса 
вину не сообщаетЪ. Сіи дикокаш та- 
іювыя деревья росшушЪ во множест

в а



вѣ вЪ Екатеринославской, Азовской, 
Астраханской ГуберніяхЪ и вЪ Крымѣ. 
По чему можно бы было ихЪ употреб
лять' для бочекЪ лучше прочихЪ де- 
ревЪ. ОтЪ чистоты  бочекЪ зависипіЪ 
вкусЪ будущаго вина.

Е'стьли необходимо надобно упо
т р е б л я ть  новыя дубовыя бочки, т о  
должно сЪ ними п оступ ать  слѣдую- 
щимЪ образомЪ. На бочку содержащую 
вЪ себѣ і8о штофовЪ или 6 анкер- 
ковЪ возми 6 лотовЪ кваецовЪ, раз
веди оныя вЪ кипяткѣ , 'и выпари 
горячею водою бочку, осгпавя' воду 
вЪ бочкѣ на цѣлые сутки . ПотомЪ 
выполаскивается бочка чистою во
дою, и такою  же водою опять на
полняется: вЪ семЪ состоянш содер
ж ится она 4 , до 6 недѣль на сво
бод номЪ воздухѣ. Есіпьли бочки бу- 
дутЪ  больше, шо увеличивается и

квас-
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квасцовый ' размѣрЪ. НапримѣрЪ: на 
бочку содержащую вЪ себѣ 720 шшо- 
фов’Ь или на Реинскій фудерЪ-можно 
взя ть  квасцовЪ % ф ун т а . Прежде не
жели бочки морсомЪ- наполнены бу
ду тЪ., долЖію оныя сѣрою крѣпко 
выкуривать, дабы чрез'Ь гпо ч аст ію  
впившаяся или ^приставшая влаж
ность,, часіпію же заведшійся можетЪ 
быть затхлый запахЪ истреблены бы
ли. СверьхЪ того  сѣра е сть  средство 
которое умѣряепіЪ сильное броженііе, 
но большей части при морсѣ бываемое.

На бочку igo шшофовЪ берется сѣ- 
ры § л о т а ,  и гпакЪ по размѣру болѣе.

Вообще сѣра есть  для виннаго 
морса и для молодаго вина пра- 
пзящное с р е д с т в о , когда она сЪ 
осшорожносіпію уп отребляется  для 
доставлены вину надлежащаго умѣ- 
реннаго брожещя, и для осажшіанія

на
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на низЪ виннаго камня. Но напротивЪ 
т о го  лрп старыхЪ мслоріенныхЪ ей- 
пахЪ становится она ядоліЪ, когда 
.чрезЪ нее хогпятЪ учинить вино 
.опять вкуснымЪ.

Когда закуривтаяся вЪ бочкѣ сѣра 
сгордтЪ, должно бочку патомЪ за- 

,купоритьЛ дабы дымЪ вЪ бочку боль
ше внедрился, илй. лучше сказать, 

..ее высутилЪ.

О ТД бЛ ЕН ІЕ Ш ЕСТОЕ.
О заклсангп вообще; озакисанпі пли 
кеашеніп тѣхЬ епнЬ , налрнмЪрЬ 
АстрахсінскнхЪ и лрох. кон не долго 

держатся.
• "  Важнѣйшш производства образЪ 
при всемЪ виноградномЬ разводе есть  
т о т Ъ , чтобЪ полученный морсЪ 
чрезЪ' кватеніе на будущія времена 
сохранять, и хорошее прочное вино 
изЪ онаго получишь.

При
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При весьма многихЪ другихЪ піѣлахЪ 
закисанш или квашеніе причиня.етЪ 
уничтожение или гніеніе, но напро- 
іпивЪ того при спиртовыхЪ сущнос- 
тяхЪ оно есть  средство соблюдения. 
Благотворная и щедрая природа, по
м естила вЪ виноградный сокЪ соли, 
кислоты, и маслы. Разцѣпленіе и со
вокуплен іе их7э должно произведено 
быть чрезЪ закисаніе, при коемЪ ну- 
женЪ нѣкогпорый степень т е п л о т ы  
и воздуха, все сіе обнаружить мо- 
гущихЪ. Описывать и изображать 
здесь гпеорію о квашеніи, дабы по
казать, ч то  оно есть,^ и какЪ, и отЪ 
чего происходит!), было бы не токмо 
пространно, но и при практическомЪ 
производстве безполезно.

Сего ради хочу показать наилуч- 
дгій квашенія образЪ, чтобЪ каждый 
иросщолюдимЪ сіе важное дело ис

полнишь



полнишь умѣлЪ, хотя и знать не 
будетЪ, какЪ, опіЪ чего, и какимЪ 
об]жзомЪ т о  дѣлается.

Е стьли  морсЪ выжашЪ, и бочки нЪ 
такомЪ находятся состоя пит, како
вое вЪ прошедшемЪ опідѣленіи пока- 

і

зано, гпакЪ пусть на пол няютЪ ихЪ 
морсомЪ, однако такЪ, чтобЪ 6 дюй- 
мовЪ поролняго. ыѣсгаа вЪ нихЪ о ста
валось. Естьли сія предосторожность 
не у п о т р еб и тс я , т о  при первомЪ 
сильномЪ броженіи бочки мог}'тЪ 
л о п н у т ь , хотя и втулки  будутЪ 
о т к р ы т ы , или морсЪ до половины 
чрез'Ь край выбьетЪ.

Споспѣшеспівованіе скораго закиса- 
нія зависитЪ отЪ теп л оты  воздуха. 
Сего ради благоразумие шребуешЪл 
чтобЪ первое квашеніе не вЪ погребѣ., 
но вЪ прохладномЪ мѣстѣ на землѣ 
производимо было. Сіе можетЪ дЬ-

лашься

i  об 6  Р А З  В Ё  д е  Н I и



латься вЪ некотором!) роде покры
того гумна, куда наружный воздухЪ 
легко впускать , и оный отвращ ать 
удобно, смотря по холоду или т е 
п лоте  для закисанія нужныхЪ. Наи
лучшая умеренность воздуха для-за- 
кнсанія есть  между 55 и*6о градусомЪ 
иофаренгейпіу. При сильнейшей т е п 
л о т е  л'ётучія, сгіиртовыя, имасленыя 
частицы скоро р азл етаю тся , и вино 
теряепіЪ чрезЪ т о  свою крепость, 
и не долго держится. Сему закиса- 
нію или к пашен по вне погреба оста- 
вляютЪ продолжаться до шехЪ порЪ, 
пока сппртныя и масляныя частицы 
расцепятся (ч то  по острому запаху 
узнать можно), а грубыя соляныя 
частицы* кЪ дрождямЪ о тд е л я т ся . 
Вообще не должно никогда допускать 
морса до жестокаго броженія, ибо 
при разцѣпленш спиргпныхЪ частицЪ,

весьма
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весьма много тер яется  постояннаго 
воздуха, (Э рЪ фикса,) который кЪ 
сохранеиію кал; даго спирт наго су
щ ества столь необходимо нуженЪ.

Ежели напротив!) того закисаніе 
или квашеніе исподоволь происходить 
6}"дешЪл т о  хотя оно продолжится 
больше времяни, однако спиртиыя 
и масленыя частицы могут'Ь легче 
совокугіляшьс^, и отЪ соляныхЪ на 
дно садящихся о тделяться .

Вовремя квашенія должно бочкз^отЪ 
время ни до времяни дополня т ь  морсом'Ь. 
Е стьл и  броженіе 6згдетЪ нисколько 
сильно, лю берется кЪ т о м у  морсЪ 
холодный; еспіьли надобно броженіе 
нѣсколько возбзгдить и увеличить, 
такЪ должно морсЪ согрѣгпь, и мало 
по малу приливать, чрезЪ ч то  бро- 
.женіе исподоволь поддерживается и 
подкрепляется. Квашеніе содѣйсш-

вуетЪ



вуегтіЪ преимущественно такЪ же и 
сему; что соляныя частицы., вЪ вин
ный камень пошомЪ образующаяся, 
о тд еляю тся  особенно. ЧѣмЪ зрѣлея 
были грозды, и следственно чемЪ 
совершеннее отЪ того морсЪ былЪ, 
тБмЪ скорее и отлученіе виннаго 
камня воспоследовать можетЪ. Гру- 
бѣйшія его части осаживаются сЪ 
начала вЪ дрож'ди, но пощомЪ,. когда 
вино несколько разЪ сЪ дрождей 
сцежено, садятся сіи кислосоленыя 
части вЪ бочке, какЪ некая твердая 
кора. Сіе т о  есть  винный камень. 
Самыя сіи виннаго камня части ви
ну вредны, когда оне, не бывЪ о т 
делены, вЪ вине содержатся; ноонѣ 
же напротивЪ того и способствуютЪ 
много кЪ поддержанію вина, когда 
онѣ вЪ бочке корою осели, (ч то  на
зывается магакою). Вины о коихЪ.

опа-
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опасаются , что  долго держаться 
не спіанутЪ, по совердаеніи броженія 
и по отлучеиш изЪ ішхЪ всѣхЪ дро- 
ждей , перецѣживаюпіЪ для того 
охотно вЪ так ую  бочку, которая 
виннаго камня кору имѣет|>.

ЧѣмЪ больше вЪ вине сгшрта, тѣмЪ 
больше после броженія виннаго камня 
вЪ немЪ'осѣдаепіЪ: чем!) слабее впно, 
тѣмЪ меныпе камия. Нон малыя віш- 
н а го камня части должны быть о т 
делены, дабы вино могло держаться. 
Ежели вгіно само собою не имѣегпЪ 
довольно спиртныхЪ силЪ кЪ произ- 
веденію сего от-дЬленія, такЪ дол- 
дно всевозможно стараться , чтобЪ 
при квашешп обнаружившейся по
стоянный воздѵхЪ (ЭрЪ фиксЪ) былЪ 
удержанЪ, и никогда весь не уле- 
шѣлЪ, ибо чрезЪ него получают!) 
спиртовыя части больше силы, оса

живать
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осаживать вшізЪ соляиыя части.
ИзЪ сего можно легко и ясно ви- 

дѣпіъл для чего Астраханская и нѣ- 
кошорыя , Крымскія и Кизлярскія 
вины не деря:.а?пся.ни года, но уже вЪ 
наступающую весн}^ портятся. При
чина сему т а ;  что  соя ян ы я іасти 
ърезЪ кеащеніе не отделяются., но 
еЪ винѣ, не осадка я епннаго. камня, 
остаются. Чего ради скоро истреб
ляют!) онѣ спиртныя и масленыя 
части, кон кЪ сохранению вина не
обходимо нужны. Вино становится 
наконецЪ м утн о, и порти тся  такЪ, 
чшо ни на уксусЪ употреблено быть 
не годится.

Сего ради хочу т е п е р ь , не упо
миная о томЪ , ч то  вЪ Астраханѣ 
л уч т іе  винограды развеешь можно, 
показать средство, какимЪ образомЪ 
производимое уже піамо вино сохра

нять
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няпть долее, и для употребления 
выгоднее делать. Естьли  вино со
блюдено огп'Ь одного винограднаго 
збора до другова, т о  все получено; 
оно будетЪ на многіе годы хорошо 
сохраняться.

Х отя удостовериться не могу, ч то  
соляная почва при Астрахани одна 
причина том у, ч то  піамошнія вины 
не держ атся, но истиннымЪ т о м у  
препятствіемЪ полагаю более худое 
обработываніе при разводе виногра-1 
да, при закисанш или квашенпі мало- 
спиртнаго морса и проч. однако хочу 
на сихЪ предположеніяхЪ основать 
следующій обрабопіыванія образЪ.

Е стьли  все уже предписанныя 
правила вЪ разеужденш зрелости  
гроздовЪ, выбора ихЪ, выж-иман'тя и 
нроч. исполнены, т о  хочу здесь го
ворить единственно, какимЪ обра-

зомЪ
s
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зомЪ надлежитЪ п о с т у п а т ь  сЪ мор- 
сомЪ и при его квашеніи.

Пусшь кладутЪ  морсЪ не долго 
держащихся винЪ вЪ бочку, которая 
два дни напередЪ і мЪ или Q лотами 
серы по размеру величины ея была 
выкурена. Сѣра имѣетЪ здесь свой
ст в о , нѣкоторымЪ образомЪ кваше- 
ніе у т о л я т ь .  Дабы сего намѣренія 
при АстраханскихЪ винахЪ дости г
н у т ь ,  можно брать всегда противЪ 
обыкновенная болѣе серы для вы- 
куриванія напередЪ бочекЪ. П у с т ь  
никто не опасается, ч то  вино серою 
отзы ваться  будетЪ, ибо сіе д е л а е т 
ся при испорченных'Ь уже винахЪ, ко
гда хо тя тЪ  ихЪ зд ѣ лать  опять вк у
сными, но и при семЪ случае иный 
со всѣмЪ образЪ производства ну- 
женЪ. Когда морсЪ при умѣренномЪ

3  воздухе
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воздухѣ 55 градусовЪ по фарёнгёйпіу
м ' • '

бродить начнешЪ, т о  п усть  посту- 
гіаюшЪ сЪ квасящимся морсомЪ такс: 
Надобно здѣлапгь себе вгЬ д дюй
мовЪ длины деревянную в т у л к у ,  
которая вЪ бочешную диру точно 
прилажена быть долженствуешь. 
В т у л к а  должна быть внутри  пуспіа 
или пола на 8 дюймовЪ. При конце 
сея п у с т о т ы  надобно в т у л к у  вЪ 
двухЪ мѣстахЪ пробуравить, чрезЪ 
ч т о  на каждой стороне здТзлаептся 
дирка величиною вЪ маленькой па
лец!). Сіи дирки можно за ты к ать  
и о т т ы к а т ь  другими маленькими 
гвоздями. Е стьл и  броженіе будетЪ 
сильно, т о  обе маленькія дирки 
в ту л к и  отворяю тся , а при умень
шающемся брожеши затыкаютЪ од
ну или обѣ. Сія в т у л к а  п устотою  
своею входишЪ вЪ морсЪ на 2, дюйма,

а внѣ
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а вне бочки находится она на 5 до 
б дюймовЪ. Чего ради бочка должна 
быть всегда до вту л к и  наполнена. 
В м есто  т о г о ,  ч то  квашеніе или 
броженіе обыкновенно дѣйспівуетЪ 
вверьхЪ, должно оно теперь действо
вать вЪ себя и подЪсебя. Открывающіи- 
сл постоянный воздухЪ (.ЭрЪ фиксЪ), 
госредствомЪ в ту л к и  мало выпу
скается и у л е т а е т Ъ , но прогоняет
ся назадЪ. ЧрезЪ сіе удержаніе по- 
стоянндго воздуха вино становится 
сильнѣе, получаепіЪ больше спирта, 
и долее держится. Для предохране
ны, чтобЪ бочки при сильномЪ бро- 
женіи не разорвало, должна она 
иметь сверьхЪ деревянныхЪ покрай- 
ней мере 4 еще железныхЪ обручей, 
и надЪ каждымЪ днищемЪ больше 
деревянныхЪ поперешниковЪ или пе- 
релоговЪ, дабы бочка и сЪ сей сто^
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роны была обезпечена. КакЪ скоро 
броженіе уменьшилось, и вино ош- 
садя дрожди, начало быть светло 
и чисто, такЪ п у ст ь  переливаютЪ 
его вЪ другую бочк}7-, оставя однако 
дрожди вЪ первой бочкѣ.

Другая бочка должна быть равно- 
мѣрно железными обручами снабдѣн- 
на. Но сея бочки не надобно сѣрою 
выкуривать, а только прежде на
полнены ея, ежели находится вЪ ней 
нѣкоторый гнилый и затхлый воз- 
духЪ, огнемЪ оный выгнать. ВЪ сей 
бочкѣ начинаетЪ вино вЪ другій разЪ 
кваситься, но посгпупают'Ь сЪ ним'Ь 
посредством'Ь в ту л к и  пгакимЪ же 
образомЪ, какЪ при первой бочке.

По прошествш 6 до 8 недель, ко
гда броженіе утишившимся кажется, 
и когда вино начинаешь быть свѣтло 
и чисто, должно переливать его, но

6 езЪ
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безЪ осѣвшихЪ дрождей, вЪ т р е т ію  
бочку, которую  опять сѣрою около 
і го л о та  выкуришь надобно. Поне
же бочка должна быть всегда на
полнена до вту л к и  , поелику чрезЪ 
перелишіе и осшавлеше дрождей ви
но вЪ колпчесшвѣ своемЪ уменьшает
ся, шакЪ послѣдуюгція бочки долж- 
гіы быть или меньше, или число 
ихЪ убавлено, ибо вино изЪ одной 
бочки переливается вЪ другую. Еже* 
ли вЪ т р е т іе й  бочкѣ никакого новаго 
броженія больше не примѣчается , 
такЪ затыкаюшЪ бочку 6 дюймовою 
вЪ длину втулкою , которая вн утри  
на з до 4 дюймовЪ длиною п у ст а , и 
вЪ которой сверьху пробуравлена 
быть должна маленькая дирка. Сія 
дирка или запирается или отво
ряется смотря потому, спокойно ли 
вино или нѣтЪ. ТакимЪ образомЪ

совер-
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СовершаетЪ и исполняешь вино свое 
квашеніе весьма медлѣнно, но чрезЪ 
шо удерживаегпЪ спиршовыя свои 
части  и осаждаешь винный камень, 
х о т я  и сЪ начала только вЪ дрожди.
- ЧѣмЪ долѣ квашеніе продолжает
ся, тѣмЪ выгоднѣе сіе для вина. 
ВЪ первую весну сцѣживаютЪ вино 
еще разЪ, но сіе для т о г о , чтобЪ 
оно на будущее упогпребленіе хра
нилось. Вѣрнѣйшій знакЪ, ч т о  вино 
держаться стан етЪ , е с т ь  сей, ко- 
уда оно при вторичномЪ сцѣженіи 
чисто  и свѣ тл о , и по образу Шам- 
нанекаго пуская пузырки пѣцится 
Н шипитЪ.
1 Не нахожу ни какого употреби- 
тельнѣйтаго обработыванія, кромѣ 
сего, чтобЪ Астраханская вины у- 
держивали содержимый вЪ себѣ огонь, 
и чшобЪ оный чрезЪ квашеше не

уле-
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улеталЪ и не истреблялся. Подоб- 
нымЪ же .образомЪ и.Щампанское ви
но , .. обрабопщвается; щипѣніе его 
показываетЪ пготЪ постоянный воз- 
духЪ, который вЪ немЪ чрезЪ ква- 
шеніе заключенЪ, и который т е п 
лотою  возбуждается и обнаружи- 
вается, когда вино наливаютЪ. Хо
т я  впрочемЪ изЪ теперетнихЪ А с т 
раханских!) гроздовЪ по сей м етодѣ 
Шампан.скаго винд произвесть не

і ,.« > « і . , ,  , Г ) F . Л '  ' у } Г

можно, однако много уже выиграно 
будетЪ, когда получаться стан етЪ  
доброе столовое вино , о которомЪ 
не должно бояться, ч то  оно вЪ пер
вый же годЪ и спортится.

М е т о д у , чпюбЪ вино квасипть не 
вверьхЪ себя но подЪ себя, преиму
щественно одобряю и со ветую  для 
КрымскихЪ винЪ. Е стьл и  возмутся 
изЪ именованныхЪ уже своеземныхЪ

гроз-
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гроздовЬ No. IJ 2, 3 ,  4 , 5 ,  6 и 8, ft 
естьли изЪ предложенныхЪ иностран- 
ныхЪ сортовЪ No. 2 , 3 ,  4 и 5 рас
пложены и заведены б}гд у т Ъ , пю 
можно по показанной методѣ обра- 
ботыванія получить родЪ хорошаго 
Шампанскаго. И сЪ удивленіемЪ уви- 
д я т 'Ь , ч т о  свойство Шампанскаго 
хина происходить не отЪ особеннаго 
рода гроздовЪ, ни отЪ особенныхЪ 
КачесшвЪ земли, но единственно отЪ 
образа обработывангя при квашеніи. 
Я  знаю изЪ опьітовЪ, ч т о  самыя лег- 
чайшія, мало спирта имѣющія, и ВЪ 
первый уже годЪ портящіяся вины, 
посредствомЪ сего квашеніЯ на многіе 
годы сохранялись безвредны.

Вины, По е с т е с т в у  своему пылкія, 
не имѣютЪ нужды вЪ семЪ образѣ 
кватенія, и луптче для нихЪ, когда 
онѣ вверьхЪ себя квасятся. При ум е

ренно-
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ргтіпосши 55 градусовЪ по фаренгёй- 
піу осшавляютЪ ихЪ довершать ква- 
шен.'е мало по малу. КакЪ скоро сіе 
исполнилось , бочка дополняется 
вся, (д а  и во время квашенТя доли
ваться всегда должна) и закупори
вается втул к ою  вЪ 6 дюймовЪ дли
ны, какЪ она выше описана. Дпрку 
втулки  заты каю тЪ  такЪ же, дабы 
внѣшній воздухЪ на вино не дѣйст- 
вовалЪ. Таковыя спиртныя вины снѣ^ 
даются вЪ себѣ самихЪ, и вЪ первые 
годы больше, нежели когда сптарѣе 
становятся. Ради того  должно бочки 
каждыя двѣ или т р и  недѣли такого 
же рода виномЪ дополнять. Для пре
досторожности вЪ самомЪ началѣ 
разливаютЪ цѣлую бочку хорошо 
проквашеннаго вина вЪ б у т ы л к и , 
которыя поіпомЪ для дополненія бо- 
чекЪ могутЪ употребляться.

Горя-
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- Горячайшія вины должны такЪ же 
бы ть чаще отцѣживаемы и перели
ваемы вЪ другія бочки. Сіе зависишь 
отЪ т е п л о т ы  и холода погреба. На
дежнейше можно сіе вЪ первый разЪ 
учинить вЪ слѣдующемЬ Маіѣ, во 
вторЫй разЪ вЪ концѣ А в г у с т а  или 
вЬ начале Сентября. Сіе переливаніе 
продолжается до 4 года, ивино еже
годно два раза вЪ друг}гю бочку дол
жно переливаться. Каждый разЪ на
добно выкурить бочку х мЪ и 2 ло
там и  серы. ПоступивЪ такимЪ об- 
разомЪ на верное получить можно 
прекраснейшее вино. Таковое вино 
одобряетЪ себя собсшвенною своею 
внутреннею добротою , и дальнего 
н ск у ст в а  и затѣевЪ не требуетЪ . 
Для того и я умолчу здесь о иску- 
сшвенныхЪ хи тр остяхЪ , которыми 
винопродавцы поправить вино свое

мыслятЪ
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мы сля mb. ЧтобЪ вино было свѣтло, 
употребляютЪ они или рыбей клей 
(не вредное средство), или сѣру, 
чтобЪ старое мутное вино, пор
т и т с я  начинающееся учинить вкус- 
нымЪ и чистымЪ. Сіе последнее сЪ 
сѣрою средство вредно, ибо при семЪ 
случаѣ не малое количество оной 
употребишься должен cm вуетЪ. Одна 
рюмка такого сѣрообил^наго вина 
производить тотчасЪ  сильный жарЪ.

ИзЪ вина получаются еще различ
ный произведены, которыя часто 
такЪ же нзгжны какЪ самое вино; на^ 
примѣрЪ, изЪ дрождей и выжимокЪ 
водка; изЪ выжимокЪ и худаго вина, 
винный спиртЪ; различные произ
ведены изЪ виннаго камня, такЪ гпо, 
соли, щелоки, маслы; все сіе чрезЪ 
химическія производства получить 
можно, ежели нужныд кЪ т о м у  пе

регони ыя
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регонныя орудія вЪ готовности на
ходятся.

Образы обработыванія с у т ь  весьма 
просты  и одинаковы. Для того  и 
упоминаю здТзсь только слегка о 
всемЪ іпомЪ, ч т о  изЪ вина получать 
можно, ежели разведеніе винограда 
до вышшей и совершеннейшей с т е 
пени достигнетЪ.

Описывать всѣ подробности было 
бы излишне пространно, ибо сперва 
металлЪ найти должно, а послѣ 
назначать уж е, какой родЪ монетЪ 
изЪ онаго тисненЪ быть можетЪ.

О другомЪ п р о д укт® , которой мы 
отЪ винограда доставать  можемЪ, 
хочу поговорить нѣсколько поболВ, 
ибо оный и безЪ поправки виноград- 
ныхЪ разведеній вЪ дѣйство произ- 
веденЪ уже быть можетЪ.

ОТДѢ-
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О ТДѢЛЕНІЕ СЕДЬМОЕ.

О лрпгото влети enuna'io уксуса.
.. К I I Ч  4 1 • . • ,Щ Г  -f

БЪ Р о с с і й с к и х Ъ южныхЪ странахЪ 
виноградЪ производящихЪ о получе
нии виннаго уксуса  никакого т р у д а  
не приложено, хотя  сей^продуктЪ 
заслуживаешь вм есто  худова вина 
преимущественно изЪ винограда быть 
добываемЪ. •

Винный уксусЪ достоинЪ уваженія 
не по той  одной пользе, которую  
вЪ приготовлении многоразличныхЪ 
яствЪ доставляешь, но более потому, 
ч то  ‘онЪ е с т ь  специфическое или 
особенное средство прогаивЪ д е й с т 
вия худыя воды. Сего ради надлежало 
бы ст ар аться  промышлять имЪ вЪ 
болыиемЪ количестве. Во многихЬ 
РоссійскихЪ южныхЪ странахЪ нахо
ди тся  много худой воды. Просто-

людимЪ



людимгЪ, а наипаче просшый солдатЪ, 
долженствующіи уп отр еб л ять  сііо 
худ ую  воду, пріобрѣтаетЪ чрезЪ 
т о  зарожденіе гнилыхЪ горячекЪ, 
которыми часто  тол ь  многіе люди 
похищаются. Винный лгксусЪ укро* 
щаетЪ иистребляетЪ  дѣйствіе худыя 
и гнилыя воды; поправляетЪ кровь.* 
и п р еп я тств уетЪ  сгущенію и гніенію 
ея. Сего ряди надлежало бы почесть 
сіе ГосударственнымЪ дѣломЪ, чтобЪ 
вЪ РоссІйскихЪ южныхЪ провинціяхЪ 
винный уксусЪ сколько возможно 
болѣе производился, дабы просто- 
людимЪ пріобрѣлЪ легкое сред'ство, 
поправлять худ^ю воду кЪ пользѣ 
своего здоровья, мѣшая оную при 
п итіи  сЪ виннымЪ у к с у с о м Ъ . Гавани 
Балтійскія, будучи отЪпіѣхЪ странЪ 
сЪ литкомЪ удалены , не могутЪ до- 
вольнаго количества уксуса онымЪ

доста-
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д оставл ять , а приВозЪ изЪ другихЪ 
мѣстЪ еще затруднительнее. Но 
для чего бы не стараться  самиюЬ 
д іл а т ь  mo, ч то  единаго обработы- 
ванія сыраго произрастѣнія т р е -  
буетЪ? Можно бы было вЪ А с т р а 
хань, Азовѣ, и Крымѣ завести вин- 
наго уксуса фабрики, которыя до
ставляли бы онаго столько, сколько 
бы для нуждЪ Арміи и всего Государ
ства надобно было. Не рѣдко про- 
стый солдатЪ г}гбигпЪ свое здоровье 
вЪ тѣхЪ странахЪ, гдѣ вино дешево, 
гдѣ его продаютЪ дешево для того, 
ч то  долго береч^ и соблюдать его 
не разумѣютЪ. Такое вино, или луч
ше сказать , такой квашеный морсЪ 
пьющТ> простолюдимы сильно и поч
т и  до чрезмѣрности ; а какЪ оно 
еще надлежащаго квашенія не имѣло., 
шого ради больше вредно, нежели

■ • -  N
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здорово, ибо' часто причиняетЪ вЪ 
жёлудкѣ жестокое закисан-іе. П усть  
такое  вино передѣлывается вЪ у к 
сусЪ , такЪ получится отЪ того 
двойная польза. Во первыхЪ: пере
менившееся вино вЪ уксусЪ полу- 
читЪ чрезЪ т о  больше цЬны^ ибо 
оно на долго сохраняться можетЪз 
во вторыхЪ: кЪ пользѣ здоровья че- 
ловѣческаго уксусЪ послужитЪ, рас
пространится и одобришся гораздо 
болѣе худаго вина, изЪ котораго 
хотя  и водку гнать впрочемЪ можно; 
но я бы менѣе совѣтовалЪ т о  д е 
л ать  , ибо винная водка гораздо 
вреднѣя хлѣбноп.

Винный уксусЪ вывозится по боль
шой части изЪ франціи. ИзЪ приго- 
товленія его дѣлаютЪ еще нѣкогпо- 
рое таинство. По крайней мѣрѣ при- 
готовленіе вина изБѣсгпнѣе нежели

уксуса
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уксуса. Никпто не вѣрь, б у д т о  кис- 
лымЬ здѣлавшееся вино есть  уже и 
уксусЪ. ОтнюдЪ нѣтЪ. Таковое за- 
киснувшее вино, (когда оно и со 
всѣмЪ кисло) , бываешь т и н и с т о , 
м утно, не вкусно и даже о тв р а т и 
тельно. К т о  станетЪ  такую  дрянь 
вкушать? а естьли бы захотѣлось 
кому изЪ такого испорпшвшагося 
вина упошребленіе какое зд ѣ л ать , 
шакЪ потребно кЪ том у  столько же 
труда., какЬ хорошій винный уксусЪ 
иригошовить.

Я  хочу показать надежнейшую и 
легчайшую методу вЪ ітр..готовленги 
виннаго уксуса. КакЬ она ни проста, 
и вЪ самыхЪ величайшихЪ уксусныхЪ 
фабрикахЬ во францш употребляет
ся, однаго она мало извѣстна. Дѣ- 
лаюшЪ изЪ нея таинство  по види-

И м о му
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мому для т о г о ,  ч т о  всякЪ скоро 
перенять ее можетЪ.

ВыборЪ гроздовЪ при уксусѣ не 
столько нуженЪ, какЪ при винѣ; 
однако всевозможно наблюдать дол
жно ихЪ зрѣлость^ ибо зрѣлые гроз- 
ды даютЪ пылкій морсЪ, а отЪ сего 
зависяшЪ и последующее квашеніе, 
и самое полученіе у к суса , и лучшій 
его вкусЪ.

Когда назначенные для уксуса 
грозды выжимать пожелаютЪ^ такЪ 
должно имѣть вЪ готовности два 
чана Или ѵ/пустника, величина ихЪ 
располагается по количествз^ морса. 
На ф утЪ  вышины отЪ дна дѣлаютЪ 
вЪ каждом!) чанѣ родЪ рѣш етки или 
п летня, почти такимЪ же образомЪ 
какЪ при томЪ чанѣ, изЪ котораго 
свареное пиво отЪ дробинЪ о т д е 
ляется . На сію р ѣ ш етк у  п у ст ь  на

ложит с*•f
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ложится тол сты й  слой свѣжихЪ 
вновь нарѣзанныхЪ молодыхЪ вино- 
градныхЪ лозокЪ, (кЪ сему могутЪ 
выбираемы быть излитніе отпрыски 
того  же года), а на оный еще слой 
тѣхЪ вѣтокЪ , сЪ которыхЪ ягоды 
ощипаны. Оба слои, какЪ нарѣзан- 
ныхЪ лозокЪ, такЪ и общипанных^» 
вѣтокЪ могутЪ быть вышиною на 2  
ф у т а ,  или и выше, ежели только 
ошЪ нихЪ до верьхняго края чана на 
фушЪ еще м ѣста остается .

Сквозь дно сдѣлана дира, кото
рую заты к ать  и о т т ы к а т ь  можно 
длиннымЪ гвоздемЪ, выше всего чана 
простирающимся. А  чаны должны 
стоя ть  отЪ земли, такЪ высоко, 
чшобЪ можно было $ри цѣженіи под
ставлять  посуду свободно.

ОдинЪ чанЪ наполняется весь вино- 
граднымЪ морсомЪ, а другій до по- 

И ц ловины
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Ловины. Сей морсЪ оставляется , 
такЪ с т о я т ь  цѣлые сутк и . По про
шествии оныхЪ отцѣживаегпся поло
вина морса изЪ полнаго чана и пере
ливается вЪ другой чанЪ, который 
былЪ до половины наполненЪ, и ко
торый теперь весь полонЪ стано
ви тся . Сію работу должно опять 
повторять каждые сутки . Около 
половины третьихЪ суток'Ь, а иногда 
чрезЪ 48 часовЪ, показывается вЪ 
чанѣ до половины наполненном!), бро- 

%
женіе, приводящее мало по малу весь 
составЪ кЪ некоторой степени т е п 
л о т ы , которая день отЪ дня умно
ж ается. Е стьли  сіе закисаніе или 
броженіе окажется еще прежде 48 
часовЪ, такЪ не должно оное нару
ш ать  и тревож ить , но оставить 
часовЪ на 12  бродить спокойно, и 
т о гд а  уже изЪ полнаго чана о тц е
живать и приливать.
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По семЪ продолжается обоюдное 
цѣженіе и приливаніе каждые с у т к и  
исправно и безЬ угіущенія. Сіе вну
треннее теплое квашеніе обнаружи- 
ваетЪ и извлекаетЪ изЪ виноград- 
ныхЪ лозокЪ н вѣтокЪ острую  и 
^срѣпкую ки слоту, которая со спир
товыми частицами морса соединяет
ся , и равнообразную ки сл оту  про
изводить.

До половины наполненный чанЪ 
должно во время квашенія к у т а т ь  
плотными накрышками, дабы уле- 
тан ію  спиртныхЪ частицЪ воспре
п я т ст во в ат ь , но полный чанЪ осгпа- 
вляютЪ не покрытымЪ, дабы воздухЪ 
вЪ немЪ свободно могЪ действовать: 
да и броженіе mymb бываетЪ весьма 
слабо и почти не примѣтно.

Самое квашеніе, зависитЪ отЪ 
степени воздушной т е п л о т ы , и ока

зывается
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зывается ранее или позже, сильнее 
илй слабее. Е стьли  воздухЪ не 
имѣетЪ 55 градусовЪ по ф арен гей ту, 
такЪ должно стараться  вЪ самомЪ 
начале возбудить квашеніе согрѣ- 
тымЪ морсомЪ и винными дрождями. 
Рѣдко сіе уп отр еб ляется , ибо со
с т а в ь  вЪ чане до половины напол- 
НенномЪ непременно вЪ т р е т ь и  с у т 
ки разгорячается, а вЪ полномЪ ча-
-г,.............
не напротивЪ того  никакого еще 
закисанія о щ у т и т ь  и прим етить не 
можнО. Когда по прошествіи сутокЪ 
квасящійся половинный чанЪ изЪ 
полнаго опять доливается и допол
н яется , т о гд а  квашеніе вЪ первомЪ 
перестаетЪ j а начинается вЪ дру- 
гомЪ. И с'іе делается  по переменно 
іпакЪ, ч т о  каждый половинный чанЪ 
около 4 раз1> вЪ квашеніе приходитЪ. 
ЧрезЪ переливаніе т у д а  и сюда пе

рерыва-



рерывается квашеніе, и чрезЪ т о  
д ел ается  п р е и я т с т в іе ,  чтобЪ со
став!) не столь сильно разгорячался,

С

и спиртоЕЫя частицы или вЪ Себя 
поглощалЪ, или прочь отЪ себя про- 
гонялЪ. .. >

Ел;ели никакого броженія больше 
не оказывается, mo е'іе е с т ь  знакЪ, 
ч то  составЪ совершенно киселЪ. 
ОбразЪ сего обработыванія продол
ж ается около i s  дней.

Слѣдующая таблица цокажетЪ пе
ременяющееся броженіе и осто й ку  
яснее. ВЪ дняхЪ полагаю 24 часа, а 
вЪ умеренности воздуха 55 градусовЪ 
по ф ар ен гей ту  или ю  по Реомюру.

-
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Д ни . Первый чанЪ. В ш о р ы й  чанЪ.

і До полов. полонЪ. Весь полонЪ.

2 Весь полонЪ. До полов. полонЪ.

я До полов. полонЪ Весь полонЪ; о-
о

вЪ броженіи. стойка.
4 Остойка; весь по Броженіе до пол.

5 лонЪ. полонЪ.

6 Броженге. Остойка.

7 Осгпойка. Броженіе.

- 8
Броженіе. Остойка.

о
Ос той  к а. Броженіе.

У Броженіе слабое. Остойка.
ІО Осгпойка. Броженіс слабое.
I I Остойка. Остойка,
12 Остойка. Остойка.

1 для цѣжеиія.

Есшъли напротивЪ то го  броженіе 
вЪ наиолненномЪ до половины чанѣ 
о ткро ется  скоро послѣ первыхЪ су- 
токЪ , mo сіе служитЪ знакомЪ, ч т о  
воздухЪ оченЪ тепелЪ. Ежели ы ѣста,

ГДѣ
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где квашеніе делается , прохладить 
не можно, такЪ должно по перемен
ное оищѣживаніе начинать и продол
ж ать уже поелѣ 12  или іб  часовЪ, 
ибо впрочемЪ квашеніе было бы слиш- 
комЪ сильно и истребшпельно. ВЪ 
тлкомЪ случае окончилось бы все 
производство уже в'Ь 8 день.

Кислое кЪ порче наклонное кино 
можно при семЪ случае сЪ наилучшею 
пользоюупошребить. Ради чего п у с т ь  
мЬшаютЪ его тотчасЪ  вЪ начале сЪ 
винограднымЪ морсомЪ, т о  е с т ь ,  | 
вина и I морса. ЧрезЪ сіе и квашен'іе 
скорѣе исполнится и совершится.

ПосовершенномЪ окончаніи квашенія 
наливаютЪ новый уксусЪ вЪ дубовыя 
бочки. При первомЪ налитіи бьепіЪ 
онЪ несколько вверьхЪ, но скоро оііягаь 
оседаетЪ. По исгаеченш ш ести не
дель должно переливать его во вшо-

ГУЮ
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рую бочку, но безЪ дрождей, когпо- 
рыя остаю тся  вЪ первой бочкѣ. ТупіЪ 
прочищается онЪ совершенно для 
Бсегдашняго употребленія. Должно 
беречь его вЪ прохладномЪ ыѣстѣ, 
гдѣ онЪ чѣмЪ старѣе, тѣмЪ оспірѣя 
и ароматпчнѣе становится. ТакимЪ 
образомЪ приготовленный уксусЪ 
есть  по свойствамЪ своимЪ пріятнѣй- 
ішій и здоровѣйшій. ОнЪ не имѣетЪ 
того  кусательнаго качества, к о то 
рое ч у в с т в у е т с я  во многихЪ фран- 
пузскихЪ уксусахЪ, вЪ кои Индѣй- 
скіи перецЪ и другія ѣдкія пряности 
для о стр о ты  примѣшиваются. Тѣ 
горячатЪ, а натЪ прохлаждаетЪ. 
Е с т ь  конечно и другіе обыкновенные 
образы приготовлять уксусЪ, но 
они или частно сЪ лишкомЪ иску- 
ственны, или ч аст ію  вЪ большомЪ 
количества не могутЪ быть обра

ботаны
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ботаны шакЪ легко, какЪ здѣсь по
казанный.

СЪ помощію не многихЪ людей мо
жно (ежели морсЪ выжатЪ) 4 до 5 
парЪ чановЪ3 многія о к соф ты  содер- 
жащихЪ, исправно обработать.

ОТДѢЛЕНІЕ ОСЬМОЕ.

Предложенья3 какЪ сЪ ломощгю Госу
дарств ениаго хозяйства и камераль- 
наго раслоряженгя лолравнть всеоб
ще и лрактпѵескп разведете вино
града, и довесть ею до совершенства.
I . . . ' i f  і д Ч Ѵ • /  V.» * .

Все до нынѣ сказанное касалось до 
всеобщности разведены винограда^ 
и дѣланія вина вЪ РоссінскихЪ про- 
винпіяхЪ, по колику можно было вЪ 
ясности представить піеоретнческія 
и практическая о томЪ поняшКя. Все 
основывается на е с т е с т в у  законахЪ

и



и правилахЪ, отЪ физическихЪ свой- 
сгпвЪ виноградного дерева происпіе- 
кающихЪ, и потому они не опровер
гаемы и непреложны: а изменяются 
они иногда нѣсколько по частнымЪ
только обстояпіельствамЪ м еста__
Бее предлагаемые способы обратятся 
вЪ н и что , ежели Государственное 
хозяйство не повелитЪ ихЪ практи
чески (на самомЪ дѣле) исполнить. 
КакЪ сіе учинить можно, хочу здесь 
кратко раздробить.

Посредственно или не посредст
венно нужна здесь необходимо помочь 
отЪ высочайшей короны или опіЪ 
правительства, чтобЪ все делопро
изводство подкрепить, и до совер
шенства довесть. Потребна кЪ том у 
сумма, (о  которой после обЪявлю), 
без'Ь которой никакого поправленія и 
никакой пользы ожидать невозможно.

ОшЪ
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ОтЪ перваго путнаго и дѣятель- 
иаго заведенія зависитЪ истинная 
польза будущихЪ временЪ. Жители 
Крыма, Кубани, Кизляра, Астра
хани , Азоеа и проч. производятЪ 
теперь впнодЪліе яко лобоьную вещь, 
а не я ко лредметЪ торговли. Армя- 
на. Грузины и Козаки с у т ь  т ѣ ,  кои 
доставляюшЪ вино, такЪ какЪ есте- 
вптвомЪ оно производится. ОтЪ Та- 
тарЪ еще менѣе ожидать должно 
порядочнаго винодѣлія, ибо вѣра ихЪ 
дѣлаетЪ вино предметомЪ презрѣнія.

Сообщать симЪ народамЪ писмен- 
ныя наставленіи о лучшемЪ разве- 
денги и присмотрѣ за виноградомЪ, 
есть дѣло почти не возможное. Одно 
только чувственное взираніе можетЪ 
ихЪ научить вЪ тѣхЪ искуственныхЪ 
ухваткахЪ, которыя при возрощенш 
винограда а наипаче при квашены

необхо-

\



необходимо тр еб ую тся . И тамонініе 
Россіана вЪ винодѣліи не искуснее 
АрмянЪ, ГрузинЪ и КазакрвЪ. Мо
жетЪ быть прогпекутЪ веки , пока 
примѣчательный наблюдатель из
влечешь себѣ правилы, кои при ви- 
нодел'ш наблюдаемы быть должен- 
ствуюгпЬ. Мы видимЪ сіе изЪ опы- 
товЪ. КакЪ давно вЪ шехЪ странахЪ, 
а особляво вЪ Крыме виноградЪ раз
водится и произрастаетЪ, иоднакожЪ 
вЪ истинномЪ обработываніи онаго, 
не сделано еще никакого шага далее. 
КакЪ было за с т о  летЪ ., такЪ и 
теп ерь; и такЪ о с т а н е т с я ,  естьли 
не уп отр еб ятся  другія средствы , 
е с т е с т в у  подашь помочь. Сего ради 
необходимо нужны иностранные ви
ноградари , которые довершить дол
жны т о ,  ч т о  веки не могли. Десять 
или только восемь л етЪ  практиче-

скихЪ
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СКихЪ огпЪ сихЪ людей наставленій 
ощасливяшЪ т ѣ  народы и страны 
на будущія времена такЪ, что  вино
градЪ,, сіе преизящное е с т е с т в а  
произведете будетЪ предметомЪ 
прилѣжанія, изобилія и 'просвѣщенія.

Естьли  сіе дЬло исполненіемЪ у- 
вѣнчано быть долж енствуетЪ , т о  
одни часганыя особы не могутЪ его 
вЪ деятельность произвесть, но 
долженЪ быть расположенЪ всеобщій 
планЪ , который бы на цѣлое дѣй- 
ствовалЪ.

Сіе учиниться можетЪ, когда вы
сочайшая корона благоволитЪ по- 
требныя кЪ т о м у  издержки на себя 
единственно принять, и следствен
но всю прибыль себѣ предоставить, 
или когда препоручить исполненіе 
сего дѣла какому либо обществу.

Пока сіе далѣе раздроблю, хочу
сперва
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сперьва представишь планЪ., какЪ 
иностранных!) виноградарей полу
чить для усоЕершенія внноградныхЪ 
садовЪ, и какЪ далеко издержки 
простираться б удутЪ , ежели сей 
планЪ во псполненіе приведенЪ быть 
долженЪ.

Виноградарей, и такЪ называемыхЪ 
винныхЪ бочарей совѣтовалЪ бы я 
выписать изЪ Германш и Венгріи, 
ибо тамЪ пскуснѣйшіе и прилеж
нейшее находятся. Число ихЪ должно 
быть не более но и не менее, какЪ 
двадцать; а имянно 14  виноградарей 
и 6 бочарей. ГІослбднііе столько же 
нужны для исправленія бочекЪ, чл- 
новЪ и прочей посуды, какЪ вино
градари для всего виноделія. СверьхЪ 
того  сіи бочари згпютЪ и р ізу- 
меютЪ все производство при винѣ 
и его квашеніи вЪ погребе.

ЧшобЪ



ЧгпобЪ исправныхЪ, искусныхЪ и 
знающихЪ людей о т ы с к а т ь , ихЪ зна- 
ніе изслѣдовать, и на назначенныя 
м ест а  распределять и привести , 
потребны кЪ т о м у  деа директора, 
физическими еЪ искуствѣ дЪла ло- 
зн англ ми сна 6денные.

Дабы вЪ искусныхЪ и опытныхЪ 
виноградаряхЪ и бочаряхЪ поселить 
кЪ сему предпріягпію о хо ту , е с т е 
ственно должны быть имЪ опреде
лены так'ія выгоды,, которыя бы 
ихЪ привлекали, а не отпугивали.

ВЪ договорѣ сихЪ людей надобнэ 
яко условіемЪ постановитьл чтобЪ 
они между 120 и 30 лЬтЪ отЪ роду 
были, и ч то  они обязуются Высо
чайшей коронѣ или улраеллющему 
Обществу g лѣтЪ еѣрно служить; 
все что  кЪ успѣхамЪ, пользе и вы'

I годамЪ
Час. X LIII. Тр. Эк. Общ. 17 9 1  го #
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годамЪ винодѣлігя клонится, рачи
тельно исполнять; yteuuKoeЪ вовсемЪ 
наставлять я унять3 всѣ учиненныя 
ими вЪ сіе время практическ'гя при- 
мЗчаніл вЪ разсужденіи земли, по- 
родЪ винограда и проч. исправно и 
бззЪ утай к и , куда надлежитЪ со
общать. Короче сказать , ч то  они 
но присягѣ и совѣсти ничего вЪ дол
жности своей не уп устятЪ .

■Ислолненіе таковыхЪ достодолж- 
ііыхЪ договоровЪ требуетЪ  возна
граждено быть заплатою или жало- 
ваньемЪ, которое по справедливости 
положить можно каждому виногра
дарю и бочарю по 2оо рублей на 
годЪ, и по 200 рублей на проѣздЪ.

Всѣ они должны предъявить су
дебные а т е с т а т ы  изЪ тѣхЪ мѣстЪ, 
гдѣ они договаривались и наняты бы
ли г ч то  они во первыхЪ добровольно

кЪ сей
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жЪ сей службе решились, а во вто- 
рыхЪ, ч то  они благонравные и здо
ровые люди., которые ремесло своѳ 
.совершенно разумѣюшЪ__Директо
ры плататЪ  имЪ дорожныя деньги 
невдруг'Ь, но столько, сколько отЪ 
главного м еста  до другова надобно.

Помянутые Директоры должны 
снабдены и обезлесены быть лолно- 
моііямп3 дабы при непредвидимомЪ 
случаѣ законнымЪ правомЪ оградить 
себя могли. СверьхЪ то го  должны 
они иметь надежные адресы и век- 
сели для получения нужныхЪ денегЪ 
вЪ имянованныхЪ городахЪ. Когда 
нужные люди избраны б уд утЪ , т о  
советовалЪ бы я имЪ изЪ Германіи 
путеш ествовать по Дунаю даже вЪ 
Черное море. БЪ Херсоне или Кафе 
могли бы сіи люди быть разделены 
способнее,

^  - ...............  '  -  "

I % Раздѣ-



Раздѣленіе можетЪ учиниться тако. 
6 виноградарей из бочара вЪ КрымЪ
2 - - - - і - - вЪ КизлярЪ
4 - - - - і  - - вЪ А страх. 
а - - - і  - - вЪ АзовЪ

или Черкас кЪ 
По прггбытіи вЪ Россію, должно 

СимЪ людямЪ остальныя изЪ 2оо руб. 
дорожныя деньги (ежели что оста>- 
нется) выдать. ВсБ денежныя выда
чи должны Директоры предъявить 
вЪ квишанщяхЪ, вЪ рос писк а х'Ь и в Ъ 
судебныхЪ атестатахЪ . По семЪ прг- 
ѣзжіе сги люди отправляются ижди- 
веніемЬ короны или управляющего 
общества вЪ назначенныя имЪ мѣста.

КакЪ скоро на м ѣста пріѣд}гтЪ, 
должно имЪ дать нужныхЪ работ
ников^ дабы они по изслѣдованіи 
-земли, горЪ и проч. столько ихЪ 
обработать могли, сколько по сове

стному 
'г ' : . '
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сптному разысканию ДирекшоровЪ и 
знапзоковЪ обработать удобно.

ОдинЪ пзЪ ДиректоровЪ о стается  
еЪ Крымѣ: Азовское, Черкаское, и 
проч. разведете винограда подЪ его 
же веденіемЪ сосшоптЪ, Друъій еЬ 
Астрахани. Кизлярское винодѣліе 
отЪ него же зависитЪ. Каждый вино
градарь долженЪ своему Директору, 
подЪ которымЪ сосгпоитЪ, каждыя 
лѣтнія два месяца присылать ве
домость о своем'Ь обрабошыванш, 
разведені.и, рощеніи лозЪ и проч. 
Бочарь обязаиЪ такЪ же о своей ра
боте каждыя два месяца отчешЪ 
отдавать.

КакЪ скоро виноградари и бочары 
на назначенныя имЪ м еста  пріедутЪ, 
обязаны они каждый взять вЪ ѵіенъе 
3 или 4 хЪ молодыхЪ РоссіискихЪ 
людей, которымЪ должны они при

ихЪ



лхЪ работѣ показывать каждый прі- 
емЪ до и скуства принадлежащей.

Е стьл и  виноградари и бочары все 
сіе исполнять, естьли каждый изЪ 
нихЪ по прошествіи § лѣтЪ со вЪ с т -  
но должность свою совершитЪ, т о  
е с т ь ,  естьли виноградари заведен
ные ими вертограды вЪ совершен
нейшее приведут!) состояние, а бо
чары всю нужную посуду доставят!), 
квашеше вина вЪ точности наблю- 
дупіЪ; естьли наконецЪ виноградари 
и бочары вЪ сіе время учениковЪ сво
их!) такЪ научили, что  они все ра- 
зумѣю тЪ, какЪ сами мастера; то 
дается имЪ вЪ самомЪ еще началѣ 
шісменное оЬѣщаніе, ч то  по проше
ствии 8 лѣтЪ, естьли они все долж
ное исполнили, получаютЪ вЪ награ- 
.жденіе, кромѣ обыкновеинаго жало
ванья, каждый еще но 400 рублей.

По
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По сему обязаны Директоры все вы
шесказанное рачительно изсл.ѣдо- 
в ать , вЪ точности  и сп ы тать , й 
достоверными свидетельствами у- 
твер д и ть , ежели виноградари и бо
чары обещанное награждение полу
чить должны. Виноградари и бочары 
имеютЪ при томЪ свободу после § 
лет'Ь возвратиться вЪ свое отече
ство безЪ малейшаго и реп ятств ія ; 
или естьли пожелаютЪ вЪ Россіи 
остаться , т о  дастся каждому вЪ 
вечное и потомственное владеніе у- 
частокЪ земли, для обработыванія и 
для прокормленія себя и своей семьи.

СЪ таковыми условиями легко бу- 
детЪ д о ст а т ь  искусныхЪ и прилеж- 
ныхЪ людей. Но условія должны быть 
обезпечены Высочайшею короною.

По сихЪ предположеніяхЪ хочу из- 
числить потребную кЪ дЬлу сумму 

ѵ. на
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на всѣ 8 лѣтЪ , потому ч то  вино- 
дѣліе до нѣкогпорой степени совер
ш енства довести менѣе g лѣтЪ не 
возможно.

На путешесптвіе обоихЪ Директо- 
ровЪ для наниманія людей, каждому 
до аооо рублей. - - 2000 р.

Дорожныя деньги для 20 т и  
человѣкЪ, каждому по 200 р. - 4000 

Жалованье ихЪ на 8 лЬтЪ, 
каждому на годЪ по 200 р. - 32000 

Награждение ихЪ послѣ 8 
лѣтЪ, каждому по 400 р. - 8ооо 

На нужную посуду и орудія юоо 
Жалованье обоихЪ Директо- 

ровЪ на 8 л ѣ тЪ , каждому на 
годЪ по боо рублей. - - 9600

56,600 р.

КЪ сему присовокупляются еще 
3000 рублей на вторичное пупгеше- 
ств іе  Директора или фактора для

закупки
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закупки новыхЪ виноградныхЪ черен- 
ков'Ь. - - - - -  дооо

Всего 59,600 р. 
П о с л е д н ю ю  3000 рублей сумму на 

вторичное п у т е т е с т в іе  Директора 
назначил'Ь я особливо по следую
щим!) причинамЪ.

і )  Х о тя  Директоры при первой 
ихЪ поездке для ианятія виногра
дарей могли бы вЪ т о  же время и 
нужные благородные черенки заку
пить, и ихЪ сЪ собою привести, но 
какЪ еще новыхЪ садовЪ надлежаще 
возделанных!) нѣтЪ, дабы вЪ нихЪ 
молодыя иностранный лозы переса
д и ть, т о  все употребленныя на 
нихЪ издержки были бы напрасно 
потеряны. Сего ради долженЪ

2 . Каждый изЪ тѣхЪ виноградарей, 
кои вЪ Крыме о стаю тся , тотчасЪ  
при пріѣздѣ своемЪ выбрать способ

ное
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ное мѣсто, вЪ кое иностранные сор- 
т ы  пересажены быть могутЪ. Сіе 
м ѣсто должно быть немедленно 
обработано гііакЪ, чтобЪ оно на дру~ 
г і й  го,*Ъ кЪ насадкѣ способно было.

3. Ежели так ія  мѣспга уже обра
ботаны, директорЪ сЪ однимЪ вино- 
градаремЪ долженЪ то гд а  опять 
ѣ хать  , закупать благороднѣйшіе 
сорты вЪ Гсрманіи и вЪ Венгрии, и 
ихЪ вЪ КрымЪ перевести, гдѣ они 
тотчас'Ь пересажены быть могутЪ. 
Перевозить ихЪ всего удобнѣя по 
Дунаю вЪ Черное море, а о т т у д а  вЪ 
К сіф у или Севастополь, гдѣ лозы 
безЪ т р уд н о сти  по мѣстамЪ раз- 
предѣлены быть могутЪ. ЧтобЪ все 
сіе учреди ть, потребна конечно кЪ 
т о м у  трехЪ тысячная сумма.

ОдинЪ КрымЪ, какЪ я уже сказалЪ, 
способенЪ теперь кЪ насаждению и но-

странныхЪ
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сгпранныхЪ лозЪ, часпгію потому, 
ч т о  перевозить ихЪ т у д а  легче, а 
часпіію потому, что  земля его пло
доносна.,,

ВЪ протчихЪ мѣстахЪ напримѣрЪ, 
вЪ Астрахани, Кизлярѣ, Черкаскѣ 
и проч. долженЪ каждый виноградарь 
тотчасЪ вЪ первомЪ годѣ такЪ же

'7̂
отЪискдть способное мѣсто кЪ за
ведению новаго винограднаго сада, 
и его обработать, дабы пересланные 
изЪ Крыма лупічіе сорты вскорѣ 
пересажены тамЪ быть могли. На 
пересылку черенковЪ изЪ Крыма вЪ 
имянованныя мѣспіа довольно каж ет
ся будетЪ положить 400 рублей. И 
такЪ сіе составитЪ.

59.6оо

400
боооо рублей.

Сіи боооо рублей для наружна го
обрабо-



обрабошыванія виноградных!) разве^ 
деній необходимо нужны. Одна высо
чайшая корона можетЪ сію сумму кЪ 
пользе Государства своего з^потре- 
бить. Но ежели сего не воспосле
дуеш ь, не возможетЪ ли то гд а  Па- 
тріотическое Больное Экономическое 
Общество привесть во исполнение 
т о ,  ч то  можетЪ бышь при первомЪ 
воззреши не исполнишельнымЪ ка
ж ется? БотЪ шому вЪ крапгце планЪ.

боооо рублей, я ко основный и ко
ренный капишалЪ, разделяю тся на 
i s o  акціи; каждая по 500 рз'блей.

Ежели бы и междзг высокопочтен
ными сочленами Больнаго Экономи- 
чес ка го Общества сіи iso  акцтй раз
делишься не могли, не ужели во всей 
пространнейшей Российской Имперія 
не возмогушЪ найтися столь многіе 
Цатріопіы, изЪ которыхЪ бы каждый

для
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для блага Государсггтвеннаго 500 ру
блей на короткое время, на § лѣпіЪ 
употребить за благо не разсудилЪ? 
Сей капиталЪ чрезЪ ю  л.ѣтЪ возна- 
градит'Ь себя сугубо и сЪ процента
ми, и даже уже вЪ т р е т ій  годЪ по 
прибытти виноградарей, и по пред- 
пріятомЪ поправленіи старыхЪ вино- 
градныхЪ садовЪ, часть капитала 
должна возвратиться чрезЪ делае
мое вино, а наипаче чрезЪ винный 
уксусЪ. Я  удосптовБренЪ совершенно, 
что срезЪ 8 яѣтЪ весь калиталЪ 
назадЪ еозвращенЪ бидетЪ, ибо вЪ 
6 й уже годЪ новозаведенные вино
градные сады должны доставлять 
нзЪ себя совершенно хорошгя вины 
и про ч.

Естьли  бы сіи акціи разобраны 
были, т о  одно Вольное Экономиче
ское Общество долженствуетЪ сЪ

благо-
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благоволенія и утверждения Выссь 
чаишеи короны имѣгпь надЪ всемЪ 
производсгпвомЪ главное управление 
чрезЪ избранныхЪ кЪ том у  особЪ или 
КомитетЪ. Оба Директора вЪ Астра- 
ханѣ и Крымѣ должны ежегодно два 
раза присылать вЪ сей КомитетЪ 
донесения, о всемЪ состояніи вино- 
водства, о его успѣхахЪ, о поведен'ш 
виноградарей и проч. такЪ же о до- 
ходахЪ, которые отЪ получаемыхЪ 
ПродуктовЪ приобретаются.

Корона благоволитЪ всѣ ей при- 
надлежащіе виноградные сады у с т у 
пить сему Обществу на 20 лѣтЪ вЪ 
полное распоряжение и употребление, 
вЪ разсужденіи поправлены. СверьхЪ 
того  снабдитЪ его дозволеніемЪ, за
водить на каждомЪ способномЪ м ѣстѣ 
новые виноградные сады. Частныя 

і ©собы виноградными садами владѣЕа-
щія
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щ'тя, ежели сами не вЪ состоянш по
правишь ихЪ, должны быть убеж 
дены, у с т у п и т ь  сіи сады Обществу 
на іо лѣтЪ за і барыша. ВЪ сіе вре
мя садЪ долженЪ быть приведенЪ вЪ 
наилз^чшее состояние, по прошествіи 
же срока хозяину назадЪ возвращенЪ. 
На 20 лѣтЪ должно сіе Общество 
исключительное право и м еть , за
купать весь виноградЪ, и у  частныхЪ 
особЪ возделываемый, по настоящей 
тамошней цене, и оный по предпи- 
саннымЪ правиламЪ обработы вать, 
дабы могЪ употребленЪ быть сЪ 
пользою-

КакЪ скоро само Общество вЪ со
стоянш 6згдетЪ став и ть  вино, т о  
долженЪ вывозЪ Молдавских!) винЪ вЪ 
Украйну особливо быть запрещенЪ.

Но сей родЪ Моноиолш не долженЪ 
болѣе продолжаться} какЪ на 20

лѣтЪ
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лѣтЪ: ибо впрочемЪ /разводу вино
градному наложились бы узы. ВЪ на
чале сіе нуж но, понеже во всемЪ 
должно п оступ ать  по всеобщему 
плану сообразно сЪ естествомЪ. 
КакЪ скоро тамошніе ж ители  уви- 
д я т Ъ ; ч то  разведеніе винограда сЪ 
правилами и прилѣжаніемЪ больше 
прибыли приноситЪ, нежели худое 
обработываніе онаго., т о  скоро скло
н ятся и поощрятся сами кЪ лучшему 
досуж еству и шрудолюбію. При вос- 
последованіи сего, несправедливо бы 
было притѣснять прилежаніе част- 
ныхЪ людей Монополіею. СверьхЪ 
то го  заведутся многіе ученики отЪ 
иностранных'Ь виноградарей настав
ленные, чрезЪ которыхЪ лучшая ме
т о д а  вЪ 20 лѣтЪ почти во всѣхЪ 
кЪ ниноделію удобныхЪ провинціяхЪ 
распространиться можетЪ.

У ч а с т -



В И Н О Г Р А Д А .  іб£

Участники акцшполучаютЪ usum- 
fructum или прибыль отЪ помѣщен- 
ныхЪ своихЪ капиталовЪ только 20 
лѣтЪ, ибо тогда  полученные отЪ 
Высочайшей короны виноградные сады 
возвращаются ей назадЪ, и сЪ поло
виною гпѣхЪ, кои общесгавомЪ вновь 
разведены, а другая половина ново- 
разведенныхЪ садовЪ о стается  вЪ 
пользу Вольнлго ^Экономическаго Об-* 
щества на вѣчный его капиталЪ, 
который отЪ него на другіе Государ- 
ственныя поправленія употребленЪ 
быть можётЪ.

По сему плану не теряю тЪ , но1 
паче сказать выигрываютЪ и вели
кодушные вкладчики капитала, и 
Вольное Экономическое Общество, 
которое всѣмЪ производствомЪ упра
вляешь, и частныя особы, ибо онѣ

К или 
Нас. X L IIL  Тр. Эк. Общ. 179 1 го #
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или получаютЪ назадЪ свои вино- 
градные сады вЪ лучшемЪ состояніи, 
или имѣютЪ случай научиться и пе
ренять опіЪ иностранныхЪ виногра
дарей лучшее винодѣліе, ивино свое 
продавать за истинную дѣну. Высо
чайшая корона воспользуется чрезЪ 
т о  поправленіемЪ и размноженіемЪ 
своихЪ вертоградовЪ, но несравненно 
больше еще тѣмЪ, ч то  вЪ будущія 
времена на вѣрное половина плати- 
мыхЪ теперь денегЪ за иностранных 
вины3 винный уксусЪ, винный каменьэ 
винную водку и проч. вЪГосударствѣ 
останется.

Надобно взирать теперь на сей 
планЪ единственно яко на СкпцЪ 
(начеркЪ), который^ естьли прюбрѣ- 
т е т Ъ  благоволеніе, долженЪ е сте
ственно, обстоятельная быть изЪ- 
ясненЪ, дабы все вЪ полной яспосган 
было доказано и оправдано.



t

Преимущественно зависитЪ сіе отЪ 
выбора знающнхЪ и разужѣющпхЪ 
дѣло ДпрекгтровЪ, которые должны 
ло обстоятельствам^ мѣстЪ, все вЪ 
точности изслѣдовать и ко всеоб
щей пользе учреждать. Равномерно 
отЪ Директоров!) же должны быть 
распоряжены по положению каждаго 
мѣста т е  нужныя строен ія , кон 
для выжиманія морса, дѣланія уксу
са и проч. необходимы. ПотребныхЪ 
кЪ том у издержек!» назначить т е 
перь в'Ь точности не удобно, ибо 
опасаюсь быть пространен!».

Есшьли сей планЪ исполненЪ быть 
долженЪ, такЪ надобнол чтобЪ все 
кЪ нему клонящееся всеобщим!» на 
дряженіемЪ оживотворено было.

Никакія преднамеренныя препят- 
Ствія не должны уничтожить сего по- 
лезнаго дела, и вообще все долженст- 

К  2 вуетЪ
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вуетЪ быть произведено по дЪ благо- 
шленіемЪ Высочайшія короны посред
ствен нъшЪ или не посредственным!).

БезЪ сего благоволенія, безЪ сихЪ 
необходимых!) расходовЪ накакій при
лежный, или искусный чужеспіранецЪ 
кЪ вышеупомлнутымЪ должносшямЪ 
не обяжется. Естьли  с'ш издержки 
захошЁть уменьшить, т о  настоипіЪ 
опасность т а ,  ч то  вместо трудо- 
любивыхЪ и з наш я ми снабденныхЬ 
людей пріѣдетЪ негодная и скитаю
щаяся челядь единственно для того, 
чтобЪ вЪ Россіи быть тунеядцами.

МожетЪ быть кто возразитЪ, ч то  
уже многіе сЪ чужестранными вино
градарями даже во времена П ЕТ РА  
I го вЪ АстраханГз опыты деланы 
были, которые никакой пользы не 
принесли- Не спорю: но надлежало 
быть незадаче: ибо і е.) не было т о 

гда
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г да всеобщаго во всѣхЪ частяхЪ со
гласующаяся плана, который бы все 
соедпнялЪ. 2 е.) Во времена П Е Т Р А
I го, или вЪ начале сего столѣтгй 
не могли опыты в т т и  с'Ь'усй’ВхомЪ, 
потому, что  тогда вшшанге упЪ- 
требляли единственно на выжиманіе 
вина, не лолраслеЪ налередЪ сажа го 
винограда. Да и искуства квасить не 
разумѣли еще тогда какЪ теперь, 
и потому надлежало быть неудаче.
3 е.) И частные люди делали опы
т ы  сЪ піакпмЪ же малымЪ усггѣхомЪ^ 
но вина состояла или вЪ незнанШ 
худо выбранныхЪ виноградарей, или 
виноградари не нашли надлежащего 
подкреплены , которое кЪ такому 
делу нужно. Или требовали отЪ 
ннхЪ вЪ саыоыЬ первомЪ годе возвра
т а  упопіребленны-хЪ на т о  издержек?^ 
что  однакожЪ чю закошшЪ е с т е с т в а

никакЪ
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никакЪ не возможно. Виноградари 
потеряли о хо ту , и ихЪ отп усти ли .

ВЪ слѣдствіе  плана моего необхо
димо нужно время 8 или ю  лѣтЪ , 
естьли по предположеннымЪ прави- 
ламЪ виаодѣліе исправленнымЪ, а 
употребленные на т о  расходы воз
вращенными видѣть хотятЪ . Е с т ь 
ли настоящее, естьли будущее вре
мя меня не омрачаетЪ, т о  винамЪ 
привезеннымЪ изЪ П у а т у ,  глетомЪ 
лодслащеннымЪ , но отравою зара- 
женньімЪ не будетЪ отдаваться  пре
имущества предЪРоссшскими винами, 
Кои хороши, здоровы, естественны, 
и безЪ всякихЪ прйправЪ становиться 
будутЪ- ИзчезнутЪ впредь предраз- 
судки кЪфраннузскимЪ продуктамЪ, 
когда они ядовиты. Россійскіе ж и те
ли будутЪ  тогд а  гордиться, взирая и 
вкушая безЪ робости свои собствен-
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ныя вина, коихЪ никакій иностра- 
нецЬ не производилЪ, не подслагцалЪ 
и не отравлялЪ. ТакЪ, грядущее вре
мя обѣщаешЪ сіе: жители сихЪ ве- 
ликихЪ областей не будутЪ не спра
ведливы кЪ собственнымЪ своимЪ 
произведеніямЪ, собственнымЪ при- 
лѣжаніемЪ кЪ такому же совершен
с т в у  и добротѣ приведеннымЪ, ко- 
торыя следственно нетакЪ испорче
ны быть могуіпЪ, какЪ иностранныя.

Я совершенно удостовѣренЪ, что 
ежели не прерывное стараніе, усо- 
вершать винодѣліе больше и больше, 
продолжаться стан етЪ , шо чрезЪ 
полсшолѣтіе услышаны будутЪ  но- 
выя имяна винЪ, вЪ Іѵрымѣ произво
ди мыхЪ, кои столько же словуты 
будутЪ , какЪ имяна Шампанскаго, 
Бургонскаго, Гермитажа и проч. Вино 
Ѳеодоское, Судакское, Козловское

и проч:.
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и проч. засгпавятЪ совершенно и у- 
празднить и забыть вышеупомяну
тый впны. СловомЪ, новая деятель
н ость , новое трудолю біе на водахЪ 
и на сухомЪ п у т и  вЪ различныхЪ 
провинціяхЪ возродятся, когда сіе 
желаніе дѣломЪ исполнено будетЪ. 
Судоплаваніе по водамЪ и каналамЪ 
во внутренности ГосударствЪ полу- 
читЪ чрезЪ большее винодѣліе новые 
успѣхи, новыя ветьви ; земледелецЪ 
оныхЪ странЪ новыя источники кЪ 
промысламЪ. С’іе почти столько же 
верно, какЪ нечто  Математикою 
утвержденное, ч то  чрезЪ поправ
ленье виноделія лучшее обрабопіы- 
ваніе тамошнихЪ земель воспосле- 
дуетЪ. Все грядущіе роды увидятЪ 
исполненными все т е  радостныя 
иредвозвестія, кои другЪ челове
чества теперь себе воображаетЪ,

естьли
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естьли только человѣческія руки и 
человѣческое раченіе мановенію щед- 
раго е с т е с т в а  теперь послѣдуегпЪ. 
Коликобы ТацитЪ удивился, естьл и  
бы онЪ нынѣ вЪ суровой Германш, 
ко то р ую  намЪ описываегп'Ь такЪ^ какЪ 
мы воображаемЪ о странах'Ь Чукчей, 
обрѣлЪ на брегахЪ Рейна вино, коимЪ 
Германія гордится.

И т ы  блаженный КрымЪ вЪ т в о -  
ихЪ лѣтописяхЪ благословлять с т а 
нешь т о  время, вЪ которое т ы  кЪ 
счастливымЪ странамЪ Россіи на
всегда присоединился, / вЪ которомЪ 

Е К А Т Е Р И Н А  Вторая о п у с т о т е н ію  
тво ем у  конецЪ содѣлала, т е б я  вЪ 
союзЪ сЪ Европою поставила,, и на
учила теб я  познать выгодное т в о е  
положение .и твои  произведены, ко
ими т ы  яко единая изЪ прекраснѣй- 

ПіихЪ областей нѣкогда прославишься.

«
II



II.
о т в ѣ т ъ

Аббата Арнолыпа

Н А  З А Д А Ч У  .

Олриіотовленіи ружейныхЪ кремней, 
удостоеный награждения золотою 

медалію вЪ 25 і  ер воины хЪ.

- Д Е В  И З  Ъ і

A rs Sine Arte.( • . .

В ы со к о п о ч тен н о е  Больное Зкомиче- 
ское Общество піребуетЪ наставле- 

н'ія, какЪ п р и го то вл я ть  ружейные 
кр ем н и  изЪ обыкновенныхЪ кремней, 
S ilex  igniarius, W all:  и изЪ роговаго 
камня, Petrosilex, W a ll :—

Довольно



Довольно и зве с тн о , ч т о  все т В  
хаменныя породы, вЪ смѣшеніи ко- 
т ’орыхЪ кремнистая земля преиму- 
щесіпвуегпЪ, удареніемЪ о стал ь  более 
или менѣе издаютЪ изЪ себя огня; 
а потом у и можно бы было уп о тр еб 
л я ть  ихЪ на ружейные кремни, е с т ь 
ли бы онѣ легко раскалывались, и 

малымЪ иждивеніемЪобработывались.
Но сіе преимущество имѣюпіЪ ме

жду всеми извѣстными кремнисты
ми породами только т е ,  которыя 
названы вЪ задаче, да и сіи еще не 
вЪ равно различномЪ степени. Обе 
породы по внутреннему сложенію 
между собою мало разнствуютЪ (*), 

' и для

(*) По Виглебову разысканию, A cta Nat. 

Curios. Vol. V I  a p p : стран . 4°^> содерг 

житЪ кремень сЪ кремнистой земли, I  

Явасцовой зем ли, nj g  известной земля.
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н et й 
п д  5.

и для т о го  т о  минералогами весьма 
часто переменялись; отличаю тся 
-же онѣ по наружности тѣмЪ, ч т о  
собственно такЪ называемый огне- 
викЪ или кремень большею ч астію  
круглыми валунами, а роговый ка

мень обыкновенно горизонтальными 
глыбами или пластами ломается.

I. О кремнѣ. 

г.

Сія порода, какЪ уже сказано, 
весьма рѣдко находится горизонт 

тальными слоями или положения
ми, обыкновение йтій ея видЪ со
стой тЪ изЪ больтихЪ или малыхЪ 

/ круглыхЪ

Роговый камень только в'Ь содеріжашй сихЪ 

црииѣшапяыхЪ частей ойіличен-Ь., и содер- 

ж-идаЪ .по Ки.рвану if -кремнистой земли 

жзасцсфои -зеяли, и £  -известной д а ім .
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к р е м н я х  I». т
круглыхЪ, болѣе или менѣе образо- 
ванныхЪ, иногда вѣтьвисты хЪ  ша- 
ров'Ь, на которыхЪ находится зем
ляная корзд, вЪ которой они лежатЪ. 
ІДвѣтомЪ сей камень желтый или 
черный, а рѣдко бываетЪ бѣлы й , 
синеватый, или пестры й; по краямЪ 
онЪ по большей части  больше или 
меньше прозраченЪ. ВЪ изломѣ же онЪ 

болѣе или менѣе раковинистЪ , и 
мало имѣетЪ лоска; преимуществен
нейшее Свойство для ружейныхЪ 
кремней его препоручающее, е с т ь  
йіакое, ч т о  онЪ легко гладкими, 
нѣсколькими пыиуклистыми о т к о л 
ками раскалы вается, и притомЪ и- 
МѣешЪ т а к у ю  т в е р д о с т ь , ч т о  даже 
с т е к л о  онымЪ р ѣ зать  можно.

/

§. 2.



$. а.
Мнимое лроисхожденге онсііо и жЪ~ 

стололо жшг’е..
!/ Поелику кремнн всегда только 
тамЪ оказы ваю тся, гдѣ почва т о ч 
ные слѣды нѣкогда бывтаго моря 

показываетЪ, такЪ  же всегда окаме
нелости., особливо морскихЪ ежец 
(Lapishistricinus) вЪсебѣ заключает!», 
т о  каж ется , ч т о  послѣдігіе липким!» 
свои.ѵіЪ веществом!» кЪ происхожде
нию сея каменныя породы содейство
вали. БпрочемЪ является она вЪ раз- 
ныхЪ углубления хЪ, т о  большими, т о  
меньшими положениями, и вЪ разных!* 
земляныхЪ породахЪ, ч аст ію  вЪ меле, 
ч аст ію  вЪ песке, ч аст ію  вЪ глине, а 
обыкновеннее вЪ мергелѣ или рухляке^ 

Кремни находятся почти во в с ё х Ъ  

странахЪ, только не вомногихЪ т а -  

кимЪ болынимЪ количеством!», какое

сочишь
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сочинитель видѣлЪ вЪ ТпролЪ, ъЪ 
Іаяпціи и Подоя'гп, а особливо во 
францгн. ВЪ семЪ Г о с у д а р с т в е , ко
торое одно по нынѣ нѣкоторымЪ 
образомЪ торговлю кремнями имѣло, 
находятЪ ихЪ вЪ Шамланін, при 
Трой'Ъ начиная, во всей о к р естн о сти  
до Сенса на поверьхиости, за Сен- 
сомЪ покрываются они ыорскимЪ 
пескомЪ около города Сояоньп3 и по- 
томЪ показываются паки вЪ Берри 
мЪ холмахЪ при Шерѣ.

$• 3*

Добысаніе кремней.

Они лежатЪ тамЪ, гдѣ ихЪ нахо- 
дятЪ, обыкновенно почти на поверьх- 
ноет и ; но совсемЪ наружные или 
подЪ малымЪЧ прикрытіемЪ песка 
особливо лежащіе куски, понеже вЪ 
оныхЪ переменнымЪ жаромЪ и мокро

т о ю
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т о ю  обыкновенно множество тре- 
іиинЪ бываетЪ, для обработыванія 
рѣдко у п о т р е б л я ю т с я ;  гдѣжЪ с in 
камни находятЪ на поверьхности , 
т о  вѣрно найти оные такЪ  лее мож
но и вЪ глуби: По рекѣ Шерѣ при 
Менѣ вЪ Берри, гдѣ сіи камни изЪ 
давнЬйшихЪ временЪ вы р ы ваю тся , 

имѣютЪ косыя скважины, или рудо- 
копныя ямы ( ш а х т ы )  отЪ 40 до 50 
ф утовЪ  глубиною, но нарочито узко 
опущенныя или простирающаяся ; 
здЬсь, гдѣ камни отЪ 2 до 3 ф у т Ъ  
т о л ст ы м и  пластами во кругЪ рас
пространенными находятЪ, разрабо- 
ты ваю тЪ  с т о л ь  далеко., сколько воз- 
духЪ и безопасность противЪ обру- 
шенія позволяепіЪ; ибо о способѣ 
проведенія воздуха вЪ ш а х т ы , не 
имѣюшЪ тамЪ никакого знанія, да и 
сл учается  ч а с т о ,  ч т о  работники

‘ ' ■ водою
«л С.''" .* “



водою вытѣсняюшся. ДобываемыеI
камни выносятся на верьхЪ чрезЪ 
щ л х ту . ВЪТйролѣ и вЪ Галицш, гдѣ 
нѣскодько тол ько  лѣшЪ т о м у  на- 
задЪ начали у п о т р е б л я т ь  сіи камни, 
проведена работа не глубже 2 или 3. 
ф утЪ  вЪ землю для вырыванія ихЪ.

$• 4-

Обработываше.

Кремни для ружей заготовляю-* 
щіеся, должны бы ть сух іе , и безЪ 
трещинЪ. Для соблюдены ихЪ отЪ  
трегаинЪ, содерж ать оные повыры- 
т і и , вЬ деревянномЪ сараѣ подЪ 
крышкою, дабы всякимЪ перемѣнамЪ 
воздз^ха не подвергались.

Не посредстьенно пре;кде обрабо- 

тыванія высушиваюпіЪ ихЪ лѣтомЪ 
на солнцѣ, а зимою на огнѣл однако

Л  всегда
Час. X L III .  Тр. Эк. Общ. 17 9 1  го #



всегда сЪ так о ю  осто р о ж н о стью , 
чтобЪ они не раскалились. ПошомЪ 
расколываютЪ ихЪ на ружейные кре
мни. КЪ сему потребны свойствен

ные инструменты, которыхЪ описа- 
щ е должно слѣдовать напередЪ.
. Инструменты, для сего уп о тр еб 
ляющееся, с у т ь :  і гпдкЪ называемый 
ллоскій молотокЪ , который есть  
желѣзный обыкновенный молотокЪ, 
вѣсомЪ отЪ 2\ до з хЪ фунтов!^, и 
по обоиыіз концамЪ круглЪ. Сей мо
лотокЪ с л у ж и т ь  единственно кЪ 
разбивашю камней. Гораздо важнѣе

2. Острый молотокЪ, который по 
обоимЪ концам?} заосгпренЪ, и вѣсомЪ 
вЪ 2\ ф у н т а .  О стрина изЪ с т а л и ,  
которая должна бы ть ни гораздо 
твер д а»  ни гораздо мягка, понеже 
вЪ первомЪ случаѣ о стр іи  то тч асЪ  
лом аю тся, вЪ иослІзднемЪ же с л ѵчаѣ

1 моло-
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молошокЪ скоро т у п ѣ е т Ъ ,  и кЪ упо- 
требленію  негоднымЪ д ѣ л а е т с я . 
Л учш ш  способЪ, надлежащую д а т ь  
т в е р д о с т ь ,  е сть  слѣдующій, раска
ленный молотокЪ погруж ается вЪ 
б о д у ,  или вЪ ней закаливается. По- 
пюмЪ раскаливается онЪ вторично 
не сильно, и простз'-жается безЪ по
гашения вЪ водѣ. ОбразецЪ такого  
л о т к а  прюбщ ается кЪ сему сочи- 
ненію.

3- Круглый молотокЪ, называемый 
по ф ранцузски  la Roulette , е с т ь  

круглое желѣзо, кошораго край дол
женЪ бы ть стальны й, вѣсомЪ отЪ 
ч е т ве р т и  до половины ф у н т а .  Обра

зец!) онаго приложенЪ такЪ же. Вмѣ- 
ст о  сего круглаго м олотка, можно 
уп о тр еб л я ть  вЪ и ѣ которыхЪ слу- 
чаяхЪ такЪ же 4. Шалый молотокЪ, 
котораго образецЪ приложенЪ равно- 

Л  2 ыѣрно
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мѣрно. НаконецЪ потребно еще 
5. Долото или языкЪ, le Ciseaux, 

die Ztinge. C'ie долото  ровное во 
всей его длинѣ, и по обоимЪ концамЪ 
половину заострено. Оба конца дол
жны бы ть изЪ хорошей ст а л и , и вѣ~ 
сомЪ около половины ф у н т а .  Сіе 
орудіе прикрепляется вЪ дерево или 
6. вЪ такЪ  называемый столЪ , про
извольной величины и ширины , и 
отЪ з до 4 хЪ дюймовЪ толщины, на 
краю онаго нѣсколько коственно, 
такимЪ образомЪ, чтобЪ рТззецЪ при- 
наровленЪ былЪ кЪ краю, или гдѣ 
сидитЪ работникгЪ. Т вердость  и 
толщ ина с т о л а  необходима, длина 
же и ширина дѣ лается  по произво- 
ленію. Ежели онЪ болѣе„ т о  моЖно 
у п о т р е б и т ь  болѣе кЪ сему и работ- 
никовЪ; во франціи  прикрѣпляепіся 
кЪ так о м у  с т о л у  отЪ четырехъ до

пяти



п яти  долотЪ, и обыкновенно рабо
т а е ш ь  при ономЪ цѣлая семья. Обра- 
зецЪ сего долота, какЪ оно у т в е р ж 
дается кЪдереву, находится при семЪ.

ОбразЪ употребления сихЪ и н ст р у 
ментов!), и как'Ь ими ружейные крем
ни о б д ѣ л ы вать , е сть  слѣдующій.

і .  По высушеніи камней, кл ад ется  
одинЬ послѣ другаго работ ни ком-Ъ 
на лѣвое бедро, и разбивается пло- 
скимЪ молоткомЪ н ад во е .,  ежели 
камень великЪ, а ежели менѣе, 
гполько надколывается такЪ , чіпобЪ 
куски надлежащую нмѣли величи
ну, для разбиванія вЪ черепки или 
п литки . ОнЪ надколывается боль
шею ч астію  только  тамЪ, гдѣ при
мечается;, ч т о  камень лучшія д а т ь  
можетЪ п л и т к и ; однако здѣсь пѣтЪ 
нужды вЪ особливой т о ч н о с т и ,  а 

т р е б у е т с я  необходимо того , чпюбЪ
камни

К Р Е М Н Я Х  Ъ. І8і



камни расколывались на мягкой под
клад ке. На крѣпкомЪ вещ ествѣ  ло
маю тся или разделяю тся они сЪ 
великою т р у д н о с т ію ,  и весьма не 
такЪ  правильно.

М ягкость бедры е с т ь  наилучшее 
ср едство . Но случается  обыкновенно£ 
у  не иривычныхЪ людей, ч т о  т е  ча- 

, спш бедры, на которыхЪ камни рас- 
ко л ы ваю тся , кровію наполняются; 
и для то го  подкладываютЪ имЪ , 
пока кЪ сему привыкиутЪ, т о л с т у ю  
кожу. РпсунокЪ сел работы лрпло- 
женЪ здѣсь. .No. i .

2 . Оббитый камень берется вЪ 
л евую  р у к у , и держ ится противЪ 
правой, потомЪ отби ваю тЪ  посреди 

ствомЪ остр аго  м олотка отЪ трехЪ  
до четырехъ лин'ш за край камня по 
длине его или вдоль п л и т к и , или 
черепки. Две или т р и  первыя п л и тки

на
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на ружейные кремни н его д я тся , по-$ 
ійому ч т о  онѣ покрыты коркою, и не 
имѣютЪ потребныхЪ на поверьхности 
возвышеній. ГдѣжЪ слой или чередокЪ 
огпЪ камня о т д е л я е т с я ,  о с т а ю т с я  
всегда по обѣимЪ сторонамЪ вдоль 
два нѣсколько остры е края. ИзЪ сйхЪ 
должен'Ь работникЪ с т а р а т ь с я  два 
или покрайней мере одинЪ у п о т р е 
бить на п л и т к у ,  и на такой. конецЬ 

принаровливать ударЪ м олотка ме? 
ж ду двухЪ пгакихЪ краевЪ вЪсредине^ 
Сіи края соделы ваю тЪ  хребетЪ вы* 
пуклой ч асти  кремня, отЪ котораго 
уп о т р е б и т ел ь н о с т ь  камня большею 
ч аст ію  зависитЪ. ЧемЪ т и р е  п л и т 
ка, пгБмЪ величиною больше ружей* 
ные кремни могутЪ изЪ Нее д ел а т ь *  
ся; и какЪ за крупные кремни боль

ше п л а т я т Ъ , т о  и с т а р а ю т с я  паче
получать широкія п л и тки . При сей

\

работѣ
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рабощѣ примѣчапіь надлежит!?, чтобЪ 
никогда осгпріемЪ конца по коркѣ 
камня не б и т ь ,  поелику конечныя 
частицы, изЪ коихЪ состоиш ь корка, 
молоточное о ст р іе  скоро притуп- 
дяютЪ. РисуцокЪ No. 2, и приложен
ный камень сіе обЪясняютЪ.

3, Обдѣлываніе или округливаніе 
кремней чинится на выше упомянзг- 
щрмЪ сто л ѣ . РабогішикЪ садится на 
с т у л Ъ  j которы й так о й  вышины 
б ы ть  долженЪ, чтобЪ работник!-» 
положа лѣвое бедро на правое, лѣ- 
вымЪ колѣномЪ способно кЪ работ? 
ному с т о л у  уп ерѣ ться  могЪ. ПотомЪ 
беретЪ онЪ лѣвоюрз^кою отколотзчо 
п л и т к у ,  упи рается  локтемЪ на воз
вышенное лѣвое бедро, и держит!? 
п л и т к у  на рѣзцѣ т в ер д о  укрѣплен- 
наго вЪ сто л ѣ  д о л о та  или язы ка, 
(die Z n n ge), правою же рукою  6§-

ретЪ



ретЪ онЪ круглый или малый моло
токЪ, и ударяетЪ  по п л и тк В  не
сколько ниже долотнаго рѣзца. По 
каждомЪ ударѣ отскакиваешЪ опіЪ 

пли тки  піотЪ кусокЪ, который выше 
долотнаго рѣзц а; и когда мало по 
малу излишнія ч асти  пли тки  на 
дологпѣ держатЪ , и отбиваю тЪ  ,уг «-* *
т о  наконецЪ получаютЪ порядочные 
ружейные кремни. А  чшобЪ о т с к а 
кивающее отколки  работник}' не по
падали вЪ глазЪ -и не вред или * при- 
вязываютЪ передЪ глазами кож у сЪ 
оконницами; но сіе во ф ранціи  чи

нится весьма рѣдко. РпсунокЪ No 3.
Сіе окрз'гливан/е крѳмней весьма 

легко: д еся ти  и двенадцати лѣгпніе 
р еб я тк и , женщины и дряхлые люди 
і.юіутЪ сію р а б о т у  исполнять. Со
чинитель видѣлЪ в о ф р а н ц т  такихЪ

ребятокЪ, которы е на осьмомЪ днѣ
уж е
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уж е 900, до іооо кремней вЪ день 
приготовляли. Труднейшая работа 
е с т ь , о т б и в а т ь  плишки или слойцы; 
кЪ сему потребно искусгпво, упраж- 
неніе .и привычка; однакожЪ и сіе вЪ 
два мѣсяца пріобрѣсти  можно.—

і  5-

Разяиtie фузейныхЪ кремней.

Во франц'ти имѣютЪ отЪ so  до 25 
родовЪ ружейныхЪ кремней.

ВЪ А встр 'ш  имВютЪ собственно 
для в о е н н о с л у  ж а щ и хЪ тол ько  3 рода, 
а им ян но і .  для ружей сЪ большими 
замками, 2. для карабиновЪ конницы, 
которые, нѣсколько менѣе, нежели 
прежнііе, и 3. кремни п и сто л ѣ тн ы е . 
Два первые рода извѣстны во ф р ан - 
цш ппдЪ именемЪ Bouccaniers. Бѣле- 

соватые^ Bouccaniers blonds, ежели 
кремень чиспіЪ, a Bouccaniers gris ,

сѣрые
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сѣрые, ежели онЪ меловыми пятна
ми исиещренЪ. П и сто л етн ы е  кремни 
называются вофранціи Grandes belles. 
Т е  кремни, которые кЪ симЪ тремЪ 
классамЪ причтены бы ть не могз^тЪ, 
однакожЪ кЪ употребленію  годны , 
продаются для охотничьихЪ ружей, 
а попорченные или сЪ погрешностями 
для домашняго высѣканія огня.

г,$. 6. u 'r

фраицузскія кремневыя фабрики 
и торгЬ.

Старейш ая , лучшая и  ̂ можешЪ 
быть единая настоящая фабрика 
ружейныхЪ кремней, находится вЪ 

провинціи Берри, вЪ 6 около С ентЬ- 
Аньяна лежащихЪ деревняхЪ, по бли
зости  коихЪ кремневые камни вЪ хол- 
махЪ при рѣкѣ Шерѣ выкопываются.

Всѣ ж и тели  сЪ женами и сЪ д етьм и

дѣла-



дѣлаюшЪ по вышеписанному образу 
безчисленное множество рзгжейныхЪ 
кремней, поелику хорош'ш работ- 
никЪ до 1500 кремней вЪ день при
готовляеш ь.

По при готовлен іи , соблю даю тся 
они отЪ солнечнаго ж ара, который 
ихЪ не прозрачными или туск л ы м и  
и мѣловатыми дѣлаешЪ, и о тп р ав- 
ляю тЪ вЪ СенпіЪ-АньянЪ, гдѣ ихЪ 
торговцы принимаютЪ.

С ш  разбираютЪ ихЪ по сортамЪ, 
потомЪ уклады ваю тЪ  вЪ бочки, со
ломою вы стланны я, и при нагрузкѣ 
ч а с т о  сильно з^трясываютЪ, ч то б Ь  
кремни плотнѣе лежали, и на дорогѣ 
fte терл и сь  и не портились. ТакимЪ 
образомЪ о т в о з я т с я  кремни чрезЪ 
ОрлеанЪ и СтрасбургЪ вЪ Терманііо, 
или чрезЪ НантесЪ вЪ Тпшланіго, вЪ 

Толлан/Щю и Россгіо.
Цѣны
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Пѣны на шомЪ м ѣ ст ѣ  были., когда 
сочинитель вЪ 1788 году піамо нахо
дился, кремня мЪ бѣдесоватЫмЪ, Bouc- 
caniers blonds, которы хЬ болѣе спра
шивали, за ю о о  no 5 ливровЪ и по 
іо  копѣекЪ, сѣрымЪ Boucoaniers gris, 
за ю о о  по 4 ливра; шісгполѣгпнымЪ 
по 30 су. или копѣекЪ; прочимЪ же 
не правильным!) кремнямЪ отЪ 15  до 
so копѣеКЪ за ю оо .

$. 7.

Австрійскгя фабрики ружейныхЬ 
кремне 74.

Х о т я  и дѣлаю тЪ  вЪ ТпрояЪ, вЪ 
сшранѣ Ботценѣ уж е нѣсколько л ѣ тЪ  
т о м у  назадЪ изЪ настоягцихЪ крем
ни сгпыхЪ камней кЪ употреблен ію  
годные ружейные кремни, однако 
с'ія фабрика, принадлежащая купе
ческому т о в а р и щ е с т в у , не могла ни

когда
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когда весьма возвыситься, для того* 

ч т о  тамЪ ф ранцузскаго делопроиз
во д с тва  не знаютЪ, и п отом у т о  
работники сЪ большимЪ трудомЪ 
п р и го т о в л я ю т ^ , да и половиннаго 
числа противЪ ф ранціи  не доспгав- 
ляютЪ. А  какЪ для АвсгпршскихЪ 
войскЪ, и для обгдаго употребления 
в'Ь А встрій ской  Монархіи ежегодно 
великое множество ружейныхЪ крем
ней надобно, и за оные много денегЪ 
изЪ Г о суд ар ства  выходитЪ, т о  из
давна предпринимали многіе х о т я  
безплодные о п ы т ы , сы скать при
надлежащую породу камня вЪ сей 
зем лѣ , и научиться дѣланію ружей
ныхЪ кремней; особливо покойный 
ИмператорЪ ІосифЪ II, который вся

чески старался  Национальное досу- 
жеспіво п о о с т р и т ь ,  и торговому 
Балансу Г о суд ар ства  своего сиоспѣ-

ш ество-
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ш е с т в о в а т ь , не упусптилЪ изЪ вида 
и сего предмета:; а дабы прежде у- 
знагпь, находится ли такай  надле
жащая каменная порода вЪ его обла- 

стяхЪ , опредѣлилЪ вЪ 1787 Г°ДУ 23 
А в г у с т а ,  награждение ю о  червон- 

ныхЪ за откры щ іе и предЪявленіе 
оныя.

ТакимЪ образомЪ желающіе полу
чить сіе награждение , присылали 
разныя породы такихЪ камней, к о т о 
рые остальогненныя издавали искры. 

Сего ради почли необходимымЪ, об
народовать потомЪ дальнейшее обЪ- 

ясненіе свойствЪ и признаковЪ крем- 
пистыхЪ камней. НапослѣдокЪ по- 
мышляемо было о изученіи дѣланія 
ружейныхЪ кремней , и о получении 
для сего искуснаго человека изЪ 
франціи.

По сему поводу отправился сочи

нитель



н итель сего описаны вЪ провинцию 
Берри. Здѣсь изЪ приготовлены ру~ 
жейныхЪ кремней не содѣлывали дуѵя 
него т а и н с т в а ,  показывали ему все 
досуж ество сЪ величайшею охотою , 
и по изслѣдованіи и Еыспрошеніи 
всего вЪ т о ч н о с т и ,  не нашелЪ онЪ 
такЪ  же ни малаго затруднения вЪ 
полученіи ко услугамЪ своимЪ одного 
молод а го работника, чтобЪ взять  
е ю  сЪ собою вЪ ВЬну.

Между тѣмЪ привезено было сюда 
великое множество кремневыхЪ кам
ней ; и какЪ кремни изЪ ТалмщШ 
совершенно найдены способными, т о  
и огпправленЪ былЪ т о г д а  сочини

т е л ь  сЪ французскимЪ работникомЪ 
для учреждены там о фабрики ру- 

жейныхЪ кремней. Кремневые камни, 
кошорыхЪ приложен!) образецЪ, с у т ь  
темноцізіпшые и ч ер н оваты е; они

лежатЪ
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лежашЪ ч аст ію  вЪ песке, ч а с ш т  вЪ 
мёргелѣ или р ухл я к е , и находятся 
во множестве. Обучаемы были про
сты е  крестьяне изЪ ІІп жнее а в Ъ
Шталіслаеоверекой округе деланію

1 •

фузейныхЪ кремней, и доведено было 
вЪ несколько недБль до т о г о ,  ч т о  
многія семьи совершенно ружейные 
кремни приготовлять могли. Не т р е 
буется болыпаго обученія, изависитЪ 
отЪ п р ави тел ьства , сію фабричную 
р аботу такЪ распространить, чтобЪ 
вся Австрийская Монархія и чуже
странный Государствы ружейными 
кремнями снабдеваемы были.

Ныне кЪ пріему годныхЪ ружей* 

ныхЪ кремней для военнослужащих!», 
определен!) вЪ тамошней стр ан е  отЪ 
воеянаго правительства ОфицерЪ.

З а  ю оо мушкетныхЪ кремней пла» 

М т и т с я
Час» Х|ЛІІ. Тр. З к . Общ. 17 9 1  го ш



, іцишся по s флорина и по 30 крей-
церовЪ, за карабинные по і флорину
и.по 30 крещеровЪ, а за пистолѣш-
ные по і  флорину.

, оііНі ;• U,% і: 1 ’ . '
II. О роюеомЪ калшЪ.

< : Теперь приступаю  ко второй ча
с т и  задачи, какЪ приготовлять ру- 

.жеиные кремни изЪ роговаго камня.
Сіи камни ломаются большею ча

с т н о  горизонтальными пластами; 
и какЪ сіи п л а с т ы  мало по малу 
другЪ на друга садились т о  соспіа- 
вляютЪ многіе пром еж утки, кото
рые обыкновенно какЪ слои о т  ли ч а- 
іртЪ, такЪ  и оные перпендикулярно 
прорѣзываютЪ, ч т о  рБдко изЪ сихЪ 

камней порядочный птонк'ш слоѣцЪ 
или п л и т к у  ударомЪ получить мо
жно л но камень распадываегпся по 
большей части  ьЪ разновидные и не

:.:Т правиЛЬ-
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правильные черепки , которые го
дя тся  тол ько  для одного домаш- 
няго высѣканія огня. А  какЪ из- 
давныхЪ временЪ вЪ АвстрійскихЪ 
областяхЪ непременно ружейные 
кремни производить желали, т о  по 
Всевысочайшему у к а з у  присылались 
совсЬхЪ сторонЪ камни издаю щ іеотЬ 
себя о сталь  огонь, однако большею 
часпіію только изЪ нечистых]) квар- 
цовЪ, халдедоновЪ, ясписовЪ или 
роговыхЪ камней сосщоявшіе. ПотомЪ 
отправлена была коммисія для д е 
ланы изЪ сихЪ камней ружейныхЪ 
кремней. ТочильщикЪ камней, умнея 
себя прочихЪ почитающій, раэбивалЪ 
вЪ мелкіе куски большы каменныя 
глыбы молотами, которыя после до
лотами сЪ трудомЪ обсекаемы были; 
такимЪ образомЪ произвелЪ онЪ на- 
конецЪ сЪ великою и долговремянною 

М з работою



работою  нисколько не правильный 
фузейныхЪ кремней, кояіорые погпомЪ 
на доскѣ надлежаще обглаживать и 
выравнивать надлежало. Лучшей ра- 
ботникЪ едва могЪ такимЪ образомЪ 
40 кремней вЪ день обдѣл ы вать, и 

каждый кремешокЪ спіоилЪ отЪ двухЪ 
сЪ половиною до трехЪ сЪ половиною 
крейцеровЪ. Сего ради т а к а я  работа 
найдена слишкомЪ затруднительною  
и цѣнною, а п отом у она и уничто
жена.

Турки употребляю тЪ  для своихЪ 
фузейныхЪ кремней такЪ же рого- 
вый камень, изЪ которыхЪ за каж
дый, (какЪ видѣлЪ самЪ сочинитель) 
п л а т я т Ъ  по 4 пара, хо тя  изЪ настоя- 
щихЪ кремневыхЪ камней 30 ружей-

■ ныхЪ кремней едва і крейцерЪ сто- 
ятЪ. ИзЪ вышеобЪявленнаго усм атри 
в а е т с я ,  ч т о  роговый камень вообще 

' I ■ для
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для ружейвыхЪ кремней малоупотре- 
бипгеленЪ; Однакоj ежели бы оный 
находился безЪ пірещинЪ, или нужда 
востребовала бы j приготовлять изЪ 
сего камня ружейные кремни,. каковЪ 
бы онЪ нибылЪ, т о  такая работа 
*югла6ы производиться тѣмЪже спо-. 
собомЪ, и такими же инструмен
тами 3 какЪ я оные описалЪ; то л ь к а  
ч то  они непременно должны б ы ть  
тверже. Но добываніе сего камвя 
порохомЪ или большими железными 
ыолотами всегда будепіЪ подвержено 
великимЪ за т р у д н е н ы мЪ*

З А  К Л Ю Ч Е  H IE ,

Х о т я  сочинитель и представилЬ 
здесь совершенно все то*  ч т о  для 

сего производства дей стви тельною  
пользою нреду.сшшрмвалЪ, однако 
ДолжевЪ по справедливости сумне-

вашься
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в а т ь с я ,  чтобЪ по единому у с т н о м у  
или писмяиному наставленію , не ви- 
давЪ на самомЪ дѣлѣ р аб о ты , все 
кЪ сему принадлежащее вто ч н о сти  
исполнить, и самыя при р а б о т ѣ гух
в а т к и  присвоить сёбѣ можно было. 
И такЪ  ест ь л и  бы вЪ Россіи намѣ-. 
рены были завести  фабрику ружей
ныхЪ кремней, т о  к аж ется  ко испол
нению сего, былЪ бы надежнейшим!» 
и кратчайшимЪ пупіемЪ т о т Ъ  п у т ь ,  
которы й употребленЪ вЪ Авсшр'/и. 
Н ѣтЪ  вЪ томЪ никакого сомнѣнія, 
чтобЪ не находилось такЪ  же вЪ до- 
вольномЪ коли честве  кремневыхЪ 
камней вЪ пространной Российской 
Имперіи, произведениями ископаемаго 
ц а р с т в а  то л и к о  изобилующей. Со
чи н и тел ь , будучи самЪ собою неза
висимый человекЪ, довольно изве
стны й Россійскому И мператорскому

послу
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послу при ВѣнскомЪ Д воре, желалЪ 
бы за настоящее удовлетворение его 
издержекЪ и т р у д о в Ъ , разыскать 
так ія  каменныя породы и положенія^ 
мѣстЪ, д о ст а в и т ь  искусныхЪ г мач) 
стеровЪ и и н с т р у м е н т ы , и сіи важч 
ныя фабрики завести  весьма малымЪ. 
иждивеніемЪ кЪ пользе Россіи и кЪ> 
соблюдению денегЪ, sa  кремни выхо-
ДЯЩИХЪ. ' - :і Я.‘і

■ г - S  • .  i O  1 i .

• * І * /%
О Б Ъ Я В Л Е Н  I E .  . ■ ,t

У пом януты е вЪ семЪ сочиненіи мо
лотки, долото, фузейные кремни и 

кремневые камни отЪ сочинителя» 
А б б ата  А рнольта  присланные, на
ходятся вЪ ВольномЪ ЭкономическомЪ 
О бщ ествѣ, которые всякой желаю* 
щій в и д е т ь ,  и сЪ нихЪ образцы для 

себя сд ѣлать  можешЪ.—

Прнба-



Л с  П Р И Б А В Л Е Н І Е .

Никакое столь обыкновенное, про
с т о е ,  и при томЪ столь  полезное 
орудіе, которое такЪ  долго сЪ ве
ликою выгодою, какЪ вЪ частномЪ, 

такЪ  и вЪ ГосударственномЪ хозяй
с т в е  ; какЪ вЪ поварнѣ такЪ и на 
ратномЪ полѣ употребляемо было; 

с в е т у  столь долго не извѣстнымЪ 
не оставалось , какЪ нригатовленіе 
кремней. Оно было всѣмЪ, даже Н е
мецким?), фрднцузскимЪ и Англин- 
скимЪ ЕнциклопедіямЪ и словарямЪ 
не изЪясненно л и токм о т ѣ  знали 
оное,, которые ихЪ приготовляли. 
Сего ради искало Вольное Экономиче

ское Общество вЪ С аи ктП етербурге  
чре.зЪ --.лиедроту П резидента своего, 
Гр^фа Ѳеодора А стаф ьевича Ангаль- 

ша яснаго истолкованы^ какЪ при- 
j/л  готов-



готовленія кремней, такЪ  и исгпин- 
ныхЪ признаковЪ, способныхЪ на сіе 
камней; и оно нашло оное, вЪ о т в е т е  
Господина А б б а т а  Арнольгпа такнмЪ, 
ч то  работа теперь совершенно из
в е с т н а ,  наималВйцгіе пріемы при 
шомЪ столь подробно описаны, ору- 
д ія , кои при томЪ у п о тр еб л я ю тся , 
столь ясно изображены; ч т о  никому 

более ни малѣйтаго сумнѣнія о томЪ 
оставаться  не можетЪ. П отом у по- 
свящаетЪ Общество сіе свое стара* 
ніе находящимся вЪ натемЪ Государ
с т в е  фабрикамЪ, наипаче около 
Серпухова имеющейся кременной 
фабрике, и проситЪ себе напротивЪ 
того и звВ стія  о ихЪ расположении 
и у с п ех е  для всеобщаго наученія, 
рочитая при томЪ за полезное, 
для больтаго познанія способныхЪ 

на сіе камней, присовокупить Гаке-

Ц10ВЫ
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шовы насптавленія вЪ книгѣ! Ноер- 
fners Magazin fur die Natur К unde 
Helyetiens in IV  Bande, стран . 525. 
„С о б ствен н ы й , говоритЪ он'Ь, здѣсь 
„уп о т р е б и те л ь н ы й  камень, Верне- 
„ровЪ Silex pyrom achus, не должно 
„  смѣшивать сЪ голышем'Ь и рого- 
„вымЪ камнемЪ, Silex corneus. й с- 
, ,  тинный кремень находится обык
н о в е н н о  круглы й, продолговатый, 
„ и л и  в ѣ т ь в и с т ы й , различнымЪ об- 
„разом Ъ , гл а д к ій , покрытый или 
„ н е  покрытый корою мѣла, глины, 
„ г и п с а ,  песку., известнаго рухляка. 
„Д р у го й , который ломается цѣлыми 
„ у т е с а м и ,  глыбами или слоями, со- 
„всемЪ кЪ т о м у  не пршоденЪ. ТакЪ 
33же не долженЪ онЪ бы ть ни слиш- 
„ комЪ сырЪ, ни слишкомЪ сухЪ, ибо 
„ о б а  не надле;кащимЪ образомЪ рас- 
„колы ваю ш ся. Первый моженіЪ б ы ть

хорошЪ

502 О Р у Ж Е . И Н Ы Х Ъ







„  хорошЪ, есгпьли ему пристойное 
„Бремя, по извлеченіи изЪ земли, 
.„п о л еж ать  дадуіпЪ. ТотЪ , который 
„ н а  открытомЪ воздухѣ попадается, 
,, совсемЪ негоденЪ.,, Сіе подало мо- 
жепіЪ бы ть поводЪ говорить о мяг
кости камня.

К Р Е М Н Я Х  Ъ. 203

КеяъхенЪ.

III.



I'll.
о т в ѣ т ъ

.  ■ \

Іоган. К р и с т .  Айке изЪ Данцига., 
•упражняющегося вЪ ПравахЪ и Каме- 
ральныхЪ наукахЪ вЪ Г етти н ген ѣ ,

НА ЗАДАЧУ

О жженіп сажи } удостоенный награ
ждена золотою медалгго сЪ <25 сер.

Л Е В  ИЗ Ъ :
Nisi utile est quod facim us, stulta est gloria. 

то есть
Еж ели дѣлаемое наии безполезно, т о  и 

слава с у е т н а .

С а ж а  е с т ь  куча существЪ, говорить 
МакерЪ, кои вещ ество пламени го- 

•рючихЪ тѣлЪ  составляюшЪ, но кои
ради
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ради н е д о с т а т к а  довольнаго прико- 
сновенія воздуха, сожженія избежали. 
Сіе вещество иыѣетЪ всегда смотря 
по образу приготовлены более или 
менее черный двѣтЪ , который бо
лее или менЬе бурымЪ показывает
ся, и происходить отЪ сожженнаго 
и половину вЪ уголь обращеннаго 
масла, которое оно содержитЪ.

С'ія сажа или т а  часть  пламени, 
которая ради воспященнаго д о ста-  
точнаго прикосновенія воздуха, вме
с т е  возгореться не могла, разли
чается на обыкновеную дровяную и 
на масленую или Голландскую сажу. 
Обе можно собственно почесть воз- 
летелымЪ углемЪ, но чемЪ оне какЪ 

другЪ отЪ друга, піакЪ и отЪ обык- 
новенныхЪ углей о т л и ч а ю т ся , изЪ 
точнейшаго ихЪ описанія то т ч а сЪ  
познается.
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При возгараніи дерева отры вается  
сЪ водянистыми частицами всегда 
іпакЪ же нѣкоторое количество дре
весной кислоты, полусожженное ма
сло, л етуч ая  щелочная соль, и нѣ- 
кошорыя нѣжныя земляныя частицы, 

кои різбѣжаЛи отЪ разрушающего дѣй- 
с т в ія  огня, прежде нежели онЪ могЪ 
изъявлять надЪ ними свою силу. ИзЪ 
сего т о  состоитЪ  видимый дымЪ, 
который осаждаетЪ вЪ тр}гбахЪ твер- 
дѣйшія ч асти  вЪ видѣ камельковой 
сажи, а водянистыя чрезЪ отверспііе 
ихЪ вЪ А т м о с ф е р у  выпускаешь. Со
ставляю тся  ч асти  сей камельковой 
сажи с у т ь ,  по Химическому оныхЪ 
разложение, нашатырная соль про- 
зябеній, полусожженное масло, земля 
и вода; содержащаяся вЪ сажѣ л е 
т у ч а я  древесная ки сл о та  сгараетЪ 

при операціи. СовсемЪ иначе содер
ж и тся



жится масленая или Голландская са
жа. Сія не имѣетЪ совсемЪ никакихЪ 
примѣтиыхЪ соляныхЪ составляю- 
ддихЪ частей, и состоигпЪ единствен
но изЪ весьма горючей земли, к о т о 
рая вЪ томЪ случаѣ происходишь, 
когда пламя не всѣ во огнѣ разтко- 
ряющіяся маслеиыя сущ ества  совер
шенно разруш ить можетЪ. Сего ради 
умѣренное и тихое масленое пламя 
сажи не осаждает'Ь, но когда раздб- 
лятЪ кончикЪ пламени, гдѣ послѣд- 
нее разруш еніе произходитЪ, т о  и 
сажа пютчасЪ покажется.

СЪ симЪ послѣднимЪ родомЪ сажи, 
сЪ масленою или Голландскою сажею 
имѣемЪ мы здѣсь только дѣло. Она 
приготовляется вЪ большемЪ коли- 
чествѣ вЪ особливыхЪ на т о  постро- 
енных'Ь печахЪ, кои я теперь вЪ слѣд- 

співіе заданнагѳ ВольнымЪ ^кономи-
чѳвкимЪ
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ческимЪ ОбщесгпвомЪ вЪ Санкгппе- 
гпербургѣ вопроса, напередЪ описать 

постараюсь.
Вся печь* или лучше сказать  все 

на жженіе Голландской сажи потреб
ное учреж деніе, состоигпЪ наипаче 
изЪ трехЪ ч а с т е й ;  изЪ печи, изЪ 
длинной лежащей т р у б ы , изЪ избы 
для сажи, кои я следовательно по ча
ст я мЪ разсм отрю  нисколько подро
би Ье, дабы потомЪ изЪ соединены 
оныхЪ можно было со стави ть  наи
лучшей сажный яаводѣ.

Обо всемЪ оном!» п редм етѣ сл е д у 

ющая сочиненія наипаче з а м е т и т ь  

должно.
Tractatus de arboribus coniforis et 

pice conficienda aliisque ex illis arbo
ribus provenientibus j, opera Iobannis 

Conradi Axtii, Lti. Jen a  1679. 12. c. fig.
■Щ&
И cie
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Сіе е сть  неоспоримо первое сочи
нение, которое о жженіи Голланд
ской сажи писано: однакожЪ означе- 
нія и описанія А к с т ія  токмо весьма 
всеобща, такЪ что  х о т я  изЪ то го  
работа и познается, однакожЪ т р у 
дно п отом у завести  сажный заводЪ.

Лучше , шочнѣе и справедливѣе, 
хотя  такЪ же не совершенно отЪ 
логрѣшностей свободно-, е с т ь  на- 
ісріпаніе вЪ іб  Томѣ сочиненій Ко
ролевской Шведской Академіи НаукЪ, 
по Немецкому переводу стран , ю 6 . 
сЪ приложеніемЪ кЪ т о м у  и хорошаго 

рисунка.
Маленькое Шведское сочиненіе подЪ 

названіемЪ: Beskrifning о т  TilwerK- 
nings S&tten a f  Harts, Terpentin, Ter- 
pentin OIja, ocli Кііпгоск. StocKholmn 

I 774* 3 л и ст а  вЪ g. не содержитЪ
H по

Ч$с. XLIIL Тр. Эк* Общ. I7QI го *
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по сей м^шеріи ничего новаго. Рису- 
нокЪ и описаніе взяпты большею ча- 
с т ію  изЪ вышеприведенныхЪ сочине
ний Шведской Академііи.

Т о , ч то  вЪ Traite des arbres et 
arbustes, qui se cultivent en France etc: 
par du Hamel de Monceau. Paris 1765.
4. .находится, е ст ь  не иное ч т о ,

■ какЬ краткая  и сухая выписка изЪ 
преждеприведеннаго Аксптіева сочи- 
ненія., и значитЪ истинно мало.

СЪ употребленіемЪ всѣхЪ сихЪ и 
еще различныхЪ другихЪ, менѣе важ
ны хЪ сочиненгй, намѣренЪ я сперва 
сд ѣлать  опытЪ, описать наши Нѣ- 
мецкіе сажные заводы, коихЪ я по 
крайней мѣрѣ іб  посѣщалЪ, сЪ при- 
совокупленіемЪ нѣкогпорыхЪ примѣ- 
чаній о выгоднѣйшемЬ учрежденіи 
оныхЪ.

Дабы назначенный т р и  части  саж-
наго



'Jpi/дыЭк. Ос!м{' 1791 *
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наго завода лучше и шочнѣе разсмо- 
іпрѣгаь можно было, намѣренЪ я ни
сколько изЪяснить напередЪ рисун
ки, кои все выжигальнре учрежденіе 
представляютЪ, и паки перейти кЪ 
каждой части  оныхЪ. Весь чертежЪ 
и употребленные при томЪ размѣры 
частей надлежитЪ почи тать  сред
ними, выбранными изЪ весьма различ
но посгароенныхЪ НѣмецкихЪ заво- 
довЪ; и хотя  со всѣмЪ нужды нѣтЪ 
до весьма точнаго размѣрд, однакожЪ 
большая погрешность противЪ ко
торой нибудь части  оныхЪ сопро
вождалась бы неминуемо вредными 
слѣдствіями. ф и г . і. на т а б .  і .п р ед - 
ставляетЪ весь сажный заводЪ сЪ на
ружи. А. есть  изЪ кирпичей сведен
ная печь вмѣстѣ сЪ топильнымЪ о т -  

верстіемЪ или челомЪ, которое подЬ 
прямымЪ угломЪ сЪ длинною лежат 

Н 5 щею



щею трубою  b. смыкается, которая
вЪ сажную избу с. проход и тЪ, и про-
водимую сюда сажу вЪ коническомЪ
мѣшкѣ d. осаждаетЪ. СверьхЬ всего
онаго выжигальнаго распоряжения,
выстроенЪ сарай е. который либо
нзЪ досокЪ, либо изЪ камней такЪ
плотно сдѣланЪ бы ть долженЬ, что
бы никакій проходный воздухЪ чрез’Ь
стѣны  проходить, ивредЪ причинять
не могЪ. Вообще примѣчать должно,
ч т о  бы никакій внѣганій проходный
воздухЪ ни кЪ мѣшку, ни кЪ печи не
касался, тѣмЪ менѣе ч т о  бы мочилЪ
дождь, наипаче сей сарай, возлѣ ко-pi]
его способности ради прпдѣлываютЪ 
по сторонамЪ нисколько свѣтелокЪ, 
дабы ві> нихЪ частно пусіпыя, частно 

сажею наполненный бадьи и бочки 
сохранять.

На планѣ т а б . II. загибЪ тр уб ы

и
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иусптъе печи а. наилучше пр и м ѣти ть  
можно; шакЪ же удобно в й д ѣ ть  мо
жно, какЪ вЪ сажной избѣ при входѣ 
тр уб ы  дверь Ь. приведена, d. есшь 
чешыреугольное откры ш іе вЪ іізбѣ с. 
по верьхЪ коей мѣшокЪ пригвожденЪ.

Таб. ІИ. содержишь вертикальный 
прорізЪ всего завода. ЗдѣсЬ примѣ- 
чай фундаыегаЪ а. на когаоромЪ печь 
и т р у б а  стои тЪ . ОнЪ склоняется 
до самой избы около і |  фушовЪ. 
Обыкновенно с т а в я т Ь  вЪ Германіи 
печь на плоскую землю,, и дѣлаю тЪ 

для способности выжигальщика предЪ 
отвер ст іем Ъ , гдѣ разкладываютЪ 
огоиь, яму* вЪ коей онЪ сидѣпіь, рас
кладывать огонь, и головни изЪ печи 
т у д а  выгребапіь можетЪ» И шакЪ 

т р у б у  и избу углубляю тЪ  не много 
ъЪ землю,. такЪ  ч т о  при входѣ вЪ 
язбу на і\  ф у т а  вЪ низЪ сходи ть

должно



должно. Сіе имѣегпЪ еще my выгоду, 
ч т о  в н у т р ь  входящая дверь, по окон- 
чаніи жж’еш'я, не касается выбитой 
с а ж и , которая около і |  футовЪ 
вышины на основанш лежитЪ.

И такЪ теп ер ь  п ри ступ лю  я кЪ 
самимЪ особеннымЪ частямЪ.

I. Печь есть  собственно вЪ боль
шей ч асти  сажныхЪ заводовЪ ничто 
иное, какЪ продолговатая лежащая 
т р у б а , и имѣетЪ сЪ;нею такЪ  же 
одинаков огпверстіе, и большая часть 
выжигальщиковЪ почигааютЪ загиба- 
ніе т р у б ы  ни чемЪ инымЪ, какЪ 
сбереженіемЪ м ѣ с т а ; н о я  д ум аю , 
ч т о  загибаніе т о й  ч асти  т р у б ы ,  
которая определена на печь или 
топленіе, гораздо важнѣйшія выгоды 
доставляешЪ. Ибо і . )  здѣсь не сто л ь  
легко горючій матеріалЪ сЬ лишкомЪ 
глубоко вЪ т р у б у  или каналЪ по

п асть
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пасть можетЪ, и 2.) проходный вѣтрЪ 
здѣсь не сто л ь  легко полную свою 
силу изъявлять, и искры вЪ избу 
проводить можетЪ«,і отЪ чего по- 
слѣдняя легко загараепіся.

ОднакожЪ я думаю, ч т о  по спра
ведливости опіЪ сего рода печи о т 
ступишь долженЪ , и преобразишь 
т у  часть т р у б ы  вЪ настоящую ци
линдрическую печь, которая такЪ 
же на концЬ при см ы кант сЪ тр уб о ю  
не имѣешЪ пространнаго о т в е р с т ія  
оной, но много ч т о  вЪ половину 
столь велика вЪ серединѣ о т в е р с т ія  
трубы . Ибо поелику сажа, какЪ я 
уже выше упомянулЪ, е с т ь  т а  ч асть  
пламени, которая превратилась вЪ 
черный дымЪ, и дѣйствишельно воз- 
горѣться не могла, потому ч т о  b o s -  

духЪ оныя коснуться не могЪ, т о  
елѣдуеіпЪ изЪ т о г о ,  ч т о  при учре-і

.жден'щ
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.жденш печи наипаче на т о  взйраійь 
надлежитЪ, ч т о  бы на жженіе сажи 
опредѣленные материалы вЪ оной 
при наивозможно меныпемЪ воздухѣ 
сгорали; ибо естьл и  бы искры, кои 
изЪ сильно разженнаго горючаго т ѣ л а  
и стекаю тЪ , сто л ь  много раздѣлены 
и разширены были, чтобЪ каждая 
ѳныхЪ часть воздухомЪ надлежащимЪ 
образомЪ окружена была, т о  бы онѣ 
ъсѣ обратились вЪ пламенный огонь; 
и т о гд а  ни дыму, ни сажи бы не по- 
л у ч и л и , или покраййей мѣрѣ сей 
дымЪ не былЪ бы чоренЪ, и ничего 
бы горячаго не содержалЪ. Сего ради 

діолучаютЪ тѣмЪ болѣе дыму и сажи, 
ЧѣмЪ болѣе воздухЪ между горящи
ми йіѣлами удерж ивать ст ар аю т с я .

По сему наивыгоднѣйшев печи у- 
чрѳжденіе каж ется  мнѣ бы ть так о е , 
когда она сдѣлана будетЪ  вЪ нолу- 

-  * ц н і л и н д -



цнлиндрическомЪ видѣ сЪ нисколько 
большею высотою, нежели к а кЪ о т 
верстие тр уб ы  содержит!;; и позади, 
гдѣ она смыкается сЪ тр уб о ю  вЪ 
серединѣ половину отверспіія т р у 
бы имѣетЪ. Печь имѣетЪ вЪ планѣ 
Еллиптическую  ф и гуру , длина ея 
составляешь 31 ф у т а ,  ширина около
2. ф уто вЪ , а высота 3. ф у т а ;  зад
нее круглое отверстие кЪ пірубѣ 
имѣетЪ около і і  футовЪ  вЪдіаметрѣ, 
и находится в’Ь Серединѣ отверспіія 

тр убы .
ТакЬ же можно было Печи д а т ь  

иидЪ, какЪ фиг. й. т а б .  II. вЪ планѣ 

представляепіЪ; фигура печи подобна 
фигурѣ обыкновенной хлѣбнои печи, 
какЪ т о  3 я. фигура показываешь. 
Сей родЪ печи упопіребЛяютЪ под
линно вЪ нііКоторыхЪ мѣстахЪ. О т- 

вер ст іе  кЬ т р у б ѣ  назначаю я вЪ се-

рединЭ
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рединѣ, часгпію поелику теперь го- 
рючій МіітеріалД) не далѣе можепгЪ 
пригпгпи вЪ т р у б у ,  какЪ имѣть хо
т я  гпЪ; часгпію поелику дымЪ сЪ ca
mera кЪ верьху подымается, и теперь, 
еЪ случаѣ есшли . нѣкошорыя ч асти  

онаго возгорятс’я ,  т о  могутЪ еще 
погасн}гт ь ,  прежде нежели онѣ вЪ 
т р у б у  и вЪ сажную избу придупіЪ, 
ч т о  однако конечно уж е погреш
ность е сть  при жженіи, о чемЪ я по- 
слѣ еще говорить буду. Топильное 

о т в е р с т іе  или чело а. т а б .  і .  фиг. і .  
не болѣе * ф у т а  вышины, и не болѣе 
і~ фугповЪ ширины имѣть должно, 

дабы ч аст ію  воздухЪ, сколько воз
можно от'Ь горючаго м атеріала удер- 
живаемЪ былЪ. Сего ради с'іе о т в е р 
стие всегда еще столько кирпичами 
заставляю тЪ , сколько жженіе м ате- 

ріала оное токм о позволяетЪ: ч аст ію
дабы
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дабы дымЪ и сажа имѣли іірепягп- 
сгпвіе изЪ шопильнаго отверспгія вы
ступать вонЪ, отЪ чего бы очевидная 
произошла потеря; инаконецЪ дабы 
и стремление кЪ избѣ не сЪ лишкомЪ 
было сильное. Для вящшей прочности 
топильное отверстіе или чело же- 
лѣзомЪ укрѣпляешся.

БЪ нѣкоторыхЪ заводахЪ, наипаче 
вЪБарейгпскомЪ округѣ имѣютЪ печь 
сЪ перед и, гдѣ топильное отверстіе 
находится,, совсемЪ откры тую ; раз- 
топляютЪ печь, и когда матеріалЪ 
горитЪ, т о  заставляютЪ печь кам- 
немЪ, который вЪ низу вырѣзанЪ, 
какЪ то  фиг.II. таб.ІІІ. показываетЪ, 
и оставляютЪ матеріалЪ выгорѣть. 
Однако сіе учреждение излишне, и не 
имѣетЪ ни малѣйшей выгоды, но бо-1 
лѣе убытка предЪ вышеописанными; 
ибо сей заслонЪ не возможно столь

шочно
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йточно иринаровить, что бы воздухЪ 
внутрь, или дымЪ и сажа не тяну
лись; и поелику матеріалЪ и безЪ того 
ыѣлко разбивать должно, т о  можно 
чрезЪ маленкое топильное отверспие 
довольно способно разводить огонь.

II. КаналЪ. или лежащая труба 
іпакЪ же сложена изЪ кирпичей, и 
такЪ же сводомЪ сдѣлана. Длина ея 
отЪ загиба до стѣны избы состав
ляешь 13  фугповЪ, ширина прости
рается часто, до 2 футовЪ, а высота 
составляешь нѣсколько болѣе,. все 
щитая вЪ полости, стѣна не болѣе
і фупіа толщиною. Отверстіе полу- 
футомЪ меньше, нежели отвер.стіе 
печи, и вездѣ равно широко, иимѣетЪ 
опіЪ пѳчи кЪ избѣ малое паденіе око
ло і\ футовЪ., таб. III. и идетЪ около
I. ф у т а  вЪ избу, болѣе вЪ сторону, 
нежели вЪ середину ст$ны, дабы вЬ

той
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той же сітіѣнѣ еще дверь Ь. птаб. II. вЪ 
сажную избу пронести можно было.

Нѣкоторые заводы, наипаче т ѣ ,  
кои вЪ княжесггівѣ Нассаусарбрикѣ 
токмо изЪ каменныхЪ угольевЪ жгушЪ 
сажу, строятЪ трубу другимЪ об- 
разомЪ, какЪ то  Ь, фиг. I. шаб. IY. 
представляетЪ. Вся труба сведена 
изЪ кирпичей на подобіе хлѣбной 
печи, и имѣетЪ на переди около 4 
футовЪ ширины, 2 ф у т а  вышины, 
и 14 до 15 футовЪ длины. Она ста 
новится кЪ своду безпрестанно ужѣ, 
и оканчивается маленькою дырою 
около і~ футовЪ вышины, и і фушЪ 
ширины вЪ сажной избѣ. Топильное 
ошверстіе имѣешЪ около футовЪ 
ширины и ' до I футовЪ вышины. 
Она связана желѣзомЪ, и здѣсь воз
вышается сей каналЪ ошЪ усшья до 
свода на 3 ф ута .

Сія
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Сія печь сЪ трубою при семЪ oct- 
бливомЪ учрежденіи, для коего саж
ная изба на таб. IV. фиг. I. изобра
жена и ниже описана будешЪ, можептЪ 
быть нужна и необходима; но будепіЪ 
ли она при всякомЪ родѣ заводовЪ 
употребительна или выгоднѣе3 не
жели вышеописанная, не могу я пря
мо разрѣшипіь, ибо я іпакЪ учре
жденная завода самЪ наблюдать 
случая не имѣлЪ. Но что с'іе учреж- 
деніе для обыкновенна™ завода бо- 
лѣе опаснымЪ быть каж ется , со
гласятся думаю я со мною, естьли 
разсудятЪ, і .  что возвышение трубы 
кЪ сажной избѣ тѣмЪ болѣе стрем
ление кЪ печи увеличиваешь, чѣмЪ 
болѣе трубачСЪ отверсппемЪ избы, 
гдѣ сажа садится, или сЪ мѣшкомЪ 
по прямой линіи находится, отЪ чего 
искры гораздо легчѣ, нежели при

моей
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моей теперь лишь описанной трубѣ 
вЪ сажную избу проводиться могутЪ. ' 
о. Что сЪуживаніе трубы кЪ избѣ, 
при нисколько сильномЪ жженіи, ды’мЪ 
сЪ весьма бы сильнымЪ стремленіемЪ 
вЪ избу или мѣшокЪ проталкивало, 
огаЪ чего послѣдиій удобно бы гю* 
вредиться или лопнуть могЪ. 3. Есть- 
ли бы симЪ учрежденіемЪ дымЪ и 
сажу у^обнѣе провести и надѣялись, 
поелику онЪ по причинѣ легкости 
своей лучше вЪ верьхЪ, нежели вЪ 
низЪ стремится, и слѣдовательно 
вЪ послѣднемЪ случаѣ могЪ бы уже 
осадить сажу кЪ трубѣ, и при томЪ 
произходящая потеря показывалась, 
то  однакожЪ я увѣрить могу, что 
и сіе токмо такЪ кажется, ибо по
елику жженіе сажи есть/ истинная 
возгонка, т о  возгоненное вещество 
или сажа токмо на холодныхЪ м£-

стахЪ
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сптлхЪ садишься можетЪ ; но катіЪ 
дым'Ь весьма скоро пірубу рлзогрѣ* 
ваегпЪ, то тончайшая часть чрезЪ 
стремление удобно до мѣшка прово
дится, и что и а самом'Ь послѣднемЪ 
концѣ трубы или на стѣнахЪ саж
ной избы садится, есть грубая и 
худая сажа, копюрз7ю особливо со- 
бирать должно.

III. Третія существенная часть 
сажнаго завода, есть сажная изба. 
Сію обыкновенно вЬ Германш во 
всѣхЪ мѣсіпахЪ дѣлаютЪ на подобіе 
мазанки , дабы сціроен/е оной не 
елишкомЪ дорого стоило, фиг. с. таб.
III. показываетЪ ирорѣзЪ, а фиг. с. 
таб . II. планЪ оной. Она весьма раз
личным!) образом'Ь закладывается. 
Главнейшее, что йри строеніи оной 
наблюдать должно, есшь то , что бы 
она внутри такЪ прямо и гладко

Быма-
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вымазана была, какЪ возможно, (еще 
бы лучше было, если бы сгпѣны и 
полЪ птакЪ называемыми Голландски
ми плитами выложены были, тогда 
бы при собираніи сажи песокЪ при
мешиваться не могЪ) дабы она щелей 
или скважинЪ не имѣла, кои при 
жженіи плотно затыкать не можно, 
и дабы содержать вЪ оной легкое 
стремление. Обыкновенно она четы- 
реугольная, и имѣетЪ кроміэ отвер
стия дверь (которая внутрь отво
ряться и какЪ можно пдотно затво
ряться должна., дабы отЪ того про- 
ходный вѣтрЪ не произошелЪ) возлф 
входа трубы Ь. фиг. I. таб. II. еще 
одно отверстіе d. фиг. I, таб, II. 
вЪ верьху на потолкѣ, по коему весь
ма тонкій и рѣдковезеный мѣшокЬ 
распущенЪ, но коего швы не толще 

О должны
Час. XLIII. Тр. Зк. Общ. 179 1 го #
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-должны быть, какЪ 4 фиг. показы
ваешь. Сей мѣшокЪ либо к'Ьверьхнему 
ошверстію избы пригвождаюшЪ, или 
•обкладываютЪ оный токмо камнями. 
.ВЪ верьху натянутЪ онЪ на обручь, 
и виситЪ на кровельной перекладинѣ. 
Сей мѣшокЪ долженЪ не много слабо 
висѣть, какЪ т о  фиг. I. піаб. III. во- 
.злѣ d. показываетЪ, дабы онЪ, когда 
-жгугпЪ, разпрострешяться могЪ прямо 
п ро т  и вЪ в хо д а т  ру бы вЪ и з бу, и вЪ т  ой 
-же высопіЬ огпЪ пола дѣлаютЪ обык
новенно дыру, величиною вЪквадрат- 
-н ы і і  футЪ с. на таб. III. фиг. I. кото
рая внутрь входя щимЪставнемЪ плот
но запираться должна. Сія служипіЪ 
часіпію в Mis с то  окна, при наполненіи 
бочекЪ, частно для 4 или 5 дневная 
го чищен!я трубы опіЪ грубой сажи.

СовсѣмЪ инаково и гораздо про- 
страннѣе еспіь учреждение сей избы

вЪ На-



вЪ Нассаусарбрикѣ, но которое ток 
мо для жжешя тамЪ по мѣстнымЪ 
обсгаоятельствамЪ нужно быть ка
жется; и при жженіи простыхЪ ка- 
менныхЪ угольевЪ не безполезно быть 
может!). Но при обыкновенномЪ саж- 
но.мЪ заЕодѣ, гдѣ можно обойтися 
легчайшимЪ строеніемЪ^ странно бы 
было избирать сіе дорогое. Я пред- 
ставилЪ прорѣзЪ и плавЪ онаго на 
таб. 1У. по описанно г. Камернаго 
Совѣтника Габеля вЪ ВисбаденГз, ко
торое г. Надворный СовѣтникЪ Бек- 
манЪ отпечаталЪ (*) и присовокуплю 
теперь описаніе г. Камернаго С овет
ника для обЪясненія фигуры. СводЬ 
или изба а. фиг. I. сдѣлана изЪ кир
пичей., и известкой ровно вымазана.

О 2 Сія
(#) Beytr&ge zur Oeconomie, Technologie, 

Policey und Cameralwissenschaft. Thl. 7. 
G6ttingen. 178З. 8.
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Сія сажная изба, вЪ коей обыкновенно, 
возлѣ самой трубы низкая плотно- 
приходящая дверь входитЪ, до зад
ней стѣны 26 до 28 фугоовЪ глуби
ны, 15 футовЪ ширины, и  футовЪ 
вышины имѣегпЪ, и круглымЪ сводомЪ 
выведена. ВЪ задней стѣнѣ имѣются
4 дыры, изЪ коихЪ 2 нижнія другЪ 
другу насупротивЪ не далеко отЪ 
полу стоятЪ. Две верьхнія вЪ 4 до
5 футовЪ отЪ пола вышиною, иіпакЪ 
же дрзггЪ Другу стоятЪ на су про- 
шивЪ. Каждая дыра квадратной футЪ 
величины имѣетЪ. Позади сей с т е 
ны есть еще пустое место с. фиг. Г. 
вЪ 4 ф у т а  глубины, ширины и вы
соты передняго свода., которое на 
верьху выходЪ имѣепіЪ, надЪ коимЪ 
виситЪ холстинный тонкопряденный, 
в'Ь верьху обручемЪ снабженный мѣ- 
шокЪг дабы он!) широко разпросшертЪ

былЪ
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былЪ d. фиг. I. который внизу на 
отверстіи кругомЪ обложенЪ камня
ми, чтобЪ всему дыму проходить и 
сажу осаждать. Естьли сіе соеди
нять сЪ вышеучиненнымЪ описані- 
емЪ печи и пірубы сего изЪ камен- 
ныхЪ угольев'Ь сажу приготовляю- 
щаго завода, т о  имѣюпіЪ все учре
ждение, какЪ оное фиг. I. гпаб. IV. 
представляетЪ, и какЪ оно вЪ Насса- 
усарбрикѣ на жженіе сажи изЪ ка- 
менныхЪ угольевЪ подлинно употре
бляется. И поелику статься можетЪ,

*  +  

чіпо Вольное Экономическое Обще
ство за благо почтет'Ь подобный за 
вести заводЪ при достаточномЪ за
пас^ каменныхЪ угольевЪ, т о  я на- 
мѣренЪ вЪ слѣдующемЪ отд ѣл ен т  и 
самый образЪ и способЪ, какЪ вЪ Сар- 
брикѣ при самомЪ жженіи поступа- 
ютЪ, сколь возможно хорошо описать.

Что
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Ч то  до обыкиовенныхЪ мною опи- 
санных'Ь заводовЪ касается, то  ду
маю я, не нужно будетЪ безполез- 
нымЪ повтореніемЪ выше уже пред- 
ложеннаго весь заводЪ складывать; 
наипаче поелику сіе складывание 
описанныхЪ частей никакой т р у д 
ности не имѣетЪ, и я всѣ рисунки 
по приложенному маштабу располо- 
жилЪ. Всего лучше и надежнее со
ображаться сЪ прорѣзомЪ и планомЪ, 
ибо напіаб. і .  представленный внѣш- 
ній видЪ всего сажнаго завода, ради 
перспективы при печи и трубѣ нѣ- 
сколько недостаточно вышелЪ. ВЪ 
прочемЪ я увѣренЪ, что сЪ надле
жащею осторожностію вЪ семЪ за
вод ѣ изЪ всякихЪ матеріаловЪ, и 
даже изЪ каменныхЪ угольевЪ., такЪ 
называемую Голландскую сажу при
готовлять можно. Я при семЪ опи

сании
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саніи с7> намѣреніемЪ былЪ нѣсколько 
пространенЪ, ибо заложеніе завода, 
и хорошее онаго учреждение при про- 
чемЪ, наивеличайшее вліяніе на ко
личество и доброту достигаемая 
продукта имѣетЪ.

И такЪ теперь приступаю я кЪ 
описанію, какЪ при самомЪ жжен'ш 
поступать должно.

Естьли искуство обжигателя и 
не вЪ трудной, весьма пространной 
и ученой наукѣ соспюитЪ, т о  оно 
однакожЪ сЪ другой стороны и не 
столь легко и маловажно, какЪ Ак- 
стій и дю Гамель говоряпіЪ. На всѣхЪ 
мнѣ извіістныхЪ заводахЪ вЪГерманіи 
ни какЪ не производятЪ спо работу 
ребята; но на каждомЪ заводѣ имѣ- 
ютЪ своего особливаго выжигаіпеля 
сажи., коего по большой части еже
недельно червонцомЪ награждаюпіЪ,

кромѣ
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кромѣ денегЪ на водку, кои ему 
сверьхЪ того доставляют!). Сей 
выжигатель сажи имѣетЪ безпре- 
станно работу, ибо не токмо онЪ 
долженЪ покрайней ыѣрѣ каждые 
полчаса смотрѣть за огнемЪ, смо
ляные оетатки  и проч. разрубать, 
мѣшать и сажу отби вать ; но онЪ 
долженЪ такЪ же сажу класть вЪ 
бочки, вЪ положенныя времена избу 
ч и с т и т ь , и испортившееся вЪ печи 
и каналѣ поправлять. При самомЪ 
жженіи поступаютЪ слѣдующимЪ 
обраЗОмЪ.

Когда сажный заводЪ совсѣмЪ по- 
строенЪ и высушенЪ, т о  топятЪ 
напередЬ печь не много, дабы луч- 
шимЪ высушенІемЪ печь и каналЪ бо* 
лѣе предохранить отЪ трещинЪ. 
Естьли почитаютЪ все с'іе довольно 
надежнымЪ, т о  наполняюшЪ печь

вЪ
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вЬ топильное отверстіе мелкораз
битыми матеріями, и ихЪ за;кига- 
ютЪ: сЪ начала огонь не хорошо го- 
ритЪ, и слѣдовапгельно дымЪ ней- 
детЪ; но какЪ увидяпіЪ, что мапіе- 
ріалЪ хорошо огнемЪ забирается, 
что онЪ не гаснетЪ, хотя потому 
большаго пламени и не примѣчаютЪ, 
то нисколько разЪ слабо ударяютЪ 
палкою по мѣшку, который тогда 
начнетЪ раздуваться и т я н у т ь , 
ибо воздушный столбЪ, гнѣтшій 
на мѣшокЪ, чрезЪ т о  раздѣляется. 
Естьли матеріалЪ вЪ печи почти 
выгорѣлЪ, т о  раскаленную пригарь 
желѣзнымЪ крюкомЪ чрезЪ топиль- 
ныя отверстія вонЪ выгребаютЪ, и 
кладутЪ вЪ нее новый матеріалЪ, 
ударяютЪ паки по'мѣшку, дабы онЪ 
шянулЪ, и насѣвшую на себѣ сажу 
нанизЪ опускалЪ. При всей оной ра

бот ѣ



боглѣ да маблюдаюшЪ слѣдующгя не- 
обходимыя правила, і е.) Жженіе ни 
когда не должно произходишь при 
весьма сильномЪ вѣтрѣ , еспіьли не 
увѣрены, чшо в и ѣ ш н и м'Ь сараемЪ вся- 
кій проходный вѣгпрЪ., который бы 
надЪ печью действовать могЪ, чрезЪ 
іпо удержать всостояніи. ТакЪ же 
и дверь и всякое другое отверстіе 
сажной избы должно быть и оста
ваться во всякое время, когда жгутЪ, 
закрышымЪ. 2  е.) МатеріалЪ, кото
рый на жженіе употребляется, ка
кого бы рода ни былЪ, надобно на- 
передЪ какЪ возможно высушить, 
дабы влл>.;ность вЪ ономЪ не причи
нила трегцанія млтеріала, и чрезЪ 
т о  искры, и при малой перемѣнѣ 
воздуха горѣть не переставало. Чего 
ради выжигателн машеріалЪ, когда 
онЪ сырЪ, охотно на печь и тр убу

для
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для сушенія кладушЪ. 3 е.) Не клади 
маптеріала вЪ весь via великомЪ коли
честв^ и не слишкомЪ глубоко вЪ 
печь, чгпо легко и весьма скоро печь, 
каналЪ, и избу разгорячить бы могло,, 
отЪ чего теперь частно мало саж и 
вЪ избѣ садится , частно воздухЪ 
здѣсь легко столь сильно распро
странишься бы могЪ, чпіо мѣшокЪ 
бы логінулЪ, и часто весь заводЪ 
огнемЪ попалиться бы могЪ. Сего 
ради долженЪ выжигатель примѣ- 
чать, что когда мѣдіокЪ слишкомЪ 
сильно разширяется^ то  бы онЪ ма- 
теріалЪ вЪ печи нисколько умень- 
шалЪ, дабы никакой бѣды не сдела
лось. ВЪ Швеціи набиваюшЪ наприм. 
обыкновенно 5. или 6. кружекЪ смо
ляной коры или смоляныхЪ остагп- 
ковЪ вЪ печь, а вЪ Германш накла- 
дываютЪ вЪ печь около того же на
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3 Д° 3? ФутовЪ пространства, огни 
никогда совсемЪ туш иться не допу- 
скаютЪ, дабы избежать загпр}7дни* 
иіельнаго зажиганія, но примѣшива- 
іотЪ каждые полчаса нѣ которое ко
личество маптеріи, ударяютЪ вЪ то 
же время по мѣшку, и оставляютЪ 
все горѣпіь. При удареніи по мѣшку 
должно 4 е.) примѣчапіь, что бы по 
мѣшку не сЪ лишкомЪ сильно, и не 
сЪ лишкомЪ часто, но тогда токмо 
ударять, когда онЪ не тянетЪ; ибо 
естьли бы стремленіе было сЪ лиш
комЪ сильнол т о  бы легко могли и 
искры вЪ избу пройти и пожарЪ при
чинить: по той же самой причинѣ и 
ударяютЪ токмо вЪ нуждѣ, когда 
печь вЪ нолномЪ огн£ стоитЪ; но 
всего лучш е, когда разкаленный 
остатокЪ изЪ печи вонЪ выгребутЪ, 
и новаго материала вЪ нее положапіЪ.

Жженіе



Жжение не безпрестанйо продол
жаться должно, ибо есшьлй воздухЪ 
вЪ избе сЪ лишкомЪ разгорячится, 
піо весьма мало сажи насядаетЪ, какЪ 
піо при возгонке обыкновенно бы- 
ваетЪ; сего ради жгутЪ везде вЪ 
Германіи не долее 8 до ю  часовЪ 
или точнее сказать , какЪ скоро 
труба до Г. фиг. I. таб. III. сЪ на
ружи горяча будетЪ, т о  приклады
вать иереетаютЪ, оставляютЪ огонь 
вЪ печи до тѣхЪ порЪ гореть, пока 
никакого точнаго собственнаго пла
мени болѣе не примечается; сбива- 
ютЪ теперь сЪ мешка сажу внизЪ, 
отворяютЪ спустя не много времени 
двери сажной избы, проскребаютЪ 
полуцилиндрическимЪ деревомЪ на 
земли лежащую сажу до самой на 
супротивЪ трубы лежащей дыры, 
отворяютЪ оную для получения све

та
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т а ,  и наполняютЪ теперь тотчасЪ 
тѣмЪ же п о лѵц и ли н д р и ч е с к и мЪ де- 
ревомЪ, которое вЪ локоть д л и н о е о ,  

на земли лежащую сажу вЪ бочки 
разнаго рода и величины. Сажу, ко
торая на стѣны избы, и на концѣ 
«или вЪусть-ѣ трубы насѣла, оставля
ютЪ не дотрогиваясь, и соскребаюгііЪ 
сію. не прежде, какЪ каждые 5 или 
.8 дней вмѣстѣ, которая хуждшую, 
грубѣйшую, часто сЪ пескомЪ пере- 
мѣшанную даетЪ сажу. Нѣкошорое 
количество сажи накладываешь вы- 
жигатель вЪ большій чанЪ, и хранитЪ 
сей для наполнения весьма малыхЪ 
еосудовЪ и боченкоізЪ, что онЪ обык
новенно во время жженія совершаетЪ» 
Когда такимЪ образомЪ сажная изба 
совершенно отЪ лежащей на земли 
сажи очистится, п іо -и обыкновенно 
печь и труба уже холодны стано

вятся
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вятся, и теперь можно оияіпь начи
нать раскладывать огонь. БЪ Герма
нии начинаетЪ выжигагпель свою ра
боту обыкновенно вЪ 2 или ^ часа 
п оутру, и вЪ іо или и  иерестаетЪ, 
накладываешь послѣ о.бТ.да собран
ную сажу в'Ь боченки, оставляетЪ 
заводЪ до 2 или з часовЪ слѣдую- 
щаго дня простуживаться, и начи
наешь потом'Ь свою работу снова. 
СпмЪ образомЪ можно будепіЪ изо 
всякихЪ матерІаловЪ при надлежа
щей осторожности, надежно и хо
рошо приготовлять сажу.

Иначе поступают!) вЪ нзображен- 
номЪ на таб. IV. каменоугольномЪ 
сажномЪ заводѣ вЪ Нассаусарбрикѣ, 
Здѣсь наполняютЪ рдзоыЪ печь' 20о 
фунтами каменныхЪ угольевЪ, кои 4 
часа горятЪ, и ежедневно 6 разЪ вонЪ 
вынимаютсял и опять свѣжія т у д а

к л а-
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кладутся. Наполнение произходитЪ 
п о у т р у  вЪ 7 и ю  часовЪ, послѣ обе
да вЪ 2 часа, и вечеромЪ вЪ 7 , ю  и
2 часа. Еспіьли напереди вЪ трубе 
пламени более нЪтЪ, то  переднія 
уголья кочергою разгребаются, со
скребаются, и подле печи вЪ дыру 
проводятся, уголья же вЪ печи мѣ- 
шаютЪ, чшобЪ они опять пламе- 
немЪ горели. Теперь ударяютЪ по 
м етку, или тянутЪ здесь шнурокЪ, 
который по тр убе  до кровли про- 
веден'Ь, и кЪ разптянутому мешку 
привязанЪ, стрясываютЪ чрезЪ то 
сажу долой, и ускоряютЪ стремленіе 
дыма, которой бы вЪ прочемЪ на пе
ред и чрезЪ топильное отверстіе 
выходилЪ, отЪ чего бы много сажи 
пропадало. Каждые 3 недели избу 
очищаюіпЪ. Печи тогда перестаютЪ 
топиться, сЪ перед и замазываются,



и 2 дни стоять остаются. Работа 
продолжается вЪ прочемЪ лѣтомЪ и 
зимою. Сажа частію тотчасЪ упа- 
даетЪ, какЪ скоро она вЪ избу при- 
детЪ, частію насядаетЪ она в Ъ 
верьхѵ на сводѣ, который либо бу
магою, либо холстомЪ, либо ипымЪ 
чемЪ убитЪ; частію она опять мѣ- 
шечнымЪ снуркоыЪ стрясается.

СимЪ думаю я и самое описан'іе 
жженія учинилЪ столь обстоятельно 
и ясно, какЪ токмо возможно было: 
и по моему мнѣнію, по симЪ пред- 
писаніямЪ никакихЪ бы затруднен!» 
не стоило, завести сажный заводЪ, 
и выжигателей приучить кЪ ихЪ 
работѣ.

И такЪ теперь остается мнѣ о т 
ветствовать на послѣдшй вопросЪ. 
Сей требуетЪ между прочимЪ обЪ-

П явленіе
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явленіе учиненныхЪ ізпыптобЪ, какЪ 
изЪ всѣхЪ хвойныхЪ и листяяныхЪ 
деревЪ, шо есть изЪ ихЪ коры, иголЪ 
и проч. пошомЪ изЪ смоляныхЪ остат- 
ковЪ и проч. и изЪ каменныхЪ л̂ гольевЪ 
и торфа выжигать Голландскую сажу. 
Доистпннѣ такое требованіе, коего 
ниже хояяинЪ сажнаго завода удоволь
ствовать не можепіЪ, ибо какихЪ бы
об стоя т е  ль с гпвЪ и издержекЪ таковые 
опыты ему не причинили? поелику 
здѣсь не токмо нѣтЪ выгоды, да и 
БредЪ открывается, и всѣ Нѣмецкіе 
сажные заводы никогда праздно не 
СтоятЪ, и кромѣ того при многихЪ 
опытахЪ могла бы произойти великая 
опасность отЪ пожара. Л несколько 
опытовЪ н.ідЬ выжиганіемЪ сажи про- 
взводилЪ вЪ маломЪ количестве, 
однакожЪ часпіію не можно здесь у- 
дотребить учреждешя порядочныхЪ 

: . ■ ... зав о-



.заводовЪ, и часшію изЪ опыгповЪ, гдѣ 
ыатеріалЪ под!) кошломЪ сожигается* 
и купно много сажи пропадаешЪ, ин
ка кЪ нельзя заключить о болыпомЪ 
количества. Я предпринималЪ сЪ на- 
лвелпчайшимЪ раченіемЪ учиненные 
мои опыты вЪ лабораторт наипаче 
для того, дабы покрайней мѣрѣ о до* 
бротѣ разных'Ь сортовЪ сажи далѣа 
внизу судить можно было; о коли- 
чесгпвѣ изЪ каждаго матеріала до* 
бываемой сажи; не могу я совершенно 
ничего привести, ибо я изЪ одина- 
кихЪ количесгпвЪ одного и того же 
с.шаго матеріала при повторенныхЪ 
опытах!», часто отЪ.2 до 7 процент 
товЪ различныя получалЪ слѣдст* 
вія. ТакЪ какЪ испытатель е с т е ш ь  
ва и другЪ истинны думаю я, что 
что должно мнѣ Больному ^коно^ 
мическому Обществ}г, либо токмо

П s надеж*
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надежныя и справедливыя вещи, ли
бо лучше совсѣмЪ никакйхЪ не обЪ- 
яйлять. По сему сообщаю я надеж
ное, а сѵмнигпельное оставляю. Опы-

J  V

ты  сего рода отЪ различныхЪ саж- 
ныхЪ заводовЪ собирать есть совсѣмЪ 
невозможное дѣло, поелику всѣ за
воды вЪ Гермаши наипаче всѣ Ти- 
рингскіе, кои наилучшую достав
ляю.і.Ъ сажу, употребляют!) на жже- 
ніе сажи одни смоляные остатки, 
или что отЪ добыванія дегтя и смо
лы остается; да даже сіе до того 
доходитЪ, что они сей мапгеріалЪ 
не деревомЪ, но сушеными кусками 
смоляныхЪ остатковЪ зажигаютЪ; 
ибо при деревѣ, какЪ они говорятЪ, 
искры легко вЪ избу проводятся. 
ОдгіакожЪ вЪ фогтландѣ сказываюгпЪ 
есть нѣс.колько заводовЪ, кои сажу 
ИзЪ дерева выжигаютЪ, хотя я сего 

• 1 рода
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рода заводовЪ и вЪ сихЪ земляхЪ со
ве Г>мЪ не находилЪ.

ВЪ самомЪ дѣлѣ кажется, что из- < 
лишнее дерево лучше и сЪ большею 
выгодою на другіе продукты напр*, 
на выварку поташ а, на добываніге 
дегтя, на собираніе с м о л ы н а  жже- 
ніе уголья и проч. употреблять мо
жно, при чемЪ почти всегда еще на 
жженіе Голландской сажи пригодный 
остатокЪ получается, и следова
тельно деревомЪ двояко пользуется.

Но естьли бы не смотря на т о  
хопіѣли употребить, дерево на жже- 
ніе Голландской сажи, т о  с о всѣми 
породами деревЪ надлежало бы по
ступать слѣдующимЪ образом1’. Над
лежало бы ихЪ сушить, дабы онѣ 
легко горѣгпь могли и искрЪ не вы
брасывали; Надлежало бы ихЪ какЪ и 
смоляные о статк и  мѣлко разсікать,

такЪ
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гоакЪ чтобы  куски чрезЪ шопильвов 
отверстіе  класть можно, была, и 
тогда надлежало бы жечь еЪ осіпо- 
рожноетію и разсуждешемЪ. Кору 
можно такЪ же суш ить, и еЪ нею 
ІйакЬ же поступать , какЪ и сЪ дере- 
вомЪ; кора, пни и отколки суть  едіь 
вое дерево, которое вЪ Германіи и 
Швецін иногда такЪ же на жженіе 
Голландской сажи у потреблл ютЪ, 
При жженіи сего дерева, коры, иней 
и проч. иолу ч-awn бы так'Ь же изЪ 
остШщи^оя уголвевЪ потребную зо
лу, которуш-.какЪ и всякую другук» 
дровяную золу на выварку поташа 
употреблять;-можно. Естьлибы захо
т е л и  хотя по истиннѣ весьма малое 
количество-сажи: такЪ же изЪ иголЪ, 
лнсшьевЪ^ опилокЪ, вѣтвей и проч, 
пол)гчаіпь, т о ' /наилучше бы было, 
либо, вей ош хорошо, высушенные 
елпш мате-
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маптері'алы вмѣстѣ ьЪ смоляные оста
тки уминать, или сЪ малою частно 
глины дѣлать изЪ нихЪ особливые 
комья и лепешки, и сіи пошомЪ со
вершенно гиіікЪ пережигать, какЪ іі. 
самые смоляные остатки. Много вы
годы сіе бы конечно не произвело.
, Смоляные остатки  получаютЪ вЪ 
Германии вЪ четыреугольномЪ видѣ 
вЪ 2 (Jyma длины и ширины и вЪ § 
вышины, и платя ш'Ь о а иентнерЪ по 
15 гр. КладушЪ сіи вЪ піеплио по
году на солнце, дабы они просуши
лись, разбиваюпіЪ ихЪ на малые ку
ски, шакЪ чтобЪ они вЪ топильное 
отверсгпіе проходили, наполняюшЪ 
ими печь, и зджигаюшЪ нисколькими 
кусками, кои нѣсколько болЬе на 
лірубѣ высушены, и даюшЪ имЪ го- 
рѣть. ВЪ силу опытовЪ вЪ большем!^ 
количеств^ учпаеыныхЪд получаютЪ,

5 есть-
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есшьли смоляные о с та тк и  весьма 
хороши, изЪ ю  центнеровЪ один'Ь 
центнерЪ сажи. Есіпьли н-апротивЪ 
того они не чрезвычайно хороши., то 
употребляютЪ на одинЪ ценпзнерЪ 
сажи до 12  центнеровЪ смоляныхЪ 
осшашковЪ. Сіе есть согласующееся 
извѣстіе , которое я сЪ 3 ,  заводоиЪ 
вЪ Тирингѣ иолучилЪ, кои всѣ изЪ 
сего машеріала наилучшую Голланд
скую сажу приготовляли.

Сажа изЪ хвойныхЪ деревЪ и смо
ляныхЪ оспіагпковЪ, такЪ какЪ са- 
мыхЪ смолиспшхЪ машеріаловЪ на 
жженіе сажи, даетЪ по сходству и 
о.пытамЪ наилегчайшую и чернѣйшую 
Голландскую сажу. Ибо такЪ назы
ваемая лампадная чернь, которая 
изЪ масла или терпентина и проч. 
слѣдовательно изЪ самыхЪ жирныхЪ 
и смоли стыхЪ шЬлЪ пр иг о пі о в ля е ш с я,

есшь



есть вЪ самомЪ дѣлѣ лучше и нѣж- 
нѣйшаго и прияігінѣйшаго цвѣша, не
жели изЪ худыхЪ машеріаловЪ, или 
не изЪ столь смолистожирныхЪ су- 
ществЪ приготовляемая сажа.

Сажу березоваго дерева печатники 
лучше употребляютЪ; однакожЪ 
сколько я во всей Германіи ни освѣ- 
домлялся5 но ни одного завода не 
позналЪ, которой сію сажу приго- 
товляетЪ; напротивЪ того знаю я 
точно, что наилучшіе книгопечайіни 
внутри и внѣ Германш сажу изЪ 
Тирингска.о лѣса наиохошнѣе упо- 
іпребляюшЪ, которую однако не 
много водою тушашЪ, и опіЪемлюшЪ 
чрезЪ т о  легкость ея, и сію будто 
во франЦТй березовою Голландскою 
сажею называюпіЪ, какЪ меня искус
ный Типографской подмастерья увѣ- 
рялЪ. ІЗпрочемЪ весьма справедли

во
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во, что березовая сажа пріятную 
черноту имѣетЪ. Она легче и не 
столь маслена, какЪ сажа изЪ смо
ля ныхЪ осіпатковЪ, и ближе под хо
ди тЪ кЪ углю , нежели кЪ сажѣ. 
КакЪ вода, такЪ и винный спиртЪ 
получили отЪ долговремен.наго тря
сения сЪ нею нисколько желтоватый 
цвѣшЪ.

Естьли хотя'тЪ изЪ каменныхЪ у~ 
гольевЪ сажу выжигать, т о  надобно 
на т о  избирать т а к іе , кои гагато
вый видЪ имѣютЪ, и потому мало 
сѣрнаго колчедана содержатЪ, ко
торый бы своими кислыми парами 
сажной фабрик В могЪ быть вре- 
денЪ. ТакЪ же и т ѣ  каменные у- 
голья , кои много квасцовЪ содер-I
жатЪ, не весьма на т о  пригодны,,, 
ибо онѣ разЪѣдаютЪ мѣшки, вЪ коихЪ 
сажу ловятЪ, какЪ т о  вЪДушвей-

лерѣ
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лерѣ, гдѣ сажу при выварку квас- 
цов'Ь собирать хотВли, испытали. 
Наилучше пригодны піакіе каменныѳ 
уголья , кои кромѣ вышеприведен- 
ныхЪ свойств'Ь, скоро возгараются, 
и при томЪ сами собою, когда печь 
единожды накалится, Сіи и наимень
шую золу оставляютЪ  ̂ которую 
еще весьма хорошо для жженія из
вести,, для водоплотнаго мертеля/ 
для чернаго стекла, ежели оно у- 
добоплавимо, или для форм'Ь при 
ешекловатомЪ фарфорѣ, естьли онЪ 
трудноплавимЪ,употреблять можно.■ 

Сажй изЪ камеиныхЪ угольевЪ не 
столь хороша цвѣтомЪ, какЪ сажа, 
изЪ смоляныхЪ остатковЪ , но не 
много красновата и не столь мФлка 
и легка; вЪ прочемЪ она вЪ работахЪ, 
вЪ коихЪ сего вЪ уваженіѳ брать не 
н^жно, столь же хорошо 3, какЪ и

другая



другая сажа, употреблена быть мо- 
жетЪ. По опытамЪ, кои вЪ Нассау- 
сарбрикѣ вЪ большемЪ количестве 
производили, полагаюпіЪ 'что  33* 
центнера каменныхЪ угольевЪ, даютЪ 
одинЪ ценгпнерЪ сажи, или что изо 
іоо фунтовЪ каменныхЪ угольевЪ, 3 
ФЗ^нта сажи получается.

Естьли бы изЪ торфа сажу жечь 
хоіпѣли,, то  надлежало бы всеконечно 
избирать самый тяжелый и темно
черный, который наибольшее коли
чество Горнаго масла и большую 
часть чернозема содержишь. Сей 
горитЪ обыкновенно весьма тихо, и 
оставляетЪ белый или черный пе- 
пелЪ, который на удобреніе полей 
употреблять можно. ПолучаютЪ 
торфЪ обыкновенно вЪ виде парал
лели пи педовЪ, кои большею частію 
совсемЪ чрезЪ топильное отверспгіе

пройти
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пройти могутЪ. Но сперва надобно 
его либо на солнце, либо на тр уб е  
высушить, дабы сырость ему гореть 
не мешала.

О жженіи сажи изЪ торфа ни
какого примѣра мне, сколько я ни 
осведомлялся , не попадалось. Но 
столько могу уверить , что вЪ 
трубахЪ печей торфЬ хотя и много, 
но худую, вязкую и липкую сажу 
осаждаетЪ, которая вЪ сырую погоду 
во множестве упадаетЪ. ГІо той же 
причине на турфяномЪ огне мясо 
коптить нельзя, ибо сія сажа обле- 
каетЪ оное сЪ наружи корою, а внутри 
гніетЪ оно. Но что онЪ при сгаранш 
вЪ сажной печи иначе содержаться 
будепіЪ, о томЪ почти сумневаться 
не можно; ибо дровяная сажа вЪ т р у 
бахЪ камина такЪ же инаково садит
ся, нежели вЪ сажныхЪ заводахЪ. ВЪ

моихЪ
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ыопхЪ опышахЪ получилЪ я подлинно 
хорошую, рыхлую сажу, но которая 
цвѣтомЪ не много сѣра была. Винный 
спиртЪ получилЪ опіЪ нея по многомЪ 
тпрясеши буроватый цвѣтЪ, но вода 
оставалась не много сѣра.

Количество добываемой сажи рас
полагается потому , сколько болѣѳ 
или менее сожигармый матер'галЪ 
смолы содержигпЪ, и смотря потому, 
сколь осторожно при самомЪ жженіи 
поступаютЪ, такЪ чпіобЪ дымЪ чрезЪ 
топильное ошверсгпіе или избу не 
выходил’Ь, а чрезЪ т о  и получаютЪ 
болѣе или меиѣе сажи. И такЪ естьли 
бы хотѣли выжигать ее изЪ дерева, 
т о  усматривается легко, что лист-, 
вдныя деревья, наипаче тТ> деревья, 
кои много смолы имѣюшЪ, на при м. 
пихта, ель, сос іа и проч. наиболь^ 
шее количество дадупіЪ сажи.. Что

До
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до каждой особенной части деревЪ 
принадлежишь, т о  извѣстно, что 
наибольшую смолу содержишь нахо
дящееся между корою и деревомЪ 
деревянистое тѣло. Кора едва даетЪ 
нисколько капель, кои не великой 
важности. Коренья сосенЪ даютЪ 
весьма много смолы, и вообще ко
ренья даже и вымерших!» деревЪ 
вѣтьвямЪ и сучьямЪ предпочитать 
должно, хотя около узловЪ сучье вЪ 
всегда много смолы содержится. Во
обще суть  прутья или колья и ко
ренья самыя жирныя части деревЪ., 
и потому наибольшее количество 
сажи дадутЪ.

Разбираніе Голланде ой сажи т о 
гда токмо мѣсто имѣеіпЪ, когда бы 
вЪодномЪ заводѣ изЪ разныхЪ мате- 
ріаловЪ сажу приготовлять хотѣли. 
ВЪ семЪ случаѣ надлежало бы наипаче'

взи-

' • У  •
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взирать на черноту и легкость оныя. 
Но есшьли жгутЪ, какЪ то  во всѣхЪ 
доселѣ р.аботающихЪ сажныхЪ заво- 
дахЪ, изЪ одинакаго машеріала, іго 
и разбораміе не нужно. Но да замѣ-

Г
тягпЪ однакожЪ, что сажа, такЬ 
какЪ она изЪ трубы вЪ избу прохо- 
дитЪ, частію на сшѣны и вЪ усппьѣ 
трубы  садится, но что мельчайшая 
и лучшая часть до мѣшка прово
дится. И гпакЪ изЪ сего слѣдуегпЪ,
і е.) что какЪ уже вышеупомянуто, 
погполокЪ и спіѣны весьма ровно вы
мазать, или даже глазурованными 
изразцами выложить должно, дабы 
при смешанги сажи нимало песк}7 
сЪ потолка и сптѣнЪ вЪ сажу не по- 
пало. О семЪ за нѣсколысо времени 
нерадѣли, и отЪ того произошла 
жалоба, что кЪ сажѣ прим ВшнваютЪ 
песокЪ, дабы оную сдѣлашь тяжелѣе,

однако
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однако песокЪ токмо сЪ потолка и
сіпѣнЪ вЪ сажу попадалЪ. 2, е.) Да

і
осшавляютЪ сажу садящуюся на 
стѣны и вЪ устьѣ  трубы при соби- 
раніи не дотрогиваясь, и да не мѣ- 
шаютЪ оную сЪ выбитою изЪ мЬшка 
на полЪ сажею, но да собираютЪ ее 
каждые 3 или 6 дней особливо, ко
гда избу отЪ малѣйшей сажи уже 
очистили.

Хорошая и хорошовыжженная Гол
ландская сажа изЪ масленаго или 
смолою изобилующаго машеріала 
должна быть совершенно черна; она 
должна быть шакЪ легка, чтобЪ 
плавала на водѣ; еспіьли она частію 
на дно упадаетЪ, т о  сіе есть при- 
знакЪ, что кЪ ней примѣшаны тол- 
ченыя уголья. Песку не должна она 
конечно такЪ же осаждать. Еспіьли

Р хоро-
Час. XLIII. Тр. Эк. Общ. 1791 го #
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хорошую не подмѣшанную Голланд
скую сажу взболшающЪ весьма силь
но сЪ водою, т о  она паки весьма 
скоро кЪ поверьхноспіи всилываетЪ, 
и вода постоявЪ не много спокойно 
будетЪ столь же свѣгпла, какЪ и 
прежде была. Иногда, естьли ее сЪ 
лишкомЪ долго болтали, окраши
вается она не много желтымѣ цвѣ- 
томЪ. ВЪ винномЪ сииртѣ Голланд
ская сажа тотчасЪ на дно упадаетЪ, 
окрашивает'Ь его токмо весьма мало, 
но по сильномЪ трясенш болѣе жел- 
товашымЪ цвѣтомЪ, что неоспоримо 
отЪ горючаго млела произходитЪ, 
которое винный спиртЪ извлекаетЪ, 
иопіЪ большего количества воды жел- 
шоватымЪ осадком'Ь низвергается. На
илучше пробуютЪ Голландскую сажу 
такЪ: что количество оныя примѣ- 
шиваютЪ кЪ водѣ, весьма умѣренно

мѣша-
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мѣшаютЪ, и смошрятЪ, когда она 
воду не терпитЪ, но всплываепіЪ кЪ 
верьху, и осадки не опускаешЪ. То
гда могушЪ быть увѣрены, что хо
рошую, чистую Голландскую сажу 
наилучшаго сорта имѣютЪ, и такую , 
какую Вольное Экономическое Обще
ство требует'Ь.

Весьма бы мнѣ пріятно было чрезЬ 
сіе сочиненіе Вольному ^кономиче- 
скомуОбществу вЪСанктпетербургѣ 
благопріятнымЪ образомЪ сдѣлатьсА 
извѣстнымЪ; и я бы желалЪ, ч то  
бы могЪ вступить сЪ онымЪ вЪ бли
жайшее снотеніе, поелику я оному 
вЪ путетествіяхЪ моихЪ, кои я чрезЪ 
полгода предпріиму, удобно бы у- 
слугами Моими полезенЪ быть могЬ» 

)
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ОБЪ Л В Л Е Н І Е .
1 ' ' S

Больное Экономическое Общество 
обнародываепгъ слѣдующія задачи 
и награждения на 1791 г одъ, един
ственно для Россіискихъ жителей.
а\-

селъскнхЪ хозяевЪ.
■__ •

і е . ) Т о м у  сельскому хозяину, ко
торый докажетЪ, что онЪ вЪ Россш 
величайшее мѣсшо земли действи
тельно засѣялЪ Аревеснылт сѣмяна
ми , и сЪ такимЪ добрымЪ успѣхомЪ 
и послѣдсгавіемЪ, что уже ошЪ того 
довольно толсты й сгггроевый, или 
добрый дровяньш лЬсЪ вЪ самомЪ 
дѣлѣ существуетЪ , опредѣляетЪ 
дашь большую серебреную медаль.

2, е.)
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2 е.) Тому сельскому хозяину, ко
торый докажетЪ, что онЪ вЪ Россіи 
нанлусшнмЪ образомЪ у добр и лЪ чрезЪ 
мергель или рухлякЪ нѣкоторое про
странство поля, или покрайней мЬр'В 
десятину, большую серебряную ме
даль.

Вольное Экономическое Общество 
ожидаешЪ при семЪ купно увѣдомле- 
нія, какой былЪ сей употребленный 
мергель, глинистый, или песчаный? 
раковинный или каменистый? когда? 
какЪ толсто? и на какую землю оный 
былЪ наложенЪ? какЪ скоро оказа^ 
лась отЪ того польза9 и многіе ли 
годы оная продолжалась?

3 е.) Тому сельскому хозяину вЪ 
Россіи, который докажещЪ, что онЪ 
чрезЪ употребленіе негашеной или 
такЪ же гашеной извести наиболь
шее пространство пашни смльнЪй-

шиліЬ
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шпмЪ образомЪ удобрнлЪ, большую 
серебряную медаль.

При семЪ ожидаегаЪ Общество такЪ 
же. извѣстія о количествѣ и каче- 
ствЬ и звести : когда? и на какую 
землю оная была положена? какЪ 
скоро, или какЪ поздно оказалась 
отЪ того дѣйствующая польза? и 
многие ли годы оная продолжаться 
могла?

А  какЪ Общество весьма охотно 
желаетЪ и самихЬ крестъянЪ возбу
дить и поощрить кЪ тому, чтобЪ 
они стараться могли, чрезЪ рачи
тельное поправленіе своихЪ земель 
заслуживать опіличеніе опіЪ прочих'Ь, 
того ради вЪ такомЪ намѣреніп на- 
значаетЪ оно длл крестьянЪу а особ
ливо для живущихЪ вЪ Санктпетер- 
бургской ГубернІи, и много извести 
кмѣющихЪ крестьяиЪ ,  Слѣ.дующія 
награждения»
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4 е ) Крестьянину, который дока
жетЪ, что  онЪ для еысѣва покрай- 
ней мѣрѣ одного іетверика рж и , 
пашню свою гашеною или негашеною 
повестью сильнВйшимЪ образомЪ по- 
правивЪ, улутчилЪ, и что онЪ отЪ 
того получилЪ богатѣйшую и обиль
нейшую жатву, - - - іо рублей.

5 е.) Крестьянину, который дока
жешь, что покрайней мѣрѣ на ч ет 
верти своего лѵга или паствы чрезЪ 
насыпаніе извести сильнейшее ло- 
лравлеше еЪ дромэращеиіи и размно
жении травы лроизвелЪу  - ю  руб.

Доказательство о сихЪ двухЪ ио- 
правленіяхЪ земли известью, утвер 
жденное письМеннымЪ свидізтельст- 
вомЪ трехЪ еоеѣднпхЪ помѣганковЪ, 
примется здѣсь во всей силѣ, и по
чтется  дѣйствигоельнымЪ.

Но какЪ большая часть крестьянЪ
можешЪ



можепіЪ быть еще не знаетЪ, какЪ 
сіе поправленіе известью произво
дится, того ради прюбщается здѣсь 
для нихЪ слѣдующее краткое на- 
ставленіе.

— КакЪ скоро паровое поле вЪ пер
вый разЪ вспахано и выборонено бу- 
детЪ, піакЪ должно подЪ посѣвЪ 
одного четверика ржи, разсыпать 
на томЪ полѣ вЪ тихую и невѣтре- 
ную погоду, какЪ возможно ровнѣе
6 или 7 четвертей гашеной извести, 
и оную тотчасЪ заборонить, дабы 
известь сЪ пашенною землею хорошо 
перемѣшалась. По семЪ постугіаютЪ 
сЪ симЪ полемЪ такЪ же, какЪ сЪ 
прочими паровыми полями.

—Негашеная известь дѣйсгпвуетЪ 
сильнѣя и чрезЪ большее число го- 
довЪ. Когда 4 или 5 четвертей сея 
извести на взоранное паровое поле

малень-
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маленькими кучками расно разде
ливши положишь, когда каждую из
вестную кучку пашенною землею на
3 или 4 вершка сверьху осыплешь, и 
когда известь под'Ь симЪ покрытіемЪ 
перегоритЪ: тогда должно немед
ленно сію гашеную известь сЪ помя
нутою на сей лежащею землею наи- 
рачительнѣйше перемешивать; с/ію 
смѣсь равно по пашнѣ размстывать, 
и иотомЪ хорошо заборонить.

Но дабы негашеную известь одна-
<

кожЪ, хотя не вЪ точности, мѣрять
можно было, т о  должно обожженные/
известныя плиты или камни ни
сколько вЪ меныиіе и мѣлкіе куски 
разбивать.

—На лугахЪ или паствахЪ должно 
насыпать на і десятины или на боо 
квадратныхЪ сажеиЪ 13  или 14 чет
вертей гашеной извести или осенью,

когда
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когда дождливая погода начинается, 
или весною, какЪ скоро снѣгЪ спгаешЪ, 
и земля от'Ь онаго еще мокра; ибо 
вЪ обоихЪ случаяхЪ мокрота должна 
доставить и внѣдригпь сію известь 
вЪ землю сихЪ пгравяныхЪ луговЪ.

6 е.) Крестьянину, который дока
жешь, что онЪ наибольшее число 
ячельныхЪ ульевЪ завелЪ, - ю  руб.

7 е.) Крестьянину, который за 30 
верст’Ь отЪ какого либо города, пло
довитый СіідЪ но неменѣе какѣ на 
одну десятину, и такЪ же запасный 
для плодовитыхЪ деревЪ садокЪ или 
роесадЪ для себя и для другихЪ за
велЪ., - - - - - - - -  і а  руб.

g е.) Крестьянину, который 150 
шестнлѣтнихЪ многолистныхЪ шел- 
ковичныхЪ деревьевЪ, для корм л е-нія 
шелковичиыхЪ червей, вЪ полуденныхЪ 
РоссійскихЪ ировивціяхЪ взросгаилЪ,

іо  рублей.

V
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9 е ) Крестьянину, который засѣ- 
ялЪ дубомЪ и букомЪ по к рай ней мѣрѣ 
иолдесятины, и деревья уже по малой 
мѣрѣ на сажень выросли, и густо 
сшоятЪ, - - - - - -  ю  руб.

10 е.) Крестьянину, который три 
десятины моховиннои и болотной 
земли вЪ пашню или вЪ хорошій се
нокосный лугЪ превратилЪ, ю  руб.

1 1  е.) Крестьянину, который но 
крайней мірѣ на гюлудесятинѣ хме- 
левый огородЪ завелЪ, и зрѣлый и 
хорошій хмель изЪ того огорода уже 
вЪразходЪ и торгЪ употреблял!), ю  р.

12  е.)- Российскому, Лифляндскому 
и финландскомзг крестьянину, ко
торый наибольшее количество кар
тофелем вЪ одинЪ годЪ, кромѣ сво
его огорода, на полѣ развелЪ и соб- 
ралЪ, - - - - -  - - ю  руб.

13 е.) Молодому или взрослому уже
кресть-
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крестьянскому вЪ деревнЕ парню, 
который вЪ годичное время научился 
самЪ собою прясть , оное ремесло 
при обыкновенной своей работѣ от- 
правлял'Ь, и больше шести фунтовЪ 
пряжи покажетЪ, - - - ю  руб.

14 е.) Крестьянка', которая сот- 
чешЪ піридд.ішь аршинЪ холста по 
три  аршина изЪ каждаго ф у н т а , 
шириною вЪ аршинЪ, - - ю  руб.

15 е.) А которая сотчетЪ шесть 
аршинЪ изЪ каждаго фунта, 15  р.

іб е .)  Крестьянину, который наи
большее количество дятлины или 
кашки или другихЪ скотокормныхЪ 
трлвЪ посѣялЪ, - - - - ю  руб.

1 7 е.) Крестьянину, который 30 
ітѵ.дЪ кропивы назимиій кормЪ скопіу 
приготовнлЪ чрезЪ посѣяніе или 
чрезЪ набираніе оной по разнымЪ мѣ- 
стам Ъ ,  - - - - - -  ю  рублей.

18 е.)



18 е.) Крестьянину, который вЪ 
такомЪ уѣздѣ, гдѣ паханіе волами 
еще неввелося; вЪ первый раз!) оное 
для себя употребитЪ, - - ю  рзгб.
Для ремесяЬ, манифактурЪ и ло- 

лравяенгя.
19 е.) Тому, кто истинное содер

жание всѣхЬ частей обыкновеннаго 
нашего плуга, не сдѣлавЪ оный одна- 
кожЪ тяж елѣ, изЪяснитЪ, опишетЪ 
и такЪ его исправить, чтобЪ онЪ 
сѣмяна какЪ возможно ровнѣя покры- 
валЪ; и кто способнѣйшш плугЪ для 
РоссіійскихЬ пахарей предложить.ь.. 
малую золотую медаль вЪ 12І червон.

20 е.) Тому, кто наибольшее ко
личество гпурфа на сидѣніе горячаго 
вина, вареніе мыла, на выжиганіе 
поташа, кирпичей и извести, на 
топленіе печей, на поваренномЬ оча- 
гѣ, при прачешной и проч. ежегодно

употре-
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угштребитЪ, и при томЪ качество 
онаго тур ф а предЪявигаЪ. . . . малую 
золотую медаль вЪ 1 2} червонныхЪ.

21 е.) Той , которая предЪявигаЪ 
кусокЪ выплетеннаго кружева, ко
торое Брюссельскому вЪ рисункѣ и 
тонкости подобно будетЪ, ю  руб.

22 е.) Тому, кто  торговать ста- 
нетЪ перьями для письма и ощипан
ны мЪ перьемЪ опіЪ множества дикихЪ 
гусей, утокЪ, лебедей, журавлей и 
проч. вЪ ЮжныхЪ нашихЪ ировинціяхЪ 
получаемымЪ, - ю  рублей.

23 е.) И зобрѣтателю , который 
дѣлать станетЪ вЪ великомЪ коли
честве кровельную черепицу изЪ 
того же вещества, и такого же сине- 
чернаго цвѣта, какЪ дѣлаются обык- 
веиные Россійскіе горшки и кувшины, 
малую золотую медаль вЪ І2| черв, 
или - - -  - -  - - 5 0  рублей.

На
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На выдачу сихЪ медалей и награ
ждении назначили деньги, Его Сія- 
гпельсшво г. ПрезиденгпЪ ГрафЪ Ѳе- 
дорЪ Астафьевичь АнгальгпЪ 150 р. 
Его Превосходительство господинЪ 
Санкт петербургский ГубернаторЪ, 
ПетрЬ Петровичь КоновницынЪ ю о 
руб. и Экономическое Общество 50 р.

Извѣспгія самымЪ дѣйствіемЪ ис- 
полненныхЪ производсшвЪ по выше- 
пис.іннымЪ задачамЪ, должны присы
латься вЪСанкшпетербургское Воль
ное Экономическое Общество, отЪ 
сельскихЪ хозяевЪ сЪ письмяннымр 
доказательсшвами за подписашемЪ 
уѣзднаго предводителя дворянства, 
и гпрехЪ сосѣдственныхЪ дворянЪ.

ОтЪ помѣщичьихЪ крестьянЪ за 
подписаніемЪ самаго помещика, и 
двухЪ сосѣднихЪ дворянЪ.

ОтЪ ГосударственныхЪ крестьянЪ
сЪ засви-



сЪ засвидѣтельсптвованіемЪ ^кономіи 
Директора л и двухЪ сосѣднихЪ 
дворянЪ.

А  отЪ ітрочнхЪ сЪ засвидѣгпель- 
ствованіемЪ нѣсколькихЪ чиновныхЪ 
осо6Ъ„ т ак Ъ же ремесленниковЪ и 
ы а ну ф а к т у  р и с гп овЪ.
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З А Д А Ч И  на 1792 годЬ

КопхЪ награждены назначены

Тому, к то  ндйдетЪ хорошую сук
новальную землю.

Тому, кто найдетЪ наилучіте роды 
глины для фаянсовой или ценииной 
посуды.

Т о м у , кто  заведепіЪ растѣніе 
настоягцпхЪ ворсяных'Ь щетокЪ , 
(Dipsacus).

будутЪ влредь.

За



Изобрѣтателю Англинской поли
рованной плппы для нажиманія су- 
конЪ, чшобЪ онѣ лоскЪ получили*

За приправленныя здѣшніяі 
каперсы. I когпоры-

За здѣшній изюмЪ. I ми щор-
За французскую водку >говашь 
вЪ нашемЪ Государстве I уже на
деланную. 1 чали.

Заздѣшній винный уксусЪ. \
За здѣланіе наилучшей Англинской 

пунповой кожи изЪ буйволовЪ или 
украинскихЪ быковЪ.

Тому,’ к т о  наилучшее и наиболь
шее употребление сдѣлаетЬ изЪ ко
стей напрасно прочь бросаемыхЪ.

Тому, к т о  печную золу вЪ боль» 
шихЪ городахЪ наиполезнѣйше упо- 
шребитЪ.

Тому, к то  торговлю сельдями, 
С лови-

Час. XLIII. Тр. Эк. Общ. 179 1 го щ
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ловимыми вЪСѣверномЪ и КаспіискомЪ 
моряхЪ заведешЪ.

За заведеніе наилучшаго крапа.
За заведеніе сафрана.
Тому, кто  прекраснымЪ масломЪ 

изЪ сѣмянЪ кунжута (Sesamum) тор
говать начнетЪ.

Тому, к то  масло изЪ рыжичнаго 
сѣмяни (Myagrum) и подсолнечныхЪ 
сѣмянЪ во множествѣ приготовить.

Тому, кто  Англинскія пива изЪ 
РоссійскихЪ единственно матеріа- 
ловЪ варить будетЪ.

Тому, кто настоящую Гишпанскую 
соду вЪ торговлю пуститЪ.

Тому, кто изЪ незрѣлыхЪ Кизило- 
выхЪягодЪ, или дереня, Coriius mascula, 
домашніе оливки вЪ торгЪ пуститЪ, 
и распространить паи больше, 
г фабриканту или заводчику черна- 
то мыла изЪ поташа и рыбнаго жира.

Тому
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Тому, кто  соберетЪ наибольшее
количество РоссійскихЪ чернильныхЪ 
орБховЪ.

Тому, кто соберетЪ наибольшее 
количество РоссійскихЪ трюфелей.

Тому, кто наилучшуюГолландскую 
полотняную белильню содержигаЪ.

Тому, кто  вЪ Россіи терпентинЪ 
делать будетЪ.

За наилучшую ручную мѣльницу.
Тому, кто  для жжеиія извести 

откроетЪ еще такіе камни, кото
рые до нынѣ известны не были.

Тому, к то  введетЪ вЪ употреб- 
леиіе такій навозЪ, который до
ныне извѣстенЪ не былЪ.

. ■ ■ ' . . .1
Тому, кто  железную и мѣдную 

посуду, дабы не было нужды вЪ по
луде, разумеетЪ покрыть такимЪ 
півердымЪ глазуромЪ, который дол
женЪ быть не дороже полуды, и7ко- 

С з торый



шбрый бы, когда отскочитЪ или об
лупится, легко починиваться могЪ.

Тому, кто изобрѣпіетЪ и вЪ упо- 
требленіе введетЪ до нынѣ не извѣ- 
стныя еще краски для шелковыхЪ и 
іперстяныхЪ матерій.

Тому, кпто наиболее самыхЪ луч- 
ніихЪ тонкошерстныхЪ овенЪ заве- 
дешЪ и заводЪ свой болѣе прочихЪ 
разпросшранитЪ.

Заводчику и дѣлателю тигелей, 
или ХимическихЪ горшковЪ., кои бы 
на огнѣ не лопались.

Тому, к то  самыя высокія мозже- 
веловыя деревья возроспіишь и наи
лучшее употребленіе изЪ оныхЪ сде
лать умѣешЬ.

■

Заводчику^ наилучтей и множайшей 
Голландской пищей бумаги.
' Заводчику синей Голландской са- 

“ харной бумаги,
5 Тому
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Тому, кто  прёдЪявитЪ, какЪ чу- 
гунЪ дѣлать мягкимЪ и гибкимЪ.

Тому, кто  разведете вайды такЪ 
учредитЪ, что онЪ вЪ первый годЪ 
пять пудЪ имѣть будетЪ так о й ,
которая бы иностранной не у с т у -

•£-

пала., и не дороже оной продавалась.
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Ко всегдашней задачѣ и награжде
ние) шѣхъ сочинителей, кои хо
зяйственные описаніія часгпныхъ 
Россійскихъ Намѣстничествъ со

общать ему будутъ.

В с ѣ  новыя хозяйственныя заведеыія, 
распоряжения, перемѣны и поправле
ния, естьли оныя больше или мень- 
ше вообще выгодны быть должен- 
ствую тЪ , зависяшЪ отЪ подробнаго 
и шочнаго лознанъя Государства, к 
производимого вЪ неліЬ хозяйства', 
того ра^й Вольное Экономическое 
Общество вЪ самомЪ первомЪ тоиѣ 
своихЪ сочиненій обнародовало 65 
^доиомйческйхЪ вопросов^ на кото

рые



рые оно и получило, какЪ доказьіг 
ваютЪ слѣдующія части трудосЪ , 
нѣкоторыя полезныя пзвѣстгя о зем- 
ледѣят , п о вт/треннемЪ деревен- 
скомЪ хозяйства: но большая часть 
провинций оставили вопросы безЪ 
отвѣтовЪ; да и присланныя уведом
лены совсѣмЪ не сообразуютЪ сЪ ны- 

нѣшннмЪ раздѣленіемЪ Государства.
По сей причинѣ Экономическое 

Общество желаетЪ нынѣ получить 
частныя о веѣхЪ На.пѣстнпѵестеахЪ 
н ихЪ уЪздахЪ, iro иьшѣшнему pas- 
дѣленію хозяйственный сшисанія, 
копюрыя бы на знаыіи и любви кЪ 
истиннѣ основаны были: дабы об
щество могло различное по мѣ-сту 
и обстоятельствамЪ производство 
вовсѣхЪ хозяйства частяхЪ обозрѣть, 
сравнить и испы тать ;  и дабы оно вЪ 
еостоянщ было, различая климапіЪ
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и обстоятельства  м ѣ с т Ъ , доброе 
выхвалять, и оное кЪ общественной 
пользѣ и другимЪ сптранамЪ для у- 
потребленія препоручать; а вредное 
на нѣкоторыхЪ предразсудкахЪ толь
ко основанное вЪ истииномЪ его об
разе и свойстве представлять. 06- 
народываніе таковыхЪ о намѣстни- 
честіахЪ и ихЪ произведеніяхЪ опи- 
саній, ггріГВедетЪ такЪ же каждаго 
приМѣчапіельнаго хозяина, или над
зирателя хозяйства кЪ тому,  что 
онЪ самЪ будетЪ вЪ состоянии ви
д е т ь ,  разсуждать и избирать.

КакЪ общество ищетЪ благоразум- 
иыхЪ и отечество любящихЪ сограж- 
данЪ своихЪ, кЪ сочиненно таковыхТ) 
полезныхЪ о ГуберніяхЪ описаній обо
дри ть ,  того ради оимЪ тщатель-  
нымЪ, кЪ толь трудной, но всеобще
нужной работѣ приступившимЪ му-

ламЪ
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жамЪ не противно будетЪ вѣдать,  
что общество вЪ каждомЪ таковомЪ 
одисаніи желаетЪ найти помѣщен- 
нымЪ т о ,  что  нижеслѣ дующее на- 
чергнаніе и его отдѣленія примѣрио 
изображаютЪ. Общество хотѣло вЪ 
семЪ начертанти только теченіе сЪ 
нам БреніемЪ согласнаго оппсанія пред
стави ть ,  и о предыѣтахЪ достой- 
ныхЪ примѣчанія папомяиуть; но вЪ 
прочемЪ больше или меньше будетЪ 
описуемыхЪ с т а т е й ,  такЪ же самый 
образЪ описанія предоставляешь со
чинителя мЪ.

О ТДѣЛ ЕН ІЕ ПЕРВОЕ 

Увѣдомлястъ
О лоложеніп и состоя пт Памъстип- 

zecmea вообще.
О положешп по долгошѣ и широ- 

т ѣ , о границахЪ и нространсшвѣ
намѣ-
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наместввчеспіва. При семЪ кЪ нема
лому облегченію вЪ опиеанга послу
ж и т ь  нознаніе о вымежеванныхЪ уже 
иамѣстничесговахЪ и взданныя кар
т ы  навага Роесійскаго атласа.

О внѣшнеліЪ состоянш зежми
О горахdtx плоскостяхЪ и возвы

шен! л хЪ у  ыалыхЪ холмахЪ у .  боль
ших!* и жысокихЪ единетвенвыхЪ го- 
рахЪ или хребтах'Ь горЪ».

Q плоской землѣу которая безле
сна и но переменно, сернозелгЪ пло* 
еатая со многимЬ иломіЬ или глиною, 
да и безлло-дная лес tana я  з:емля.

О лоляхду сінтосахЪ х и лажит- 
ныхЪ ліЪстахЬ.

О болот а хЪ: сЪ куснгарникомЪ, тор- 
фовош землею и мхами.

Q борахЪ сЪ вереекомЪ.
Q стеля хЪ сЬ безплоднымй не об

работанными почтами всякаго рода.
Q лѣ~
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О лЪсахЪ хвойныхЪ, лиственныхЪ 
или смѣшенныхЪ. О хорошеыЪ ихЪ 
сбереженіи и достаточности, или о 
недостаткѣ и дурномЪ ихЪ с о с т о я т  и

Точное назначение пространства 
земли, полей, лѣсовЪ, и проч. поме-. 
жеваніямЪ или но вѣроятнымЪ опре- 
дѣленіямЪ изЪ прибытка.

О еодахЪ.
О клюъахЪ и примѣчашя достой* 

ныхЪ вещахЪ при оныхЪ.
О руіьяхЪ , ихЪ источникахЪ, т е 

чении, берегахЪ и устьяхЪ.
О мучныхЪ, пилъных'Ь, бумажныхЪ 

и другихЪ мѣльнпцахЪ, о фабрикахЪ 
и проч. кЪ дѣйсгпвоианію которыхЪ 
воды споспѣшествуюпіЪ.

ОрѣкахЪ п рѣікахЪ, ихЪ источнн- 
кахЪ, течеиіи и устьяхЪ. Судоходны 
ли онѣ? О порогах!), островахЪ, на- 
зюдненідхЪ5 мосшахЪ3 аристаняхЪ и

проч.
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проч. ОбЪ упогпребляемыхЪ на нихЪ 
судахЪ.

О озерахЪ, ихЪ величинѣ, глубина, 
берегах'Ь, рѣкахЪ впадающихЪ вЪоныя 
и изЪ оныхЪ вытекающихЪ.

О морскихЪ берсгахЪ и гаваняхЪ,
При всякой сгпатьѣ о доброшѣ и 

свойспівѣводЪ., о рыбной вЪнихЪловлі.
О климатѣ.

О обыкновенной логодЪ, о доброптѣ 
годовыхЪ времянЪ, мѣсяцовЪ, о вре
мя ни замерзанія водЪ и прохождения 
льда, о прилетанш и улетаніи 
пшіщЪ, овскры тш  древесныхЪ почекЪ. 
Когда показываются ранніе циѣгпы?

О дѣйствіяхЪ климата надЪ здо- 
ровьемЪ, плодородіемЪ людей и ско
т а ,  и надЪ земледѣліемЪ.

Часто являющіяся болѣзни людей, 
и обыкновенныя скотскія заразы.

Напечапіанныя извѣстія путеше-
ствін



сшвій, которыя ИМПЕРАТОРСКИМЪ
повелѣніемЪ и иждивеніемЪ нѣкото
рыми академиками столь желанньшЪ 
успѣхомЪ кЪ окончанію приведены, 
содержать вЪ себѣ вЪ разсужденіи 
шѣхЪ сгпранЪ, по коимЪ они ѣздили, 
столь много о естественномЪ свой- 
сгпвѣ земли, ч т о  при хозяйствен- 
ныхЪ описаніяхЪ надобно только при 
тѣхЪ мѣстахЪ, куда ч т о  по нынѣ- 
шнему раздѣленію Губерній принад- 
лежигпЪ, единый т ом у  приличный 
выборЪ учинить.

О ТД ѣЛ ЕН ІЕ ВТОРОЕ 

Описуепіъ
Естестеенныл лропзееденія и лри- 

мѣіанія достойныя вещи.

А. ВЪ царствѣ нсколаежыхЪ.

Минеральные, сѣрные и другіе гіс 
mot ниш.

Источ-
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Источники шеплыхЪ водЪ, камек- 
иаго масла, богатые или убогіе со
ляные источники. Бывшія и нынѣш- 
нія соАоеарни. Количество ежегодно 
добываемой соли.

Убогія соляныя озера горькой и 
поваренной соли.

Богатыя соляныя озера, вЪ коихЪ 
бузунная соль садится. Мѣста,  гдѣ 
ломаютЪ соль, расположение ихЪ, 
сколько ежегодно добывается соли, 
о доброгпѣ и продажѣ соли.

Самосадная вЪ горахЪ соль, соля
ныя ямы. Доброта и количество со
ли. Горькая соль.

Красоѵныл земли, охрѵ, болусЪ, 
зеленую и голубую землю, умбра.

Тлпна кирпичная, горшечная, для 
израсцовЪ, для фаянсовой посуды, 
трубочная и фарфоровая глина.

Кирпичные заводы, горшечныя,
иечныя
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печныя, фаянсовыя и фарфоровыя
фабрики»

Известный камень и плиты, мар- 
морЪ, гипсЪ, алебастрЪ, яшма, т е р 
новый и точильный камень, шиферЪ 
или стланецЪ, порфирЪ, гранытЪ, 
мѣлЪ, слюда, серпентинЪ.

М ѣста, гдѣ ломаютЪ известный, 
гипсовый и другіе камни.

Ружейные кремни , простые и 
цвѣтные кр.емни или голыши и проч.

Кулоросная земля и колче таны л 
купоросные и сѣрные заводы.

Квасцы и квасцовые заводы, се
литра и селиіпреные заводы.

Горная смола, янтарь.
ЖелЪзные, мѣдные и другихЪ рудЪ 

и металловЪ горные и плавильные 
заводы. Стальные заводы, заводы 
красной, желтой мѣди и проч.

При каждой сташьѣ надлежитЪ
ѵпомя-
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упомянуть мѣсгао уѣзда,  гдѣ оно 
находится, большое или малое коли
чество, сколько добывается, про
изводство, расположение и учреж- 
ди-пя для передѣлки, упошребленіе 
и продажу продуктовЪ.

В. Пропзведенія и лрішѣіанія достой
ны я еещи вЪ ігарстсѣ растѣній.

О лѣсахЪ намѣстннчества и у Оз
лобь, которые ыо ихЪ пространству 
jj общему свойству уже показаны; 
лѣсныя деревья по порядку вЪкакомЪ 
множествѣ находятся.

При всякомЪ родѣ деревЪ лочва, 
на которой ростетЪ , хорошій или 
дурный, тихій или скорый росгіГЬ, 
обыкновенное ихЪ у потребленіе., сбе
режение или уменьшение,

ТакимЪ же образомЪ кусщлрникЪ 
и посредственный лЬсЪ.

Пр



Пр., лѣсахЪ уѣздовЪ вообще хоро
шее или худое состояніе, изобиліе 
или недостаптокЪ вЪ нихЪ, сбереже
т е  и сохраненіе, т р а т у  различнымЪ 
употребленіемЪ для заводовЪ, обра- 
ботыванія земли, и проч.

Посредственная цѣна строевого 
леса, дровЪ и уголья.

КакимЪ образомЪ заменяется не
достатокЪ леса бЪ уѣздахЪ. О тку д а  
сшроевый, брусовый и на дрова лѣсЪ 
берется; какЪ лѣсЪ на дрова упо
требляемый заменяется каменными 
угольями, торфомЪ, грубою травою, 
и проч.

удобны я кЪ лпщЪ растѣнія, коренья, 
травы, плоды, семяна, мхи, грибы и пр.

Показание находящегося количе-
ѵ

ства сихЪ веществЪ, обыкновенное 
ихЪ пріуготовленіе.

Т  Р а с т е -
Час. XLIII.  Тр. Эк. Общ. 17 9 1  го #



Распіѣніи, кои домашними лѣкар* 
ствалш служатЪ; ихЪ употребление 
и дѣйствіе.

Растѣнгя и вещественныя ихЪ ча
с т и ,  которыми вЪ хозяйствѣ и на 
заводахЪ 'пользуются.

Находящіеся роды лѣса употреб- 
ляемаго на подѣлки для мастеровыхЪ.

Коры, роды кустарника и проч. 
для выдѣлыванія кожЪ.

Красильныя вещества для домаш- 
няго крашенія л коренья, ц в ѣ т ы , 
тр авы ,  л и стья ,  коры и проч. Ка- 
кимЪ образомЪ производится домаш
нее крашеніе?

Лыки для рогожЪ, кропива, хмѣль- 
ныя рождіи и проч. для прядеггія, 
солянка для дѣланія соды и проч.

При каждомЪ какЪ собирается , 
сколько и куда употребляется ,  для 
собственной потребы, для продажи 
и проч. Вред*
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Вредны я растѣнгя, ядовиты я  для 
л ю дей  и скота. ОмегЪ, болиголовЪ, 
бѣлена, и проч. Дѣйствія оныхЪ иг 
противудѣйствующія средства.

Негодныя травы вЪ поляхЪ, ра- 
сгаѣніяхЪ, и вЪ огородахЪ; пырей, ко- 
стерЪ, или куколь, павилица, гор
чица полевая и проч.

Причиняемый ими большій или 
меньшій вредЪ. Средства отвращать 
оный.
В. ПрилгЪіангя достойная произве

дет я вЪ царстеѣ животныхЪ.
Показаніе находящихся болыпихЬ 

и малыхЪ ’сетеероногихЬ животныхЪ, 
сЪ примѣчаніемЪ мѣста гдѣ водятся, 
вЪ лѣсахЪ, вЪ землѣ и пр. вѣроятныя 
множества, причиняемой ими пользы 
и вреда, травли оныхЪ.

Показание всѣхЪ извѣстныхЪ поле- 
ш х Ъ ,  лѣсаыхЪ, водяиыхЪ, и дру- 

Т  g • гихЪ



гихЪ лтпцЬ. Гдѣ водятся? Много 
или мало ихЪ? Прилетаміе и уле
тайте нѣкошорыхЪ, употребленіе, 
вредЪ вЪхозяйствѣ ими причиняемый.

Всѣ рыбы  j сЪ назначеніемЪ рѣкЬ, 
озерЪ, вЪ коихЪ обрѣпіаюшся, коли
чества, времени метанія икры., лов
ли, употребления.

Показаніе змѣй, лягушекЪ, яще- 
рггцЪ; количества ихЪ, и средствЪ 
противЪ ужаленія и укушены ядо
ви т  ыхЪ.

Показаніе полезныхЬ или вредныхЪ 
насѣкомыхЪ и червей; раки, червецЪ; 
количества онаго, способ'Ь собнранія 
и употребленія.

Показание извѣстныхЪ полевыхЪ и 
т  р а в я н ы хЪ н а с ѣ к о м ы хЪ , з е м ля и ы хЪ 
блохЪ, лиственныхЪ вшей, полевыхЪ 
улитокЪ, гусениц!), саранчи, овощ- 
ных'Ь червей а оводовЬд таранпіуловЪ
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ц проч. количества, времени, когда 
нѣкоторыя появляются, какимЪ спо- 
собомЪ они употребляются и огра
ничиваются.

ОТДѢЛЕНІЕ Т Р Е Т ІЕ

Описуешъ
Жителей нсімѣстнпіестса.

Народыл обитающіе вЪ РоссійскомЪ 
государств^ по достойнымЪ примѣ- 
чанія качествамЪ, какЪ вЪ напеча- 
танныхЪ путешествіяхЪ Г. Акаде
мике вЪ и другихЪ книгахЪ, такЪ и 
вЪ особенномЪ сочииеш'и Г. Георгіа: 
Олпсаніе ес.ЪхЪ народовЪ вЪ Россий
ской ИмЛер'ги уже описаны ; но вЪ 
наше начершаніе входятЪ они только 
вЪ разсужденш различности домаш- 
няго ихЪ обращены, домоводства и 
образа жизни, сравненнаго сЪ обыкно- 
веннымЪ образомЪ жизни РоссіянЪ, и

вЪ



вЪ разсужденіи хозяйственныхЪ ихЪ 
собственностей.

О каждомЪ здѣсь иримѣчать над- 
лежитЪ:

Мѣсгпа ихЪ жилищЪ, число ихЪ, 
отличности вЪ ихЪ жилищахЪ, де- 
ревняхЪ и состоянш деревень, вЪ 
одеждѣ , пищѣ и во всѣхЪ часіпяхЪ 
сельскаго домостроительства,  ко
торое у  финнЪ, ТапіарЪ и другихЪ 
народовЪ разнообразно.

Показание жителей ло состоятямЬ, 
на жалованш состоящихЪ, дворян
с т в а ,  наипаче лролнтаніе лріобрЪ- 
тающаго рода людей, м!>щанЪ, какЪ 
т о  купцовЪ, заводчиковЪ, ремеслен- 
никовЪ, посадскихЪ и другихЪ госу- 
даревыхЪ, экономическихЪ и дворян- 
скихЪ крестьянЪ, такЪ же и посе- 
лянЪ. Число каждаго, иропишаніе 
иріобрѣтающаго рода людей.

ОТ Дѣ-
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О ТД ѣЛ ЕН ІЕ  Ч ЕТ ВЕРТО Е.

О хозяйствениомЪ состоянии мѣщанЪ.

Краткое извѣстіе  губсрнскаго и 
уѣздныхЪ городовЬ по порядку.

Мѣсто гдѣ находится положеніе, 
улицы, части города и проч.

Домы публичные и мѣщанскіе, ка
менные, деревянные, мазанки; общее 
расположение жилишЪ, рынковЪ, го- 
стинныхЪ дворовЪ, купеческихЪ ан- 
баровЪ и проч. такЪ же число оныхЪ.

Жители. Купцы іпрехЪ ги л ьд ш , 
фабриканты , цеховые и иецеховые 
рукодѣльники, посад скіе и другіе,  
безпрестанные или времянные гости, 
ямщики, рыбаки, крестьяне и проч. 
всѣ по числу и промысламЪ ихЪ.

ОбразЪ жизни купцовЪ, мастеро- 
выхЪ и проч. вЪ жилищахЪ, скарбѣ, 
одеждѣ, пищѣ, обхожденіи, по обы

чая мЪ



чаямЪ предковЪ, простая, по внѣщ- 
нему вкусу,  роскошная и проч.

Показаніе единственныхЪ промы- 
словЪ, 'торговли, образа, коимЪ про
изводится, обширности, и великости.

фабрики , мануфактуры, и другіе 
заводы. ОбразЪ ихЪ учреждения, ве
личина , производство, продукты 
и продажа оныхЪ. ІІрочіе ыѣщанскіе 
и вЪ городѣ употребляемые сельскіе 
промыслы.

Ярманки, ч т о ,  какЪ и сколько на 
оныхЪ продается.

Вообще досужество, проворство, 
нравственность , благосостояние,

N
цвѣтущіе промыслы, или неопредѣ- 
ленный образЪ пропишанія; сонливое 
промысловЪ обращеніе , суровость 
нравовЪ, бѣдность и проч. Причины 
онаго: средства кЪ поощренію до- 
сужесіщіа.

ОТДѣ-
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О Т Д ѣЛ ЕН ІЕ ПЯТОЕ 

Изображаешъ
Сельское хозяйство и лолееые лро- 

мыслы.

Краткое извѣстіе  о состоянш и 
расположено! обыкновеннаго кресть
янского двора вЪ намѣстиичествѣ , 
сЪ показаніемЪ различностей онаго 
вЪ разныхЪ уѣздахТі.

Состояние кресшьянскаго жилища, 
деревянное ли, мазан каль, изЪ плетня 
или кирпича, и расположение онаго; 
строенія на дворѣ, скотные дворы, 
подклети, и проч. Сараи, житницы, 
ледникЕт, погреба, печи, бани, овины; 
какЪ огорожены дворы, сады, земли, 
и проч. плетнем!^ малыми или боль
шими палисадинами, и проч. отЪ 
части же рвами или валами* шпа- 
лерникомЪ и проч.

Со*



Сосілояніе и расположеиіе Россій- 
скихЪ деревень, селЪ и слободЪ по 
образу учрежденія, порядку соблю
даемому выборными, старостами 
и проч. Расположеніе деревень при 
рѣкахЬ, улицы, колодези и проч. 
Состояние и содержаніе господскихЪ 
дворовЪ, церквей, улицЪ вЪ деревне, 
дорогЪ и проч.

Дворы и деревни ЧеремиссовЪ и 
дрЗггихЪ финнскихЪ народовЪ, посе- 
ленныхЪ ТатарЪ, и проч. вЪ наме
ст н и ч ес т в е ,  сЪ гпочнымЪ назначені- 
емЪ ихЪ собственностей.

Досужество , проворство , нрав
ственность , честолюбіе,  образЪ 
жизни сЪ деревенскою роскошью, 
благосостояние , несмысленность , 
нечувственность, неведеніе, суров- 
с пі в о , невежество, бедность и не
ч и с т о та  РоссшскихЪ и других'Ь

сель-
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сельскихЪ жителей. Причины и сред
ства кЪ исправленію онаго.

А. Земледѣяіе.
Показаніе обработываемой вЪ каж- 

домЪ уѣздѣ земли. Состояние почвьг, 
черноземЪ ли, глинистая, песчаная и 
неплодородная, или какЪ по доброгпѣ 
ея во всякомЪ мѣсгпѣ различается?

Раздѣленіе на яровыя, озимовыя, 
паровыя, сіпепныя, суковыя, кубыш- 
ныя, болотмыя поля, вЪ обработан- 
ных'Ь болотахЪ, и прочія по разнымЪ 
мѣстамЪ вЪ употребленіи бывающія 
раздѣленія пашней. При каждой же 
состояніе и образЪ обрдбошыванія 
примѣчашь надлежишЪ.

Пріугошовленіе навоза изЪ скот- 
скаго сЪ соломою или другимЪ чѣ.мЪ, 
вЪ хлѣвахЪ., во дворахЪ и вЪ ямахЪ.

Удобреніе земли просшымЪ наво- 
зOMbj мергелемЪ или рухлякомЪ, из-

весты®
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вестью и другими землями, гипсомЪ, 
пометами, поростомЪ, выщелочен
ною золою на мыльнылЪ и поташныхЪ 
заводахЪ, жженіемЪ суковЪ и кубы- 
шей, и то  что  кромѣ сего еще упо
требительно бываетЪ, сЪ точньшЪ 
показанием!) отличностей, вЪ разсу- 
жденіи соблюдены и употребления 
искусныхЪ удобреній.

Пахатныя орудгя.
Показание употребительнаго вЪ 

каждомЪ мѣстѣ.
Сохиj косули, большихЪ сабановЪ 

и проч. бороны сЪ короткими или 
длинными копылями или зубьями, 
крюки и жерди для суковЪ, малыя 
и болышя косы, серпы, грабли, мо- 
лотилы, возы, роспуски, „телеги, 
с}7шилы: для гороха и гіроч. Овины, 
сараи, житницы и проч. Ошличности 
ьЪ построении и употребление оныхЪ

должны



должны быть означены точно, и объ
яснены гораздо понягпнѣе малыми 
моделями, при которыхЪ весь раз- 
мѣрЪ наблюденЪ быть долженЪ. 
употребляемые вЪ каждомЪ мЪспѵЪ 

роды жптЪ, и нпвяные ллоды. 
Озимовую и яров}7ю рожь, озимо- 

вуюияровую пшеницу, ячмень, овесЪ, 
полбу, простую и Сибирскую гре
чиху, просо , сарачинское пшено, 
горохЪ, бобы, журавлиный горохЪ, 
чечевицу, сѣрый горохЪ, и различные 
другіе роды житЪ, телушных’Ь пло- 
довЪ, на прим. Турецкой пшеницы, 
Бухарской ржи, которыя вЪ нѣко- 
торыхЪ только мѣсшахЪ употреби
тельны.

При каждомЪ показаніе л}гчшей 
почвы для всего онаго обработывд- 
нія, сЪ замЗзчаніемЪ времени посѣва 
и ж атвы , количества еѣмянЪ на де-

еятм ну
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сягаину, обыкновеннаго урожая и у- 
потребленія онаго.

Обработываніе каждаго рода паш
ни, • п-аровыхЪ, степныхЪ, суковыхЪ 
кубышныхЪ., бологпныхЪ, и проч. сЪ 
самаго перваго воздѣлыванія до оста
вления оной; показание какЪ долго 
плодородность оной продолжается.

О жатеѣ.
Показаніе времени и производства 

при собираніи и жашвѣ каждаго ро
да жита.

Сушеніе сноповЪ на воздухѣ, гдѣ 
кладутЪ одинЪ противЪ другаго или 
на сушилахЪ, соблюденіе сноповЪ вЪ 
копнахЪ или скирдахЪ. Сушеніе вЪ 
овинахЪ; расположение и величину 
оныхЪ. КакимЪ образомЪ произво
дится сушеніе? Молоченіе на твер
дой землѣ, на желѣзѣ, на гумнѣ3 
или вЪ овинахЪ цѣпами, топтаніемЪ

скота
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скота, махинами и проч. Очищеніе 
л и т а  вывѣиваніемЪ, махинами и пр. 
Куда употребляетя  ссолома, мяки
на и другіе о с татки .

Соблюдение жита зернами, вЪ 
анбарахЪ, житницахЪ, магазинахЪ, 
земляныхЪ ямахЪ и проч. Молопіье, 
образЪ построенія большихЪ и ма
лы хЪ водяныхЪ, вѣпіренныхЪ, лоша
дьми движимыхЪ и ручныхЪ мѣльнидЪ. 
Соблюдеиіе муки вЪ холщевыхЪ мѣш- 
кахЪ или рогоженныхЪ куляхЪ, вЪ 
ящикахЪ, бочкахЪ и проч. Вездѣ над- 
лежитЪ точнѣе - описать и малыми 
моделями объяснить собственности 
расположены, вида, величины, упо- 
требленія, пользы, вреда, и проч.

О неурожаѣ.
Рѣдко ли или часто ,  вЪ нѣкото- 

рыхЪ ли мѣтсахЪ только, или во 
многихЪ вдрутЪ бывающЪ неурожаи, 
или скудиыя жатвы.
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Причины неурожая. Мокрую или 
сухую погоду, громЪ, градЪ, и проч. 
поздніе весенніе и ранаіе осенніе и 
лѣгпніе заморозы, наводненія и проч. 
саранчу, полевые и хлѣбные черви, 
гусеницы, земляные жуки и другія 
насѣкомыя и черви, хлѣбныя и поле- 
выя мыши , птицы, Плевную или 
негодную траву,  куколь и проч.

Нерадйгпельное обрабошываніе. Ис
тощенная пашня, худый посѣвЪ, не- 
брежливое полошье, запѵщеніе водя- 
ныхЪ бороздокЪ, упущеніе пахашя, 
сѣямія, жатвы.

Испыпіанныя пр е д о с т  о рол; н о с т и , 
и средства прошивЪ недорода.

Какими путями бѣдный пахарь во 
время недорода себѣ помогаетЪ. Ка
кими способами сохраняешь долѣе 
муку, или замѣняеіпЪ оную; какимЪ 
образомЪ пріуготовляютЬ хлѣбЬ и

ПИЩУ
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ЗАДАЧИ.

пищу вовремя н ед о с т а т к а ,  сЪ гпоч* 
нымЪ йазначеніемЪ образа и Свойства 
веществЪ КЪ такой пйщѣ вЪ случае 
нужды упогаребляемыхЪ, слВДсшвія 
ихЪ и дѣйствія надЪ здоровьемЪ, 

НѣтЪ ли другихЪ какихЪ средсйівЪ 
и веществЪ приуготовлять лучшую 
пищу вЪ Случае йуЖды?

Промзращеніл»
О разведены льна, Йзвѣстіе о в б і-  

боре земли, всего приготовлен!;! 
оной.* о выбор® сѣмянЪ, времяйи по* 
сѣваі количестве семяй’Ь на каждую 
десятину потребныхЪ, Озимѣ иопро- 
чемЪ стараніи. Овремени поспѣвайід. 
О собираніи льна, сушеніи, обрыва- 
йій ГоловокЪ, молоченіи, размноже- 
ніи сѣмянЪ^ о вымачиваніи, на воз- 
Духе* вЪ лужахЪ., вЪ озерахЪ, рѣкахЪ. 
Примѣчаніе^ какой БредЪ рыбамЪ и

У  воде
Час. XLIH. Тр. Эк. Общ. 1791 то #



водѣ чрезЪ т о  причиняется. О мягпш, 
вірепаніи и о чищеніи льна. О осгпат- 
кахЪ, охлопкахЪ; о длинѣ, добротВ 
и вѣсѣ лна (отЪ опредѣленнаго ко
личества сѣмяни). О употреблении 
льна, для пряденія, для тклнія, на 
продажу,

О льняномЪ сѣмяни, для посѣва, 
для продажи, для выжимаігія масла. 
О масляныхЪ мѣльницахЪ и тнскахЪ. 
О упогпребленпі льняныхЪ выжимокЪ, 
или сбойни для скопіа Цѣна сѣмянгг, 
льна, маслал и проч. Количество и 
доброшу сихЪ произведеній вообще.

Оразведены ленъкп. Прежнему по
добное краткое извѣстіе.

G разведены табаку. Показа ше, 
какого рода табакЪ, о тк уд а  сѣмяна 
получаются. БыборЪ, удобреніе зем
ли; время пос'Вва,- образЪ всего об- 
рабопіыванія. Бремя ощипывашя ли-

стьевЪ
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ешьевЪ. Пригошовленіе оныхЪ. Доб
рота, количество, издержки оныхЪ 
на собственную передѣлку, на про  ̂
дажу. Цѣна, польза, количество и 
прибыль отЪ гіриправленнаго табаку .

О разведены хлолъатои бумаги вЪ 
нѣкоторыхЪ намѣстничествахЪ по- 
луденныхЪ странЪ. Краткое извѣ- 
спііе о просіпранствѣ учрежденій, 
всего обработыванія, вЪ разсужденш 
земли, наблюдены времени, порядка 
вЪ обработываніи, сбора и времени 
онаго, количества, доброты, упо- 
требленія и цѣны произведены. Не- 
удобствы и выгоды отЪ онаго.

О разведены винограда. Извѣстіе  
о распоряжения хЪ онаго вЪ садахЪ , 
виноградникахЪ.— О просшранствѣ 
сего разведены. О всемЪ при томЪ 
наблюдаемомЪ. О образѣ, добротѣ 
гроздовЪ, какЪ сЪ ними поступаютЪ.

У з  О
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О выжнманш винограда, и приготов* 
леніи вина  ̂ о количестве она го, до
броте,  прочности- о продаже., цѣнѣ. 
• О разведеніи сарааінск.йіо лиіена, 
вЪ болотахЪ полуденныхЪ странЪ. 
КакЪ поступдют'Ь при селніи^ оро
шении, иаводненіи и проч. при жатве. 
Польза и труды  при обработыванш 
онаго. Количество, польза и добро
т а  разведенія сарачинскаго пшена.

О разведены олпвковыхЪ деревЪ , 
которое можетЪ быть вЪ южныхЪ 
наместничествахЪ. Извѣстіе ' о на
саждена! по пространству, о произ
вод стве ,  о полезномЪ употребленій 
оливокЪ для соленгя, для выжиманія 
масла и проч. О количестве, добро
т е ,  цбне произведений. Прибыль и 
затруднения при ономЪ.

О разведены орѣховыхЪ деревЪ. О 
учреждены, пространстве онаго. О

ироиз-
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цроизводствѣ при разведеніи оныхЪ, 
при выжиманш орѣховаго масла, о 
упогпреблеши орѣховаго дерева на 
подѣлки и проч. О количествѣ,  до- 
бропіѣ и цѣнЬ произведений. О при
были и неудобствѣ сего разведены.

Q разведены шелковиънаю дерева. 
Показание какого рода деревья, ве
личины и расположены, учреждены а 
производства и успѣха*

Оразведены шелка, учрежденіе,  
пространство и производство при 
ономЪ  ̂ Количество,  доброта ,  цѣна 
и употребленіе щелка.

О разведены для фабрикЪ, краппа, 
вайды, дик а го. шафрана, ворсяной 
щетки и проч. Пространство  и рас
положена учреждешй, производство, 
количество , доброта ,  и упопіреблв- 
н'іе цроизведешй,.

О разс.еденгн ріілпщнага сѣліяиц а
кунджц-

I
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кунджука(sesamum) и прочихЪ сѣмянЪ, 
для дѣланія изЪ нпхЪ масла, упо- 
требляемаго бЪ яспіву и на жженіе.

вареиныхЪ веществЪ, по расположе
нию, пространству,  производству, 
количеству, доброіпѣ и цѣнѣ произ
вел еній.

О разведены дятлпны, п ету  шья го 
гребешка (еспарцета)  , луцерны , 
птенца и другихЪ для корма скота 
употребляемыхЪ птравЪ. О простран
с т в ^ ,  производствѣ, успѣхѣ и пользѣ.

Пространство луговЪ и сѣнокосовЪ 
каждаго у ѣ з д а , десятинами исчи
сленное, положеніе оныхЪ при рѣках7>, 
вЪ болошахЪ, вЪ лѣсахЪ и проч. При- 
мѣчаніе доброты или нѳдостатковЪ 
оныхЪ вЪ разсужденіи свойства л у 
говЪ и сіша сЪ нихЪ добывавмаго.

еніи лерца и прочихЪ но-

Яуга п сѣнокосы.

О бы-
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Обыкновенньтя поправления сѣно- 
косовЪ, искорененіемЪ кустарниковЪ, 
вырываніеіМЪ спускныхЪ рвов'Ь, выжи- 
гаиіемЪ, удобреніемЪ золою и проч.

Неурожаи сена ошЪ погоды, насѣ- 
комыхЪ3 саранчи, наводнеш'й и проч.

Соблюдение сена вЪ скирдахЪ, 
копнахЪ и проч. НедоспіашокЪ или 
изобиліе, цѣна сену.

Паствы пли сыгоны.
О пространстве , величине, со

стоянии, доброте и н е д о с т а т к е  вЪ 
оныхЪ. ПитаютЪ ли скотЪ хорошею 
или худою травою; имеютЪ ли хоро
шую или х}^дую вод}", болота, топи, 
и пр. питаютЪ ли только или такЪ 
же раскармливаютЪ и утучняю тЪ  
его. О хозяйстізенномЪ обработыва- 
ніи плственныхЪ местЪ, делянками, 
}ТпотребленіемЪ на сенокосы, пашни 
п проч.

Необра-
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Необработанны# стели нѣкоторыхЬ 
намѣстниіествЬ.

О полоденіи, п р о с т р а н с т в ® ,  и 
виѣшнемЪ состояніи оныхЪ. Есшьли 
на нихЪ'лѣса, вода, способны ли кЪ 
обра боты в ані ю , и м ѣ ю тЪ л и рощи х 
дубровыj степные ручьи, прѣсныя 
или соляныя озера, сЪ бузунною со
лью, и проч.

О степныхЪ поверьхностяхЪ земли, 
тощая ли она, сз'хая ли, песчаная 
ли, соляная ли почва, сЪ горькою ли 
солію и соляными травами, имѣешЪ 
ли какія частныя п л о д о н о с н ы й  мѣста?

Оуиотреблеши степей для паствЪ, 
для малыхЪ селеній, для кочующихЪ 
народовЪ или скотоводсшвомЪ пи
тающихся. О обыкновенном!* выжіь 
ганіи степей весною,

Е стьли  возможно сообщить при- 
Мічашя о превосходномЪ пользовании

степей



степей для овчарней, конскихЪ за- 
водовЪ, хугпоровЪ, насаждений, се-* 
леній и проч.
Полевые огороды п огородным земли* 

О свойспівѣ, величинѣ , располо- 

яеніи, огораживати огородовЪ сель- 
СКИхЪ ж ителей.

Обыкновенный огородныя цроизво
де нія.

Роды овощей, яблоки, гр уш и ,  
вишни, сливы и проч. огпмѣнные ро
ды овощей, разведете оныхЪ, доб
р о т а ,  количество, употребденіе , 
продажа и вывозЪ свѣжихЪ, и прцго- 
товленіе сушеныхЪ овощей.

Бѣлая и зеленая капуста ,  чеснокЪ, 
лукЪ, морковь, свекла, рѣдька, хрѣнЪ, 
всякаго рода р ѣ п ы , к а р т о ф е л и , 
огурцы, тыква,  дыни, арбузы, го- 
рохЪ, бобы, хмѣль,

Оюрдныя земли или еѣяніе и об-

р а боты-



рабогпываніе огородныхЪ распіѣній 
на поле, для продажи, к ап у с т ы ,  
картофелей, регіы, арбузовЪ, луку 
и проч. О производстве., количестве, 
д о б р о т е ,  пользовании, продаже, 
цене огородныхЪ произведены.

Скотоводство.
Обтее извест іе  о скотоводстве  

вЪ наместничестве  и вЪ уездахЪ.
О пространстве  иразведеніи онаго. 

О прибыли, затрудненіяхЪ и неудоб- 
ствахЪ вЪ разсужденіи к л и м ата ,  
паствЪ, хищныхЪ зверей, ценЪ и 
продажи ск ота  и продуктовЪ сего 
рода земскаго домостроительства,  
скотины на у б о й , земледелія и т о 
му подобнаго.

Некоторое описаніе о свойстве 
скота  для пашни л^потребляемаго.

Домашній скотЪ.
Лошади, ихЪ породу, количество^

какЪ
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какЪ ихЪ раз водя тЪ ,  какЪ сЪ ними 
водятся, росшЪ, свойства., прибыль^ 
цѣны.

Конскге заводы, ихЪ заведеніе и 
величину, породы лошадей, учреж
дение , число ежегодно доставляе- 
мыхЪ вЪ продажу лошадей; лошади
ный падежЪ. СредствапротивЪ онаго.

Рогатый скбтЪ. Породы его, ко
личество, разведеніе онаго, при- 
смошрЪ и хождеыіе за онымЪ.

Скотные дворы, хушоры.
Употребленіе молока, сыра, м а ела, 

быковЪ для возки, скотины на убой, 
и-проч. Пѣна рогашаго скота.

Скотскія заразы , общія и част- 
ныя, свойства, дѣйствія ихЪ.

Испытанія средства для иредо- 
' хранеиія и уврачеванія оныхЪ.

Производство сЪ палою скотиною. 
Некоторое употребленіе кожЪ, сала.

Овцы'
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Овцы, породу ихЪ, доброту, ко
личество , разведеніе и присмотр!) 
за ними.

Qeethit заводы и и хЪ пространство, 
расположение и усиЬхЪ.

Польза овецЪ для убоя, шерсти, 
Производство, количество > уш> 
требленіе,  цѣна оной.

Овцы для убоя,, овчины, овечій 
сырЪ, сало и проч. Пѣна овецЪ.

Овечьи заразы, врачебныя пропіивЪ 
того  средствіа.

Свиньи, породу ихЪ, количество, 
разведен!©, откармливаніе оныхЪ.

Пользованье Л прибыль отЪ. убоя, 
сала, ветчины и проч. Цѣна свиней.

Козы, число, разведете,  прибыль 
©ныхЪ.

Домашніе собаки и кошки, кото- 
рыя вЪ нѣкоторыхЪ мѣстахЪ, кромѣ. 
обыкновенная ихЪ оііредѣленія для

охоты
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охоты и для стереЖенія ск ота  у- 
потребляюгпся , и такЪ же ради ихЪ 
мѣховЪ содержатся.

Домсішніе птицы.
Куры, гуси ,  у т к и ,  индѣйки, го

луби, и проч.
Породы , которыя разводятся ; 

количество, присмотр!) за ними.
Прибыль получаемую отЪ яицЪ, 

пуха, перьевЪ для перинЪ, для пись
ма и проч.

Продажа иНіицЪ, цѣна онымЪ, ко
пченые гуси.

Піеловодство.
Пчельники , при жильяхЪ или вЪ 

лѣсахЪ.
Улья, видЪ, величину, употреб- 

Аеніе оныхЪ.
Множество и пространство пче

ловодства.
КакЪ обыкновенно за ними ходятЪ*

Яре-
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Препятсшвія вЪ пчеловодсгпвѣ. 
Пчельные непріятели вредоносные. 
С р ед ства  противЪ оныхЪ.

Прибыль отЪ пчеловодства. Цѣва 
ульевЪ. Лѣиа и количество меда и 
воска.

Долга шні е гадтш.
КромБ простыхЪ и водяныхЪ крыс'Ь 

и мышей по мѣстамЪ л ет у ч ія  мыши, 
жабы вЪ погребахЪ, большіе и малые 
тараканы, сверчки, древесные чер
ви, м}ппные, мясные черви, пауки, 
скорпіоны, комары, и другія мухи, 
хлѣбные, сырные черви, клопы, моль, 
и вЪ нѣкоторыхЪ мѣсшахЪ еще дру- 
гія насѣкомыя.

При гадииахЪ большій или меньшій 
вредЪ, и безпокойсгпвія множеством!» 
ихЪ причиняемыя. у  потребляемый и 
испытанный сред ства ,  переводить 
или и стр еб л ять  оныхЪ.

Сель-
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Сельскіе промыслы, кои некоторыми 
сельскими жителями яко главные, 
л другими яко лоботые лромьіслы 

производятся и исполняются.

Лѣсньія работы.

Рубку лѣса, воженіе бревенЪ, гонку 
площовЪ. Рубку  дровТ) и воженіе.

Работу  вЪ ппльныхЪ мѣльницахЪ, 
и на корабельныхЪ верфяхЪ., при по- 
строеніи барокЪ и другихЪ судовЪ.

Обдирку коры для выдѣлывангя 
сЪивы, сЪ вязу, сЪ березЪ, сЪ липЪ, 
и проч.

Приготовлен'т'е разной деревянной 
збрз^и, лопашокЪ, корытЪ, оглоблей, 
носилокЪ и проч.

Расщеданіе обручей для бочарей.
Скобленте древесной сѣры, варе- 

иіе смолы} жженіе саж и , д е г т я ,  
поташ а , вЪ ямахЪ или печахЪ.

При



При каждомЪ расположение и про̂ - 
с in ранет во промысла, какЪ при пюмЪ 
ПоступаютЪ, время, свойство, ко
личество и цѣну иродуктовЪ. При
быль и неудобегпвы таковаго досу- 
жества.

Охота и звѣрнная ловля.
За  красными, хищными, на мѣха 

употребляемыми й другими зверьми, 
куликами, ,у ткам и ,  и другою лес
ною дичью всякаго рода.

ОбразЪ и пространство сего про
мысла 3 внутри и внѣ наместниче
ст ва  исполняемая промышленными»

Производство, прибыль и ущербЪ 
Сея ловли.

Сель с к г я  улражненія при водахЪ.
Рыбная ловля вЪ собственнЫхЪ

/

водахЪ намѣстничеСтва ь на собст
венный счетЪ, или вЪ отдаленныхЪ 
водахЪ за деньги.

Бремя
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Время, образЪ, пространство рыб
ной ловли, сѣтьми, мережами, вер
шами, заколами, удочными веревками 
или заметами, острогами при жже- 
н'ш лучинЪ и проч.

Сушеніе, копчен іе, соленіе рыбы, 
нриготовленіе икры, рыбьяго клѣя, 
заготовленіе вЪ прокЪ миногЪ и дру
гихЪ ры.бЪ.

Рыбный ?поргЪ, перевозку живой, 
мерзлой и другой рыбы; при готов
лен іе мережей и другой збруи для 
рыбной ловли.

Судоходство на баркіахЪ, лодкахЪ 
и другихЪ рѣ.чныхЪ судахЪ; на галіо- 
іпахЪ и купеческпхЪ корабляхЪ.

Дѣланіе плошовЪ.
Пространство,  образЪ, время и 

прибыли всякаго ремесла.
ф  Сель-
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Сеяьскіл улражненія лри фабрпкахЪ 
и рёмеслахЪ .

О работахЪ и.прибылѣ при нахо
дящихся горнЫх'Ь н плавильныхЪ за- 
водахЪ, солбварняхЪ, кирпичныхЪ, 
извесгпныхЪ, гипсовыхЪ, купоросныхЪ, 
сѣрныхЪ и селитрянныхЪ заводахЪ, 
при каменныхЪ ломкахЪ, я.ко камне- 
сѣчцы и помощники, горшечники, 
печники, ковачи, упомянуто было 
уже при полезныхЪ ископаемыхЪ.

Сельскіе жители упражняются 
такЪ же яко кузнецы, плотники., 
токари, которые разную збрую изЪ 
простаго и свилеватаго дерева дѣ- 
лаютЪ и лакируютЪ, яко столяры, 
сѣдельники, каретники , обрз^чники, 
корзинщики, веревочники, кожевни
ки, ременъщики, сапожники, шуб
ники, и проч. которые всЬ сіи на
добности сельскихЪ жителей испра

вляю т'Ь
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вляютЪ, иногда же,  нроизведенія 
свои на рынке продаютЪ.

Иные имѣюшЪ свечные, мыльные 
заводы и проч.

При всѣх7> сихЪ и иныхЪ городскихЪ 
промыслах!? земледельцами исправ
ляемых'^ точно определить должно 
расположение, пространство и вели
чину, образЪ производства, количе
ст ва ,  д об р оту ,  цену и продажу 
произведений такЪже показать при
быль и ущербЪ причиняемый чрезЪ 
таковое сельское трудолюбіе город
ски мЪ промысламЪ и земледеліго, а 
особливо симЪ трюдолюбивымЪ сель- 
скимЪ жипіелямЪ, и если таковый 
родЪ пропитанія можетЪ быть ис- 
пр.івленЬ, на прим. если сельскіе 
жители кЪ произведенію ненужныхЪ 
и неприличных’Ь продуктов!) много 
мапіеріаловЪ, времяни и проч. ynqt* 
требляютЪ. ф  £
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Промыслы свойственные сельскпмЪ
і жптелямЪ кромѣ земледѣлгя.

Повозки для почты и упряжкіг. 
Число и согтояніе ямщпкоі.Ъ. Произ- 

*

вод cm во и прибыль сего ремесла.
Извощтъи тѣле?п , расположен!© 

п утеш ествовать  караванами. При
быль сен перевозки.

КоланіемЪ лрудовЪ упражняются 
такЪ же вЪ сѣверныхЪ намѣспіниче- 
ствахЪ не малое число мѵжиковЪ. 
Расположение, образЪ, выполненіе и 
прибыль сего копанія прѵдовЪ или 
рвовЪ, для высушенія болотныхЪ 
земель, водоводо^Ъ, вычищенія рѣкЪ 
для истреблен'г'я кустарника,  сдѣ- 
ланіе плотинЪ и проч.

Побосныяработы свойствениыя сель
скпмЪ жптелямЪ му жескаго лола.

Кроліѣ пріуготовленія разныхЪ до-
машнихЪ
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мяшнихъ и плхапіныхЪ орудій , хому- 
ш о ііЪ й почпнокЪ всякаго рода и п р .  

п л е т у тЪ  вЪ мѣсшахЪ ичѣющихЪ ли
повые лѣса, лапши, дѣлаюшЪ вени
ки, коляпіЪ и суш.ітЪ лучинки; вЪ 
ИѣкоторыхЪ мѣспыхЪ в яж утЬ ,  пря- 
дуіпЬ и шкущЪ сельскіе жители му-
жескаго пола зимою; уповаіпельно/  * /

находятся вЪ иныхЪ мѣстахЪ еще 
разныя побочныя работы, которыя 
тамЪ легко примѣшишь можно, и 
коихЪ показаніе и обнародованіе весь
ма полезно быть можетЬ, дабы и 
дрѵгіе поощряемы были уп отр еб 
лять  вЪ пользу праздное время свое, 
такммЪ же или том у подобнымЪ об- 
разомЪ. Часто возможно будетЪ такЪ 
же предлагать распространение и 
умноженіе таковыхЪ постороннихЪ 
промысловЪ, которыхЪ общество 
получить желаешЪ.

Извѣ-
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Извѣстіе  о нѣкогпорыхЪ вЪ иішхЪ 
мѣсгпахЪ употребительныхЪ и еже
годно повторяемыхЪ кресшьянскпхЪ 
выгодахЪ в'Ь другія намѣстничесгпвп, 
дабы чрезЪ водоходство , рыбную 
ловлю, на фабрикахЪ яко мастеро
вые или работники ч т о  нибудь на
жить.  учрежденіе сихЪ странство
ваний. Польза и вредЪ причиняемый 
чрезЪ т о  вообще сельскому домо
с т р о и т е л ь с т в у  и сельскимЪ промы- 
сламЪ, а особливо выходцамЪ и ихЪ 
домоводству.

Женскгя лобоіныя работы.
Здѣсь надлежитЪ только кратко 

л  точно показать действительный 
лобоіныя работы , пропуская о.бык- 
новеиныя и общтя домашнія упраж- 
ненія, приготовление пищи, одежды, 
и простое домашнее хозяйство , 
такЪ же помощь даваемую ими мужь-

ямЪ
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ямЪ ихЪ при всѣхЪ сельскихЪ рабо- 
тахЪ вЪ земледѣліи и скотоводства  
и проч. которыя выходами большею 
частно женщинами исправляются.

Вязанье , пряденье на прялкахЪ 
просгпыхЪ или сЪ колесами, шканіе 
и бѣлеиіе для дом а, на продажу, 
или для фабрикЪ. КакимЪ образомЪ 
бѣЛеніе производится, количество, 
доброту и цѣну ихЪ продуктовЪ.

Пряденье, т.каніе и валяніе сер- 
мяжнаго сукна, ковровЪ, войлоковЪ.

Доматнія ихЬ красильни и обыкно
венное производство, естьли сіе не 
показано уже при красильныхЪ т р а 
ва хЪ.

Домашнее кожеениіество и произ
водство.

Исправление работЪ вЪ городѣ и 
сушеніе овощей. Сушеніе и копченіе 
рыбы и мясныхЪ припасовЪ.

КакимЪ
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КакимЪ образомЪ онѣ масло и сырЪ 
дѣлаютЪ?

Собираніе и соблюдете дикихЪ 
плодовЪ игрибовЪ для зимней пищи, 
и прочія ихЪ упражнения.

Цлражненгя дѣтей обоего лола , 
кромѣ хожденія вЪ школ}г, вЪ вязан іи, 
пряденіи или вЬ другомЪ чѣмЪ.

Обыкновенное т е ч е т е  и послѣд- 
сшвіе ежегодных!) деревенскихЪ у- 
пражненій по времянам'Ь. года и мѣ- 
.сяцамЪ.

К р аткое  извѣстіе  о состолніп до- 
жашнемЬ и долюводстеѣ , а особливо 
о с-котоводствѣ бываемыхЪ вЪ намѣ- 
сіпничесшвѣ кочевныхЪ народовЪ.

Показаніе какого народа они, ихЪ 
волости ,  число, юргпы, земли ихЪ, 
цкочеванія; табуны, многочисленны 
ли, какЪ посгпупаютЪ сЪ ними, и 
КакЪ ими пользуются; образЪ жизни

цхЪ
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ихЪ вЪ разсужденіи пищи и питія,  
пролуктовЪ ихЪ на продажу, благо- 
соспюяніе или бѣдноспіь.

ОТДѣЛЕНІЕ Ш ЕСТОЕ 

Означаешь

Вывозиліые продукты намЪстнніе- 
ства.

Камни для строенія, плиты, жер
новые и точильные камни, мармор’Ь, 
ц прочія Бышепомянупіыя полезныя 
ископаемыя.

Кнриичь, горшечные товары, из- 
расцы для печей.

Сѣру, горную смолу, К}гпоросЪ, 
квасцы, селитру,  поваренную соль, 
желѣзо и другіе металлы н ео тде
ланные или обработанные; такЪ же 
и другіе продукты царства иско* 
раемыхЪ дзЪ фабрикЪ, и проч.

ДЗачціы, бревна, доски, всякаго
рода
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рода дерево на подѣлки употребляе
мое, деревянные товары., корыты, 
бочарные товары, дрова^ кору, лы
ки, рогожи, смолу, деготь,  уголья, 
ію таш ь,  стекло  и проч.

ХлѣбЪ, шел ушные плоды, муку, 
солодЪ, крупы, хмѣль, свѣжій или 
сушеный овощь, пыбакЪ, арбузы, и 
другія огородныя растѣнія , вимо- 
градЪ, вино и разные другіе продукты.

ЛенЪ пеньку, конопляное, льняное 
сЬмя и масло, домлнній холстЪ, и 
фабрпчныя полотна, бѣль, веревки, 
бумагу и проч.

Лошадей, скоіпЪ на племя и убой, 
овецЪ и свиней, живую или мерзлую 
дичь, кожи, волосы, рога, сало, 
ыѣхи дикихЪ зверей, шерсть, мате
р а ,  масло, сырЪ, свѣчи, мыло.

Гусей, упіокі), курЪ, индѣекЪ, 
яицЪ, перьев'Ь, дикихЪ птицЪ.

Ж и-
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Живую, мерзлую, сушеную, коп
ченую и соленую, рыбу, икру, рыбій 
клѣй, ворванное сало. '

При каждой сптаіпьѣ примерное 
количество и иримѣрную Ц'Ьну; мѣ- 
сша гдѣ, и какЪ продаются.

Привозные продукты.
МожетЪ быть соль, разный хлѣбЪ, 

и другіе сЪѣстные припасы, дерево 
и строевые материалы, матерігі на 
платье, и фабричные товары. Краткое 
показание пностранныхЪ товаровЪ: 
чая, сахара, вина и проч. Примѣрную 
цѣну иривозныхЪ продуктовЪ.

Посредственные цѣны.
НѣкоторыхЪ годовЪ, хлѣба, с к опта, 

и другихЪ обыкновешіыхЪ для жизни 
потребностей.
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Хогпя встрѣчающіяся статьи: и 
предмѣты в'Ь хозяйетвенномЪ описа- 
ніи намѣсгпничества многоразличны 
с у т ь ;  однако патр іоты  предпріяв- 
шіе таковую р.іботу, найдутЪ упо 
вательно великое себѣ облегченіе 
вЪ подкрѣпленіи господЪ Правите
лей и Экономіи ДнректоровЪ, кото
рые ко всеобщему благу охотно 
вспомоществовать и содействовать 
конечно не о т р е к у т с я ,  и которые 
часгиію Вольнаго Экономическаго 
Общества почетные с у т ь  Члены. 
Описаніе намѣстничества,  какого 
Общество желаетЪ, не можетЪ за
нять мѣсгпа на многихЪ листахЪ, 
ибо многія изЪ вышепоказанныхЪ ста
т ей  вЪ каждомЪ намѣстничествѣ не 
с у щ е с т в у ю т !) , и обыкновенное по 
всюду употребляемое долженст
вуешь, лишь быть названо и упомя

нуто

332 н А Ч Е Р Т А Н I Е



нушо, а слѣдуегпЪ кЪ точному и об
стоятельному о н п Ссінію  единственно 
лю, ч то  вЪ каждомЪ мѣстѣ преиму
щественно огпмѣнио; чп-о покізуетЪ 
духЪ и т е с т в іе  трудолюбнаго до- 
сужества и введенныхЪ промысловЪ, 
и что вЪ исполнент , вЪ орудьіхЪ 
и проч. отличную и свойственную 
доброту имѣетЪ. Больше и меньше 
сшагпей описывать, такЪ ;ке распро
странить или сократить описаніе, 
предается совершенно на волю со
чинителя. Но Общество предостав- 
ляетЪ себѣ право, и конечно сЪ пол- 
нымЪ благоЕОленіемЪ писателя, все-

N

общее благо мѣтою имѣющаго, mfi
сочиненіія, кои вЪ трѵдахЪ Эконо-
мическпхЪ напечатаны б ы т ь  могутЪ.

*t *

сократить, ежели онѣ излишне про
странны., и излишнее содержать вЪ 
себѣ будутЪ, или такЪ же, естьлн

что

З А Д А Ч И .  ззз



ч т о  уже вЪ прежнпхЪ книгахЪ птру. 
довЪ Общества находится. Но ни
когда чужая мысль не помѣстіітся 
вЪ сочиненіе писателя, развѣ нужно 
будеш'Ь для напоминания чего нибудь 
пріобщигаь нѣкоторыя крапікія нри- 
мѣчанія.

Избрать единое какое наместни
чество особо для общеполезна]о и 
сЪ намѣреніемЪ согласнаго описйнія, 
оставляется на благойзволеніе са- 
маго сочинителя.

Х отя  патріошичеекой ревности и 
любви кЪ отеч еству  довольно награ
дить  не можно; однако Больное Эко
номическое Общество поставляешь 
себѣ долгомЪ ободрить награждешя- 
ми іпакіе т р у д ы ,  которые познанія 
вЪ вещахЪ и усердія ізЪ исполненіи 
требуютЪ.

Сего ради Общество извЬщаеіпЪ
чрезЪ
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З А Д А Ч И .  зз5

чрезЪ сіе, ч то  оно все присланные 
кЪ нему описанія каждаго наместни
чества особо, по произволенно со
чинителей избраннаго, сЪ надписа- 
піемЪ девизовЪ или надписей надЪ 
запечатанными ихЪ нмянами, прини
мать будетЪ отЪ ныне по і Октября 
1791 года; что  оно т ѣ  три  сочи
нены, которыя желаніямЪ его наи
более с о о т в е т с т в о в а т ь  будуіпЪ, вЪ 
день празднества учрежденія его, 
то есть  28 Октября 1791  года, при- 
знаетЪ публично достойными награ
ждены, вЪ трехЪ золотыхЪ ыедаляхЪ 
изЪ 25 черво.нныхЬ каждая состоя- 
щаго, кЪ чести и похвале сочини
телей, а самыя сочинены ихЪ бу- 
душЪ вЪ трудахЪ ЭкономическихЪ 
преданы тпснеп'по.

Тб удовлетвориютія три  гпворе- 
Щя, кои общество найдетЪ послѣ

выше
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вытиеупомянутыхЪ увѣнчпыныхЪ со
чинений лучшими, намѣрено оно вЪ 
шомЪ же собраніи празднества, при
знать достойными принятія, и воз- 
наградпть большими серебряными 
медалями; а самыя сочиненіія подобно 
увенчаннымЪ, со имянамя ихЪ твор- 
цовЪ, равномерно вЪ трудахЪ своихЪ 
сообщить п}гбликѣ.

Дабы опіЪ времени до времени еще 
болѣе піакихЪ физикально-.экономи
ческих!)., намѣренію со о т ве т ств у ю -  
щихЪ описаній и о другихЪ намесш- 
ничествахЪ получать можно было, 
т о  Вольное Экономическое Общество 
определяет'?) и ушверждаетЪ сге на
гражден! е до буду щ и хЪ какихЪ либо 
отменЪ, награжденіемЪ всегдашнпжЪ 
и непрерывающимся : т о  есть,  Обще
ство  бѵдетЪ вЪ день празднества 
учреждешя своего ежегодно сЪ при

знай! ель-
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знательносшію опредѣлять отЪ себя 
одну изЪ упомянутыхЪ золотую- ме
даль, и двѣ так ія  же золотыя ме
дали отЪ Президента своего, Его 
Сіятельства Господина ГенералЪ- 
Порутчика и разныхЪ орденовЪ Ка
валера Графа федора Астафьев  ича 
Ангальта назначенныя вЪ награжде
на з,а превосходнѣйшія, намѣренш 
болѣе прочихЪ сообразующіяся, вЪ 
теченіи года кЪ первому Октября 
присланный описанія какого либо 
одного иамѣстничества;  а ближай
шая и лучшія т р и  послѣ увѣнчан- 
ныхЪ сочиненій, вознаграждены бу- 
дутЪ сообразно серебряными боль
шими медалями отЪ Общества и ошЪ 
Г. Президента.

Ч то  отвѣтны я сочиненія присы
лаются сЪ надписаніемЪ девиза или

X  надписи
Час. X L I I L  Тр. Эк. Общ. 17 9 1  го м



надписи какЪ надЪ сочиненіемЪ, такЪ 
и надЪ запечатаннымЪ авгаорскимЪ 

-именемЪ, сіе обыкновеніе при всѣхЪ 
обществахЪ уже известно. Сочини- 

-ліели,. которые при описаніяхЪ имена 
свои явно напиш}7тЪ, даютЪ чрезЪ 
т о  разумѣть, что  они вЪ награжде
ны  иметь участія  не желающЪ.

Общество изЪ таковыхЪ удовле- 
творительныхЪ сочиненш содѣлаетЪ 
вЪ печатаемыхЪ шрудахЪ своихЪ пу
блике полезнейшее, а творцамЪ по
хвальнейшее употребление.

СанктлепгербургЪ,
Ноября 26 г о , 

іууо года.
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Роспись ЗкономтескимЪ кнпгамЪ , 
продающимся бЪ домѣ Вольнаго Зко- 
номнъескаіо Общества у  Шиллера t 

надзирателя дома.

Т р у д ы  Зкономическаго Общества Ъу 
частей , начиная сЪ первой, каждая чаешь
на бумагѣ Александргйской -  - €о к. 

на Любеком -  -  -  45 - 
на Календарной -  - 5о - 

38 я часть на Александрійской -  б о 
на Любской -  -  5о -  
Здя часть на Александрійской - 65 -  

на Любской -  -  -  -  5о -  
4оя часть  на Александргйской - -  85 - 
на Любской -  -  6о -  
4і я часть  * на Александрійской I р. 5о -  

на Любской -  -  і - 20 -  
4г я  чаеш ь**на Александрхйской г -  5о -  
на Любской - -  -  - 1 - 2 0 -  
ОвѣсахЪ и мѣрахЪ на Александргйской бо - 

на Любской -  - -  45 -  

на Календарной -  -  -  -  5о -



О крестьянской собственности на 
НѣмецкомЬ и французскоиЪ языкѣ - 5о 
ОокошскомЪ падежѣ на Росс'шскомЪ зо 

на НѣыецкоыЪ языкѣ 20
О содержаніи конскихЪ заводовЬ - 2.5 

Экономическая еженедѣльныя сочи- 

ненія 2 части  на Александрійскоіі 

бунагѣ - -  -  - 6 р . -  

на Аюбской 4 ”
О новыхЪ каыенныхЪ домахЪ на Нѣ- 
іиецкомЪ языкѣ -  - -  55
О каменной бумагѣ 25
Выбранны Экономическая сочнненія 
на НѣмецкоыЪ языкѣ часть і. - і р. 

часть  вторая - - -  і p. 26 
ІѴІинералогическій словарь на ІІѢ- 

ыецкомЪ, РоссійскомЪ и Ааш ин- 

скомЪ языкѣ ; на календарной бу- 
магѣ - - - -- -  } і р. -  
на Аюбской -  - -  1 - 2 0  

О разведеніи тонкаго льна, на 
Александрійской бумагѣ - і - 5о 

на Аюбской -  і 20



О разведенш лучшихЪ овецЪ , н а  

Александрійской бумагѣ -  2. p. So к# 
на Аюбской - -  -  2 р. 

Показаніе новаго с р е д с т в а , кякЪ 
воду во в р е м я  n j  ш еш ествій  н а  

морѣ о т Ъ  порчи предохранять, 

и гнилую Е о д у  дѣлать кЪ п и тію  
удобною - - - - -  Зо - 

Примѣчанія о  приведении вЪ л у ч 

шую д о б р о т у  разныхЪ Россій- 

скихЪ іьерстей . - -  3 0 -




